КОНТРАКТ № 

Оказание услуг по организации горячего бесплатного и льготного питания учащихся (как полной комплексной услуги) в муниципальных общеобразовательных учреждениях Волосовского муниципального района Ленинградской области в течение 2026 года

п. Кикерино								                          2026 г.

Муниципальное казенное общеобразовательное учреждение «Кикеринская средняя общеобразовательная школа», именуемое в дальнейшем «Заказчик», в лице директора Зайцева Александра Ивановича, действующего на основании Устава, с одной стороны, и_____________, именуемый в дальнейшем «Исполнитель», в лице ________________, действующего на основании______________, с другой стороны, именуемые в дальнейшем «Стороны», в соответствии с требованиями Федерального закона от 05 апреля 2013 года № 44-ФЗ «О контрактной системе в сфере закупок товаров, работ, услуг для обеспечения государственных и муниципальных нужд», заключили настоящий контракт (далее – Контракт) о нижеследующем:
1. ПРЕДМЕТ КОНТРАКТА
1.1. По настоящему Контракту Исполнитель обязуется оказать услуги по организации горячего бесплатного и льготного питания учащихся (как полной комплексной услуги) в течение 2026 года в общеобразовательном учреждении на основании примерного меню, разработанного и утвержденного в соответствии с СанПиН 2.3/2.4.3590-20 "Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питания населения" (Приложение № 3 к Контракту) (далее – Меню), в соответствии с Расчетом стоимости оказания услуг (Приложение № 1 к Контракту), условиями настоящего Контракта, определяющими объем, содержание услуг и другие, предъявляемые к ним требования, обеспечив их надлежащее качество, а Заказчик обязуется обеспечить прием оказанных услуг и оплату.
1.2 Источник финансирования: областной бюджет.

2. ПРАВА И ОБЯЗАННОСТИ СТОРОН
2.1. Исполнитель обязан:
2.1.1. Оказывать услуги установленные Заказчиком сроки и в установленных Заказчиком объемах.
2.1.2. Оказывать услуги в соответствии с санитарно-эпидемиологическими правилами, с соблюдением санитарно-эпидемиологических требований к организации питания населения, в том числе направленных на предотвращение вредного воздействия факторов среды обитания, биологических факторов, химических факторов, физических факторов.
2.1.3. Обеспечивать соответствие готовых блюд, напитков, кулинарных, мучных, кондитерских, хлебобулочных изделий (далее - пищевая продукция) требованиям, установленным техническими регламентами Таможенного союза, Евразийского экономического союза, указанным в санитарно-эпидемиологических требованиях к организации общественного питания населения, и Единым санитарно-эпидемиологическим и гигиеническим требованиям к продукции (товарам), подлежащей санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю).
2.1.4. Разрабатывать в соответствии с санитарно-эпидемиологическими требованиями к организации общественного питания населения, требованиями Заказчика и по согласованию с заказчиком утверждать для каждой возрастной группы детей меню основного (организованного) питания.
2.1.5. Разрабатывать в соответствии с санитарно-эпидемиологическими требованиями к организации общественного питания населения, требованиями Заказчика и по согласованию с Заказчиком утверждать меню дополнительного питания в случае, если объект закупки включает услуги дополнительного питания.
2.1.6. Утверждать по согласованию с заказчиком разработанное специалистом-диетологом индивидуальное меню для детей, нуждающихся в лечебном и диетическом питании, при наличии в числе обучающихся детей, нуждающихся в лечебном и диетическом питании, за исключением случая, при котором в образовательной организации в соответствии с санитарно-эпидемиологическими требованиями к организации общественного питания населения детьми, нуждающимися в лечебном и диетическом питании, осуществляется употребление готовых домашних блюд, предоставленных родителями.
2.1.7. Не допускать исключения горячего питания из меню, в том числе при замене в соответствии с санитарно-эпидемиологическими правилами к организации общественного питания населения пищевой продукции на иные виды пищевой продукции.
2.1.8. Отбирать и хранить в соответствии с санитарно-эпидемиологическими требованиями к организации общественного питания населения суточную пробу от каждой партии приготовленной в соответствии с меню основного (организованного) питания пищевой продукции.
2.1.9. Оказывать услуги с использованием технологического, холодильного, моечного оборудования, инвентаря, посуды, соответствующих санитарно-эпидемиологическим требованиям к организации общественного питания населения.
2.1.10. Обеспечить обучающихся образовательного учреждения рационально-сбалансированным горячим питанием при соблюдении требований к технологии приготовления пищи и реализации готовой продукции в соответствии с:
- техническим регламентом Таможенного союза «О безопасности пищевой продукции» ТР ТС 021/2011, принятым решением Комиссии Таможенного союза от 09.12.2011 № 880;
- техническим регламентом Таможенного союза «Пищевая продукция в части ее маркировки» ТР ТС 022/2011, принятым решением Комиссии Таможенного союза от 09.12.2011 № 881;
- техническим регламентом Таможенного союза на соковую продукцию из фруктов и овощей ТР ТС 023/2011, принятым решением Комиссии Таможенного союза от 09.12.2011 № 882;
- техническим регламентом Таможенного союза на масложировую продукцию ТР ТС 024/2011, принятым Решением Комиссии Таможенного союза от 09.12.2011г. № 883;
- техническим регламентом Таможенного союза «О безопасности отдельных видов специализированной пищевой продукции, в том числе диетического лечебного и диетического профилактического питания» ТР ТС 027/2012, принятым решением Совета Евразийской экономической комиссии от 15.06.2012 № 34;
- техническим регламентом  Таможенного союза «О безопасности молока и молочной продукции» ТР ТС 033/2013, принятым решением Совета Евразийской экономической комиссии от 09.10.2013 № 67;
- техническим регламентом Таможенного союза «О безопасности мяса и мясной продукции» ТР ТС 034/2013, принятым решением Совета Евразийской экономической комиссии от 09.10.2013 № 68;
- техническим регламентом Евразийского экономического союза «О безопасности рыбы и рыбной продукции» ТР ЕАЭС 040/2016, принятым решением Совета Евразийской экономической комиссии от 18.10.2016 № 162;
- техническим регламентом Таможенного союза «О безопасности продукции, предназначенной для детей и подростков» ТР ТС 007/2011 , принятым решением Комиссии Таможенного союза от 23.09.2011 г. № 797;
- Едиными санитарно-эпидемиологическими и гигиеническими требованиями к товарам, подлежащим санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю), принятыми решением Комиссии Таможенного союза от 28.05.2010 № 299;
- Постановление Правительства РФ от 21 сентября 2020 г. N 1515 "Об утверждении Правил оказания услуг общественного питания"
- СанПиН 2.3/2.4.3590-20 "Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питания населения";
- СанПиН 2.3.2.1078-01 «Гигиенические требования безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов»;
- СанПиН 2.3.2.1324-03 «Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов»;
- СП 1.1.1058-01 «Организация и проведение производственного контроля за соблюдением санитарных правил и выполнением санитарно-противоэпидемиологических мероприятий»;
- Постановлением Главного государственного санитарного врача Российской Федерации от 28.09.2020г. № 28 «Об утверждении санитарных правил СП 2.4.3648-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации воспитания и обучения, отдыха и оздоровления детей и молодежи» 
- Постановлением Главного государственного санитарного врача Российской Федерации от 30.06.2020г. №16 «Об утверждении санитарно-эпидемиологических правил СП 3.1/2.43598-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к устройству, содержанию и организации работы образовательных организаций и других объектов социальной инфраструктуры для детей и молодежи в условиях распространения новой коронавирусной инфекции (COVID-19)»;
- Постановлением главного государственного врача Российской Федерации от 20.11.2020 №36 «Об утверждении санитарно-эпидемиологических правил и норм СанПиН 2.3.6.3668-20 «Санитарно-эпидемиологические требования в условиям деятельности торговых объектов и рынков, реализующих пищевую продукцию»;
- Постановлением Главного государственного санитарного врача Российской Федерации от 28.011.2021 №4 «Об утверждении санитарных правил и норм СанПиН 3.686-21 «Санитарно-эпидемиологические требования по профилактике инфекционных болезней»;
- Постановлением Главного государственного санитарного врача Российской Федерации от 27.03.2007 №13 «Об утверждении санитарных правил СП 1.1.2193-07»;
- Приказом Минсельхоза России от 15.04.2019 №193 «О внесении изменений в Перечень подконтрольных товаров, подлежащих сопровождению ветеринарными сопроводительными документами, утвержденный приказом Минсельхоза России от 18 декабря 2015г. №648»;
- Приказом Минсельхоза России от 27.12.2016 №589 «Об утверждении ветеринарных правил организации работы по оформлению ветеринарных сопроводительных документов, порядка оформления ветеринарных сопроводительных документов в электронной форме и порядка оформления ветеринарных сопроводительных документов на бумажных носителях»;
- Приказом Минсельхоза России от 30.06.2017 №318 «Об утверждении порядка представления информации в федеральную государственную информационную систему в области ветеринарии и получения информации из нее»
- Постановление Правительства РФ от 01.12.2009 №982 «Об утверждении единого перечня продукции, подлежащей обязательной сертификации, и единого перечня продукции, подтверждение соответствия которой осуществляется в форме принятия декларации о соответствии»;
- Федеральным законом от 30.03.1999 года № 52-ФЗ «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения»;
- Федеральным Законом от 02.01.2000 г. № 29-ФЗ «О качестве и безопасности пищевых продуктов»;
- Требованиями ТО ТУ Роспотребнадзора;
- Рекомендациями по организации питания обучающихся общеобразовательных организаций (МР 2.4.0179-20);
- Методическими рекомендациями (МР 2.4.0180-20);
- Государственным стандартом питания обучающихся и воспитанников образовательных учреждений;
- Постановлением Правительства Ленинградской области от 24 октября 2006 года N 295 «Об утверждении Порядка организации бесплатного питания и питания с частичной компенсацией его стоимости обучающихся в отдельных образовательных организациях, расположенных на территории Ленинградской области, и установлении стоимости бесплатного питания и питания с частичной компенсацией его стоимости обучающихся в отдельных образовательных организациях, расположенных на территории Ленинградской области».
2.1.11. Ежедневно составлять рационально-сбалансированное меню (в соответствии с разработанным и согласованным в установленном порядке примерным меню), представлять его на согласование Заказчику. Предоставлять варианты блюд в количестве не менее 2-х.
2.1.12. Обеспечить соответствие кулинарии продукции и ее приготовления требованиям стандартов отрасли, стандартов предприятий, сборникам рецептур и кулинарных изделий, технологическим инструкциям и картам при соблюдении санитарных правил для предприятий общественного питания.
2.1.13. Обеспечить обучающихся рациональным питанием из расчета стоимости рационов питания на один детодень в сумме 169 рублей 00 копеек (100 % бесплатное питание).
2.1.14. Обеспечить приготовление завтраков и обедов высокого качества в соответствии с нормативными документами (технологические карты по сборнику «Рецептур», используемым Исполнителем в работе и согласованным в установленном порядке меню, с учетом требований нормативных документов указанных в контракте, а также иными законодательными документами Российской Федерации), с соблюдением объемов порций приготавливаемых рационов.
2.1.15. Ежедневно проводить бракераж пищи в соответствии с Положением о бракераже на предприятиях школьного питания, санитарно-гигиеническими и санитарно-эпидемиологическими правилами и нормативами, предъявляемыми к организации питания детей, с участием медицинских работников заказчика и/или уполномоченных лиц Заказчика.
2.1.16. Обеспечивать Заказчику возможность контроля и надзора за ходом оказания услуг, хранить в пищеблоке и представлять по требованию отчеты о ходе оказания услуг, документацию:
- копии утвержденного цикличного меню и ежедневного меню;
- технологические карты на блюда и изделия по меню и их калькуляции;
- приходные документы на продукцию;
- документы, удостоверяющие качество поступающего сырья, продтоваров (декларации о соответствии, удостоверения качества, ветеринарные свидетельства; накладные с указанием сведений о декларациях соответствия, сроках изготовления и реализации продукции);
- информацию об исполнителе и услугах;
- журналы и инструкции по охране труда;
- результаты производственного контроля ХАССП;
- журнал бракеража сырья;
- журнал готовой продукции;
- журнал здоровья;
- журнал учета температурного режима холодильного оборудования;
- журнал учета температуры и влажности в складских помещениях;
- ежедневный отчет об охвате горячим питанием воспитанников и детей;
- ведомость контроля за рационом питания;
- журнал проведения витаминизации;
- прочие журналы согласно СанПиН 2.3/2.4.3590-20.
2.1.17. Предъявлять Заказчику оказанные услуги на предмет определения их качества и объемов.
2.1.18. Своевременно снабжать столовую необходимыми продовольственными товарами, сырьем, качественными, сертифицированными продуктами и полуфабрикатами в соответствии с утвержденным согласованным меню, обеспечивать строгое соблюдение установленных правил приемки поступающего на предприятия сырья, требований к кулинарной обработке пищевых продуктов, а также условий срока хранения и реализации скоропортящихся продуктов.
 2.1.19. Вести Ведомость контроля за питанием, еженедельно осуществлять подсчет расходования продуктов в сравнении с нормами. Ежедневно вывешивать меню в местах реализации. 
2.1.20. Своевременно обеспечить столовую посудой, приборами, кухонным инвентарем, весоизмерительными приборами, санспецодеждой, моющими и дезинфицирующими средствами в соответствии с действующими нормами оснащения, аптечкой для оказания первой медицинской помощи и ее своевременное пополнение.
2.1.21. Укомплектовать помещение пищеблока необходимыми квалифицированными кадрами, прошедшими обучение.
2.1.22. За свой счет обеспечить своевременное и обязательное прохождение работниками Исполнителя медицинских и профилактических осмотров, инструктажей (в соответствии с ГОСТ 12.0.004-2015 «Система стандартов безопасности труда (ССБТ). Организация обучения безопасности труда. Общие положения»)
2.1.23. Обеспечивать доступность проверки представителями Заказчика соблюдения условий организации питания, хранения продуктов и технологического процесса приготовления пищи в соответствии с требованиями. 
2.1.24. Доставлять продукцию специальным автотранспортом, предназначенным для перевозки продуктов питания в соответствии с санитарными требованиями к транспортировке пищевых продуктов регламентирующими законодательством. 
2.1.25. Доставлять продукцию, необходимую для приготовления питания, а также полуфабрикатов по заявкам школьной столовой в течение 3-х рабочих дней. Транспортировка, погрузочно-разгрузочные работы осуществляются силами и за счет Исполнителя.
2.1.26. Строго соблюдать правила приемки поступившего сырья и продуктов для приготовления пищи, наличие на них сертификатов и другой сопроводительной документации, условий сроков хранения и соблюдения товарного соседства.
2.1.27. Предоставлять питание обучающимся по графику, утвержденному директором школы.
2.1.28. Предоставлять информацию, касающуюся количества, качества и ассортимента питания, по запросам Заказчика.
2.1.29. Покрыть затраты, понесенные Заказчиком, в связи с аварийными ситуациями, произошедшими по вине Исполнителя в полном объеме.
2.1.30. Безвозмездно устранить недостатки, обнаруженные Заказчиком.
2.1.31. В бесспорном порядке возместить затраты, понесенные Заказчиком, если в связи с допущенным нарушением Исполнителем требований законодательства на Заказчика будет наложен административный штраф.
2.1.32. Самостоятельно производить накопление и своевременную утилизацию отходов, возникающих при выполнении работ, предусмотренных данным контрактом. Предоставить Заказчику копию договора на оказание услуг по сбору, транспортировке и организации размещения отходов I-IV класса опасности.
2.1.33. Осуществлять производственно-лабораторный контроль в соответствии с составленной программой Территориального отдела Управления Федеральной службы по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия человека по Ленинградской области в Кингисеппском, Волосовском, Сланцевском районах за собственный счет.
Проводить входной контроль поступающей продукции посредством лабораторных исследований на показатели фальсификации молока в учреждениях Роспотребнадзора в соответствии с требованиями Методических указаний МУ 4.1/4.2.2484-09 «Методические указания по оценке подлинности и выявлению фальсификации молочной продукции» (утв.  Главным государственным санитарных врачом РФ 11.02.2009г.)
В рамках производственного лабораторного контроля направлять каждый образец получаемой партии молока и/или продуктов (по дате изготовления) производителя, выявленного в случаях предоставления фальсифицированного молока/продуктов, на лабораторные исследования по показателям качества и идентификации, характеризующих фальсификацию продукции.
В типовые контракты с контрагентами включить обязательность хранения образцов партий товара, как у Поставщика, так и у Покупателя в течение 14 дней с даты поставки Товара.
2.1.34. Обеспечить прием молочной продукции при ее поставке Заказчику при наличии необходимой товаросопроводительной документации и предприятий-поставщиков протоколов лабораторных исследований, подтверждающих соответствие молочной продукции требованиям ТР ТС 033/2013 по жирно-кислотному составу, массовой доли влаги, жира, белка, кислотности, выполненных в государственных аккредитованных на данные виды исследований лабораторных центрах.
2.1.35. Для целей настоящего Контракта поставлять продукцию соответствующую действующему законодательству Российской Федерации.
2.1.36. Обеспечить горячим питанием детей через столовую и буфет-раздаточную в соответствии с требованиями государственных стандартов Российской Федерации, предъявляемых к детскому питанию, ТО ТУ Роспотребнадзора, Рекомендациями по организации питания обучающихся общеобразовательных организаций (МР 2.4.0179-20), Методическими рекомендациями (МР 2.4.0180-20), Государственным стандартам питания обучающихся и воспитанников образовательных учреждений, а продукция, подлежащая в соответствии с законодательством Российской Федерации – обязательной сертификации, должна иметь декларацию о соответствии.
2.1.37. Принять меры по контролю и экономии потребления энергетических ресурсов и не допускать случаев их необоснованного расходования для приготовления и отпуска пищи.
2.1.38. Разработать и утвердить персонифицированную модель питания для детей с особыми пищевыми потребностями (индивидуальное меню по медицинским показаниям).
2.1.39. Незамедлительно информировать Заказчика о наступлении обстоятельств, препятствующих исполнению (качественному исполнению) обязательств по настоящему Контракту.
2.1.40. Учитывать рекомендации Заказчика по предмету Контракта при оказании услуг.
2.1.41. Предоставлять ответ в письменной форме в течение 5 (пяти) рабочих дней на запросы Заказчика о ходе оказываемых услуг.
2.1.42. Обеспечивать постоянное (в период работы пищеблока) присутствие на пищеблоках образовательной организации своих уполномоченных (письменной доверенностью) представителей (из числа работников на пищеблоках), наделенных правом приема Заявок, оформления документации пищеблока, подписи и получения Претензионных актов. До начала основного этапа оказания услуг Исполнитель письменно информирует Заказчика о своем уполномоченном представителе. Исполнитель письменно уведомляет Заказчика о смене уполномоченного лица на пищеблоке не позднее одного рабочего дня со дня принятия такого решения.
2.1.43. Осуществлять содействие уполномоченным контролирующим органам и организациям при проведении контрольных мероприятий.
2.1.44. Обеспечить безопасность эксплуатации оборудования пищеблока, надлежащее санитарное содержание производственных помещений, оборудования и инвентаря в соответствии с санитарно-эпидемиологическими требованиями к организациям общественного питания, изготовлению и оборотоспособности в них пищевых продуктов и продовольственного сырья.
2.1.45. Обеспечить сохранность и надлежащее использование оборудования пищеблока, поддержать чистоту оборудования и инвентаря.
2.1.45.1. Осуществлять техническое обслуживание холодильного, кухонного и весового оборудования.
2.1.45.2. Производить замену или ремонт оборудования, пришедшего в негодность по вине Исполнителя.
2.1.46. Выполнять требования по обеспечению безопасности на объекта Заказчика. Соблюдать требования внутриобъектового и пропускного режима на территории Заказчика.
2.1.47. При оказании услуг обеспечивать наличие на пищеблоке необходимых технических документов в соответствии с требованиями действующего законодательства. По запросу Заказчика предоставлять такие документы.
2.1.48. Сохранять в тайне и не разглашать третьим лицам (в том числе не публиковать в сети «Интернет»), не собирать и не обрабатывать любую информацию служебного, коммерческого, финансового, личного характера, информацию о персональных данных вне зависимости от формы ее предоставления и получения, прямо или косвенно относящуюся к взаимоотношениям Сторон, не обнародованную или иным способом не переданную для свободного доступа и ставшую известной Исполнителю в ходе исполнения настоящего Контракта, за исключением случаев, прямо предусмотренных Контрактом.
Предпринимать все необходимые меры для предотвращения случаев разглашения указанной информации. Использовать предоставленную Заказчиком информацию только в целях исполнения настоящего Контракта.
Исполнитель обязан  обеспечивать защиту персональных данных и иной конфиденциальной информации, полученной в ходе исполнения Контракта, при их обработке в соответствии с Федеральным законом от 27.07.2006 № 152-ФЗ «О персональных данных», Федеральным законом от 27.07.2006 № 149-ФЗ «Об информации, информационных технологиях и о защите информации».
2.1.49. Осуществлять профилактику витаминной и микроэлементной недостаточности блюд, с этой целью выполнить следующее:
· Включить в меню для дополнительного обогащения рациона микронутриентами специализированные продукты питания, обогащенные микронутриентами, или осуществить витаминизацию третьих блюд специальными витаминно-минеральными премиксами.
· Витаминизацию блюд проводить под контролем медицинского работника (при его отсутствии - иного ответственного лица).
· Не допускать подогрев витаминизированной пищи.
· Замена витаминизации блюд выдачей поливитаминных препаратов в виде драже, таблетки, пастилки и других форм не допускается.
2.1.50. Применять наценки на продукцию, реализуемую в школьной столовой, в размерах не выше установленных нормативными документами (основание: постановление Правительства Ленинградской области от 25.06.2001 №55 «Об установлении предельных уровней единой наценки на продукцию (товары), реализуемые на предприятиях общественного питания при общеобразовательных школах и учреждениях начального профессионального образования на территории Ленинградской области»
2.1.51. При необходимости самостоятельно и за счет собственных средств обеспечить полную замену некачественных продуктов питания, необходимых для приготовления блюд обучающимся Заказчика (несоответствие качества, маркировки продукции установленным требованиям, недостачи, пересортице), в течение 1-го рабочего дня с момента их обнаружения (Федеральный закон от 02.01.2000 №29-ФЗ, ГОСТ Р 51074-2003).
2.1.52. Проводить производственный контроль, основанный на принципах системы ХАССП (ТР ТС 021/2011), предоставлять подтверждающие документы Заказчику.
2.1.53. Обеспечивать уборку всех помещений, предназначенных для организации питания (в том числе помещений для приема пищи и производственных помещений), с применением моющих и дезинфицирующих средств, а также уборку столов для посетителей после каждого использования в соответствии с пунктом 2.18 СанПиН 2.3/2.4.3590-20.
2.1.54. Организовать хранение продуктов питания на своем складе, а также в специальных помещениях Заказчика в соответствии с действующими нормами и правилами.
2.1.55. В течение 3 дней с даты заключения настоящего Контракта предоставить Заказчику сведения:
- о наличии складских помещений, обеспечивающих в соответствии с требованиями нормативных и нормативно-технических документов (СанПиН, ГОСТ, ВНТП, СНиП) хранение пищевых продуктов с соблюдением условий и правил хранения, их оснащении торгово-технологическим и холодильным оборудованием, иными предметами материально-технического оснащения, наличии условий для хранения и реализации партий пищевых продуктов, направляемых на пищеблок учреждения Заказчика;
- о наличии специализированного транспорта (собственного, по договору аренды, по договору на оказание транспортных услуг);
- о квалифицированных физических лицах, непосредственно занятых при исполнении Контракта, с приложением копий медицинских и трудовых книжек;
- о внедрении на предприятии Исполнителя системы управления качеством и безопасностью  пищевых продуктов на основе принципов ХАССП.
- список автотранспортных средств, осуществляющих доставку продуктов питания в общеобразовательное учреждение. На автотранспорт, который используется для доставки продуктов питания, должна предоставляться справка о дезинфекции данного автомобиля и заключенный договор с юридическим лицом, который проводил дезинфекцию данного автомобиля.
2.1.56. Совместно с Заказчиком осуществлять организационную работу по вопросам питания обучающихся, проведению учета и расчетов за питание.
2.1.57. Ежемесячно предоставлять акты оказанных услуг и счета на оказанные услуги по организации горячего питания обучающихся
2.1.58. Предоставить Заказчику в случае вынужденной замены одних продуктов на другие, замена производится с учетом их пищевой ценности в соответствии с Приложением №11 к СанПиН 2.3/2.4.3590-20, а также замены блюд в одном или нескольких днях цикличного меню:
- Акт замены продуктов (блюд) на соответствующий день с указанием причины замены, наименования продуктов (блюд) заменяемых и подлежащих замене, цену замененного продукта (блюда), выход в граммах, калорийность, БЖУ, № рецептур;
- Откорректированное ежедневное меню для согласования.
Заказчик в составе бракеражной комиссии фиксирует факт замены продуктов (блюд) путем внесения соответствующих записей в Журнал бракеража готовой продукции.
2.1.59. Реализовать готовые блюда не позднее 2 (двух) часов с момента изготовления в соответствии с абзацем вторым пункта 8.1.2.8 СанПиН 2.3/2.4.3590-20, пунктом 8.3 Методических рекомендаций (МР 2.3.6.0233-21) для предотвращения размножения патогенных микроорганизмов;
2.1.60. Осуществлять розлив и раздачу молока, приобретаемого Заказчиком для исполнения требований ч.3 ст. 4.2 Областного закона от 17.11.2017 №72-оз «Социальный кодекс Ленинградской области»;
2.1.61. В течение 30 (тридцати) дней с даты заключения Контракта, а также в случае досрочного расторжения Контракта либо по истечении срока действия Контракта провести инвентаризацию оборудования и инвентаря пищеблока совместно с администрацией Заказчика;
2.1.62. Оказывать услуги с соблюдением требований:
- Федерального закона «Технический регламент о требованиях пожарной безопасности» от 22.07.2008 №123-ФЗ;
- Федерального закона от 21.12.1994 №69-ФЗ «О пожарной безопасности»
- Решения Комиссии Таможенного союза от 09.12.2011 №877 «О принятии технического регламента Таможенного союза «О безопасности колесных транспортных средств» (вместе с ТР ТС 018/2011 «Технический регламент Таможенного союза. О безопасности колесных транспортных средств»);
- Постановления Минтруда РФ от 21.08.1998 №37 «Квалификационный справочник должностей руководителей, специалистов и других служащих»;
- Постановления Минтруда РФ, Минобразования РФ от 13.01.2003 №1/29 «Об утверждении Порядка обучения по охране труда и проверке знаний требований охраны труда работников организаций»;
2.1.63. Предоставлять сопроводительные документы, подтверждающие качество и безопасность пищевых продуктов, используемых при приготовлении блюд:
- наличие действующих деклараций о соответствии, оформленных в соответствии с требованиями действующего законодательства;
- наличие ветеринарных сопроводительных документов в системе ФГИС «Меркурий» на продукцию животного происхождения.
2.2. Исполнитель вправе:
2.2.1. Допускать, в случае непредвиденных обстоятельств, по согласованию с Заказчиком корректировку ежедневного меню с заменой блюд Рационов, кулинарных изделий на аналогичные, сходные по пищевой и энергетической ценности.
2.2.2. Требовать оплаты за оказанные услуги в случае полного и надлежащего исполнения своих обязательств согласно условиям настоящего Контракта.
2.2.3. Письменно запрашивать у Заказчика разъяснения и уточнения относительно оказания услуг в рамках настоящего Контракта.
2.2.4. Принимать участие в совместных совещаниях, семинарах, круглых столах по вопросам организации питания, в том числе в мероприятиях с участием обучающихся и (или) родителей (законных представителей).
2.2.5. По согласованию с Заказчиком определять количество и виды специалистов, необходимых для оказания услуг
2.2.6. Требовать от Заказчика предоставления необходимой для оказаний услуг технической и иной документации на оборудование, планы, схемы помещений и т.п., а также своевременного оформления документов, необходимых для выполнения Исполнителем своих функций по настоящему Контракту.
2.3. Заказчик обязан:
2.3.1. В течение 1 рабочего дня с момента заключения Контракта проверить наличие у Исполнителя медицинских книжек, физических лиц, непосредственно занятых в оказании услуг. 
2.3.2. Заказчик обязан предоставить Исполнителю право пользования недвижимым имуществом, соответствующим санитарно-эпидемиологическим требованиям к организации общественного питания населения, иным имуществом, необходимым для оказания услуг, соответствующим санитарно-эпидемиологическим требованиям к организации общественного питания населения, в случае, если объектом закупки является оказание услуг, предусматривающих приготовление и при необходимости раздачу пищевой продукции с использованием такого имущества, для чего в течение 10 (десяти) рабочих дней с момента заключения Контракта заключить с Исполнителем договор, предусматривающий переход прав владения и (или) пользования в отношении муниципального имущества (помещения, места хранения, технологическое оборудование, инвентарь, мебель, весовое оборудование, иное имущество) необходимого Исполнителю для целей исполнения Контракта.
Техническое и санитарное состояние передаваемого имущества, в течение всего периода оказания услуг по Контракту, должно соответствовать целям определенным Контрактом (организации питания).
2.3.3. Обеспечить Исполнителя на период оказания услуг по Контракту электроэнергией, горячей и холодной водой, соответствующей требованиям санитарных норм и правил, отоплением и освещением, контролировать их использование.
2.3.4. Осуществлять за свой счет капитальный и текущий ремонт и реконструкцию предоставляемых Исполнителю помещений (в пределах сметных ассигнований, предусмотренных для этих целей), приобретение мебели, торгово-технологического, холодильного и др. оборудования.
2.3.5. Своевременно представлять Исполнителю заявки о количестве питающихся обучающихся в указанный день.
2.3.6. Утверждать разработанное Исполнителем меню.
2.3.7. Ежемесячно, не позднее 03-го числа месяца, следующего за отчетным проводить сверку расчетов с Исполнителем.
2.3.8. Принять оказанные услуги в порядке и сроки, предусмотренные Контрактом.
2.3.9. По окончании очередного календарного месяца (до 3 числа месяца, следующего за отчетным) подписать двусторонний акт оказанных услуг за месяц в случае надлежащего исполнения Исполнителем своих обязательств по Контракту.
2.3.10. Оплатить качественно оказанные услуги в случае надлежащего исполнения Исполнителем обязательств по Контракту, в порядке и на условиях, предусмотренных контрактом.
2.3.11. При выявлении нарушений или недостатков в ходе оказания услуг оформить и направить Исполнителю Претензионный акт. В случае неустранения Исполнителем нарушений или недостатков в срок, установленный в Претензионном акте, выставить Исполнителю штраф за ненадлежащее исполнение Контракта.
2.3.12. Проводить комиссионную приемку готовности пищеблоков Заказчика к новому учебному году.
2.3.13. Осуществлять контроль за соблюдением условий Контракта и соответствием оказываемых услуг требованиям настоящего Контракта, в том числе контроль за объемом, качеством и сроками оказания услуг на любом этапе технологического цикла оказания услуг.
2.3.14. Осуществлять контроль, включая проведение мероприятий по родительскому контролю за исполнением условий Контракта, в том числе сроков оказания услуг, качества оказания услуг, проверки их соответствия условиям Контракта и приложений к нему в соответствии с «МР 2.4.0180-20. 2.4. Гигиена детей и подростков. Родительский контроль за организацией горячего питания детей в общеобразовательных организациях. Методические рекомендации», утвержденными Главным государственным санитарным врачом РФ 18.05.2020 года.
2.3.15. Известить Исполнителя об обнаружении недостатков после приемки оказанных услуг, которые не могли быть установлены при обычном способе приемки (скрытые недостатки) в течение 3 (трех) рабочих дней с момента их обнаружения.
2.3.16. Назначить ответственного представителя из числа сотрудников Заказчика, несущего ответственность за ежедневное предоставление заявки о количестве питающихся на следующий день не позднее, чем за 2 часа до окончания рабочего дня, корректировка заявки – за 3 часа до начала приготовления пищи, а также ведущего учет фактически питающихся обучающихся образовательного учреждения, осуществляющего сверку расчетов с Исполнителем.
2.3.17. создать бракеражную комиссию для проведения ежедневного бракеража приготовленных блюд, проверки качества пищи, соблюдения рецептур и технологических режимов. В состав бракеражной комиссии должны входить медицинский работник (при наличии) Заказчика, заведующий производством, организатор школьного питания и повар, может входить представитель родительской общественности. Результаты проверки заносятся в бракеражный журнал.
2.3.18. Следить за состоянием помещений в соответствии с СанПиН 2.3/2.4.3590-20; СП 2.4.3648-20 и находящейся в них мебели, своевременно осуществлять ее ремонт, замену.
2.3.19. Предоставлять на безвозмездной основе в соответствии с установленными нормами и оплачивать расходы, связанные с приготовлением пищи: на силовую электроэнергию, освещение, отопление, горячую и холодную воду и использование помещений.
2.3.20. Обеспечивать работу водопровода, отопления и электросети в помещениях, используемых Исполнителем в соответствии с требованиями СанПиН 2.3/2.4.3590-20; ТРТС 021/2011.
2.3.21. Содержать в исправном состоянии инженерные и коммуникационное сети и нести ответственность за их техническое состояние.
2.3.22. Приобретать оборудование, оплачивать монтаж вновь введенного в эксплуатацию оборудования, при необходимости производить его капитальный ремонт. Вновь приобретенное Заказчиком оборудование для пищеблока, столовой учитывается на балансе Заказчика и предоставляется в безвозмездное пользование Исполнителю.
2.3.23. Осуществлять за свой счет охрану столовой, оснащение ее охранно-пожарной сигнализацией.
2.3.24. Производить замеры изоляции и сопротивления всего оборудования столовой и буфета Заказчика.
2.3.25. Производить контроль за соблюдением Исполнителем своих обязательств, в том числе за обоснованностью расчета цен на питание и закупочных цен на продукты на основании сравнения со среднестатистическими ценами по Ленинградской области, совместно в представителями Исполнителя.
2.3.26. Хранить и вести в установленном порядке следующие документы:
- журнал учета фактической посещаемости обучающихся;
- журнал бракеража готовой продукции;
2.4. Заказчик вправе:
2.4.1. Требовать от Исполнителя надлежащего исполнения обязательств в соответствии с настоящим Контрактом и иным нормами, регулирующими данную сферу деятельности, а также требовать своевременного устранения выявленных недостатков.
2.4.2. Требовать от Исполнителя представления надлежащим образом оформленной отчетной документации и материалов, подтверждающих исполнение обязательств в соответствии с Техническим заданием и настоящим Контрактом.
2.4.3. Письменно запрашивать информацию о ходе оказываемых услуг.
2.4.4. Осуществлять контроль за порядком, сроками и качеством оказания услуг, в том числе проводить в установленном порядке экспертизу, при этом, не вмешиваясь в оперативно-хозяйственную деятельность Исполнителя.
2.4.5. В любой момент Заказчик своими силами или с привлечением экспертов (экспертных организаций) провести проверку соблюдения Исполнителем действующих норм и правил при приготовлении пищи, проверить соблюдение Исполнителем санитарных норм и правил. В случае нарушения Исполнителем правил кулинарной обработки продуктов питания, санитарных норм и правил Исполнитель несет ответственность в соответствии с разделом 6 Контракта.
2.4.6. Отказаться от принятия и оплаты оказанных услуг, не соответствующих требованиям Контракта.
2.4.7. Ссылаться на недостатки услуг (также выявленные после окончания срока действия Контракта), в том числе в части объема и стоимости этих услуг, по результатам проведенных уполномоченными контрольными органами проверок использования средств бюджета.
2.4.8. При обнаружении уполномоченными контрольными органами несоответствия объема и стоимости оказанных Исполнителем услуг требованиям Технического задания и Акта сдачи-приемки услуг вызвать полномочных представителей Исполнителя для представления разъяснений в отношении оказанных услуг.
2.4.9. Осуществлять проверку сохранности, санитарно-технического состояния помещения и оборудования пищеблока, а также его использования Исполнителем по назначению, контроль за рациональным расходованием Исполнителем ресурсов (электроэнергии, водо- и теплоснабжения).
2.4.10. С целью установления соблюдения Исполнителем санитарно-эпидемиологических требований, настоящего Контракта, до момента подписания Контракта и на любом этапе его исполнения обратиться с соответствующим заявлением в федеральный орган исполнительной власти, осуществляющий федеральный государственный санитарно-эпидемиологический надзор для проведения на безвозмездной основе санитарно-эпидемиологических экспертиз, расследований, обследований, исследований, испытаний и иных видов оценок.
2.4.11. Направить финансовые средства, не использованные по объективным причинам (отсутствие на учебных занятиях по болезни и т.п.), на дополнительное питание обучающихся, отнесенных к одной из категорий обучающихся, указанных в статье 4.2 Областного закона «Социального кодекс Ленинградской области», принятого Законодательным собранием Ленинградской области 25 октября 2017 года.
2.4.12. Выставлять претензии по качеству поставляемых продуктов, готовому горячему питанию.
3. ЦЕНА КОНТРАКТА, ПОРЯДОК РАСЧЕТОВ.
3.1 Цена контракта составляет 176 774 (Сто семьдесят шесть тысяч семьсот семьдесят четыре рублей 00 копеек, НДС не облагается, в соответствии с Расчетом стоимости оказания услуг (Приложение №1 к Контракту).
3.1.1. Ежемесячная стоимость услуг определяется путем умножения фактического объема оказанных услуг на цены единицы услуг.
Расчет стоимости единицы услуг основывается на:
- сезонной зависимости цикличного меню (зимне-весенний период и летне-осенний);
- нормах потребляемой пищи и калорий на 1 ребенка, определенных СанПиН 2.3/2.4.359020;
- режиме пребывания в образовательном учреждении;
- фактическом количестве питающихся;
- применением торговых наценок на продукты питания (до 47%);
- на основании постановлений и распоряжений Правительства Ленинградской области и органов местного самоуправления МО «Волосовский муниципальный район Ленинградской области»
3.2. Цена Контракта является твердой и определяется на весь срок действия контракта, изменению не подлежит, за исключением случаев, предусмотренных действующим Законодательством.
3.3. Оплата оказанных услуг осуществляется по безналичному расчету ежемесячно на основании выставленного счета и акта.
Датой оплаты считается дата списания денежных средств со счета Заказчика.
3.4. Авансирование  предусмотрено..
3.5. Оплата осуществляется по безналичному расчету платежными поручениями путем перечисления Заказчиком денежных средств на расчетный счет Исполнителя.
В случае изменения своего расчетного счета Исполнитель обязан в однодневный срок в письменной форме сообщить об этом Заказчику с указанием новых реквизитов расчетного счета. 
3.6. Обязанности Заказчика по оплате считаются исполненными после списания денежных средств с расчетного счета Заказчика.
3.7. Сумма, подлежащая уплате Заказчиком юридическому лицу или физическому лицу, в том числе зарегистрированному в качестве индивидуального предпринимателя, уменьшается на размер налогов, сборов и иных обязательных платежей в бюджеты бюджетной системы Российской Федерации, связанных с оплатой контракта, если в соответствии с законодательством Российской Федерации о налогах и сборах такие налоги, сборы и иные обязательные платежи подлежат уплате в бюджеты бюджетной системы Российской Федерации Заказчиком.
3.8. В случае неисполнения либо ненадлежащего исполнения обязательств, предусмотренных Контрактом, оплата по Контракту может быть осуществлена Заказчиком путем выплаты Исполнителю суммы, уменьшенной на сумму неустоек (пеней, штрафов). При принятии решения об оплате за оказанные услуги за вычетом сумм неустоек (штрафов, пеней) Заказчиком должен быть учтен срок рассмотрения Исполнителем претензионных требований и добровольной оплаты неустойки в соответствии с пунктом 10.2 Контракта. Наличие возражений относительно выставленных претензионных требований не является основанием, препятствующим удержанию штрафных санкций из сумм, причитающихся к оплате.
3.9. Исполнитель не вправе требовать оплаты услуг, которые были выполнены им без письменного согласования с Заказчиком.
3.10. Исполнитель обеспечивает завтраком и обедом (согласно меню) всех обучающихся 1-4 класса общеобразовательного учреждения. Завтраком и обедом обеспечиваются обучающиеся льготной категории, количество таких обучающихся может изменяться Заказчиком  в зависимости от фактической потребности в питании.
3.11. Учет количества питающихся обучающихся Заказчика осуществляется путем ежедневного подсчета в конце рабочего дня заведующей столовой совместно с ответственным за питание представителем Заказчика. По результатам подсчета составляется накладная, в которой указывается количество детей, получивших питание, а также его стоимость. Накладная составляется в 2 (двух) экземплярах, один экземпляр для Исполнителя, второй для Заказчика. Надлежащим образом оформленная и подписанная накладная свидетельствует о выполнении Исполнителем обязанностей по предоставлению качественного и в полном объеме питания обучающимся.

4. КАЧЕСТВО УСЛУГ
4.1. Исполнитель гарантирует качество оказанных услуг в соответствии с требованиями ГОСТ и ТУ и СанПиН, действующих на момент оказания услуг и условиям настоящего Контракта. Услуги, не соответствующие требованиям Контракта, считаются не оказанными, и Заказчик вправе отказаться от их оплаты.
4.2. Качество (совокупность характеристик услуги питания, определяющих ее способность удовлетворять установленные или предполагаемые потребности потребителя) и безопасность (комплекс свойств услуги (процессы обслуживания), при которых она под влиянием внутренних и внешних опасных (вредных) факторов оказывает воздействие на потребителя, не подвергая его жизнь, здоровье и имущество риску) услуг по организации питания должно соответствовать требованиям нормативно-правовых и технических документов, установленных в Российской Федерации, в т.ч.:
-Федеральным законом от 30.03.1999 N 52-ФЗ «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения»;
- Федеральным законом от 02.01.2000 № 29-ФЗ «О качестве и безопасности пищевых продуктов»;
- Едиными санитарно-эпидемиологическими и гигиеническими требованиями к товарам, подлежащим санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю), принятыми решением Комиссии Таможенного союза от 28 мая 2010г. №299;
- Постановлением Главного государственного санитарного врача РФ от 19 марта 2010 г. N 21 "О профилактике острых кишечных инфекций";
- Приказ Минздрава РФ от 5 августа 2003 г. N 330 "О мерах по совершенствованию лечебного питания в лечебно-профилактических учреждениях Российской Федерации"
- Санитарно-эпидемиологические правила СП 3.1.1.3473-17 «Профилактика брюшного тифа и паратифов»;
- СанПиН 2.3/2.4.3590-20 Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питания населения, утвержденными постановлением Главного государственного санитарного врача Российской Федерации от 27.10.2020 N 32); 
- Санитарно-эпидемиологические правила СП 3.1.2825-10 "Профилактика вирусного гепатита А";
- Санитарно-эпидемиологические правила СП 3.1.7.2616-10 "Профилактика сальмонеллеза";
- Санитарно-эпидемиологическими правилами и нормативами «Гигиенические требования безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов. СанПиН 2.3.2.1078-01», утвержденными постановлением Главного государственного санитарного врача Российской Федерации 14.11.2001 № 36;
- Санитарными правилами «Организация и проведение производственного контроля за соблюдением санитарных правил и выполнением санитарно-противоэпидемических (профилактических) мероприятий СП 1.1.1058-01», утвержденными Постановлением Главного государственного санитарного врача РФ от 13.07.2001 N 18;
- Санитарно-эпидемиологическими правилами «Профилактика острых кишечных инфекций. СП 3.1.1.3108-13», утвержденными постановлением Главного государственного санитарного врача РФ от 09.10.2013 № 53;
- Санитарно-эпидемиологическими правилами СП 3.1.7.2615-10 "Профилактика иерсиниоза", утвержденными Постановлением Главного государственного санитарного врача РФ от 26.04.2010 № 37;
- Санитарно-эпидемиологическими правилами СП 3.5.3.3223-14 "Санитарно-эпидемиологические требования к организации и проведению дератизационных мероприятий", утвержденными Постановлением Главного государственного санитарного врача РФ от 22.09.2014 № 58;
- Санитарно-эпидемиологическими правилами СП 3.5.1378-03 "Санитарно-эпидемиологические требования к организации и осуществлению дезинфекционной деятельности", утвержденными Постановлением Главного государственного санитарного врача РФ от 09.06.2003 № 131;
- Санитарно-эпидемиологическими правилами СП 3.2.3110-13 " Профилактика энтеробиоза", утвержденными Постановлением Главного государственного санитарного врача РФ от 22.10.2013 № 57;
- Санитарно-эпидемиологическими правилами и нормативам СанПиН 3.3686-21 "Санитарноэпидемиологические требования по профилактике инфекционных болезней";
- Санитарно-эпидемиологическими правилами и нормативами СанПиН 2.3.2.1324-03 «Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов», утвержденными Постановлением Главного государственного санитарного врача РФ от 22.05.2003 №98;
- СП 3.1/2.4.3598-20 "Санитарно-эпидемиологические требования к устройству, содержанию и организации работы образовательных организаций и других объектов социальной инфраструктуры для детей и молодежи в условиях распространения COVID-19";
- Гигиенические нормативы ГН 2.3.3.972-00 " Предельно допустимые количества химических веществ, выделяющихся из материалов, контактирующих с пищевыми продуктами" (утв. Главным государственным санитарным врачом РФ 29 апреля 2000 г.);
- Технический регламент Таможенного союза от 16.08.2011 №005/2011 «О безопасности упаковки»;
- Технический регламент Таможенного союза от 09.12.2011 №022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки»;
- Технический регламент Таможенного союза «Технический регламент на масложировую продукцию» (ТР ТС 024/2011);
- Технический регламент Евразийского экономического союза «О безопасности рыбы и рыбной продукции» (ТР ЕАЭС 040/2016)
- Технический регламент Таможенного союза «О безопасности мяса и мясной продукции» (ТР ТС 034/2013);
- Технический регламент Таможенного союза «Технический регламент на соковую продукцию из фруктов и овощей» (ТР ТС 023/2011);
- Технический регламент Таможенного союза «О безопасности пищевой продукции» (ТР ТС 021/2011);
- Технический регламент Таможенного союза от 20.07.2012 № 029/2012 «Требования безопасности пищевых добавок, ароматизаторов и технологических вспомогательных средств»;
- Технический регламент Таможенного союза от 15.06.2012 № 027/2012 «О безопасности отдельных видов специализированной пищевой продукции, в том числе диетического лечебного и диетического профилактического питания»;
- Технический регламент Таможенного союза от 23.09.2011 № 007/2011 «О безопасности продукции, предназначенной для детей и подростков»;
- Постановление Главного государственного санитарного врача Российской Федерации от 30.07.2002 №26 «О введении программ производственного контроля»;
- ГОСТ 30390-2013 «Услуги общественного питания. Продукция общественного питания, реализуемая населению. Общие технические условия»;
- ГОСТ 30524-2013 «Услуги общественного питания. Требования к персоналу»; 
- ГОСТ 31984-2012 «Услуги общественного питания. Общие требования»;
- ГОСТ 31985-2013 «Услуги общественного питания. Термины и определения»; 
- ГОСТ 31987-2012 «Услуги общественного питания. Технологические документы на продукцию общественного питания. Общие требования к оформлению, построению и содержанию»;
- ГОСТ Р 54609-2011 «Услуги общественного питания. Номенклатура показателей качества продукции общественного питания»;
- ГОСТ 31986-2012 «Услуги общественного питания. Метод органолептической оценки качества продукции общественного питания»;
- ГОСТ 31988-2012 «Услуги общественного питания. Метод расчета отходов и потерь сырья и пищевых продуктов при производстве продукции общественного питания»;
- ГОСТ Р 51074-2003 «Продукты пищевые. Информация для потребителя. Общие требования;
- ГОСТ 32692-2014 «Услуги общественного питания. Общие требования к методам и формам обслуживания на предприятиях общественного питания»;
- ГОСТ Р 54607.2-2012 «Услуги общественного питания. Методы лабораторного контроля продукции общественного питания. Часть 2. Методы физико-химических испытаний»;
- ГОСТ 31989-2012 «Услуги общественного питания. Общие требования к заготовочным предприятиям общественного питания»;
- ГОСТ 31988-2012 «Услуги общественного питания. Метод расчета отходов и потерь сырья и пищевых продуктов при производстве продукции общественного питания (Переиздание)»;
- ГОСТ 30389-2013 «Услуги общественного питания. Предприятия общественного питания. Классификация и общие требования»;
- ГОСТ Р 57115-2016 «Торговля. Предпродажная подготовка товаров отдельных видов. Общие требования»;
- ГОСТ Р 51705.1-2001 «Системы качества. Управление качеством пищевых продуктов на основе принципов ХАССП. Общие требования»
- Приказ Минздравсоцразвития России N 213н, Минобрнауки России N 178 от 11.03.2012 "Об утверждении методических рекомендаций по организации питания обучающихся и воспитанников образовательных учреждений";
- Закон Российской Федерации от 14.05.1993 № 4979-1 «О ветеринарии»;
- Иные нормативные и нормативно-технические документы, регулирующие условия хранения, перевозки, приемки, реализации пищевых продуктов и готовых блюд.
- Документы, предусмотренные действующим законодательством, определяющие качество и безопасность оказываемых услуг, должны находится у Заказчика.
В случае если в один из перечисленных в документации нормативно-технический документ утратил силу вследствие отмены либо замены на иной документ, Исполнитель обязан руководствоваться действующей редакцией такого нормативно-технического документа.
Качество и безопасность продукции общественного питания должны контролироваться по органолептическим, физико-химическим и микробиологическим показателям.

5. ОБЕСПЕЧЕНИЕ ИСПОЛНЕНИЕ ОБЯЗАТЕЛЬСТВ
5.1.	Размер штрафа, пени устанавливается Постановлением Правительства Российской Федерации № 1042 от 30.08.2017г.
5.2.	Уплата неустойки не освобождает Исполнителя от выполнения обязательств, предусмотренных контрактом, в натуре.
5.3.	Сторона освобождается от уплаты неустойки (штрафов, пеней), если докажет, что неисполнение или ненадлежащее исполнение обязательства, предусмотренного контрактом, произошло вследствие непреодолимой силы или по вине другой стороны.
5.4. Исполнитель несет в полном объеме ответственность за действия третьих лиц, привлеченных им к исполнению обязательств по Контракту, в порядке и на условиях, установленных Контрактом.
5.5. Исполнитель несет ответственность за качество оказанных услуг, за качество Рационов в соответствии с технологией приготовления. Исполнитель обязуется возместить в полном объеме вред, причиненный жизни и/или здоровью питающихся вследствие недостатков приготовленных Рационов, а также недостатков оказанных услуг по настоящему Контракту в части их качества и безопасности. 
В случае, если употребление приготовленных Исполнителем Рационов привело к возникновению заболевания, отравления или смерти человека, должностные лица Исполнителя могут быть привлечены в установленном порядке к ответственности в соответствии с действующим законодательством.
5.6. При расторжении Контракта в связи с односторонним отказом стороны Контракта от исполнения Контракта другая сторона Контракта вправе потребовать возмещения только фактически понесенного ущерба, непосредственно обусловленного обстоятельствами, являющимися основанием для принятия решения об одностороннем отказе от исполнения Контракта.
6.  СРОК ДЕЙСТВИЯ КОНТРАКТА И ПОРЯДОК ЕГО РАСТОРЖЕНИЯ
6.1. Настоящий Контракт вступает в силу с момента подписания Сторонами и распространяет свое действие на правоотношения Сторон, возникшие с 02.09.2026 г. и действует до полного исполнения.
6.2. Истечение срока действия Контракта не освобождает стороны от исполнения обязательств, возникших в период действия Контракта, а также от ответственности за его нарушение.
6.3. Расторжение настоящего Контракта производится по соглашению Сторон, по решению суда или в случае одностороннего отказа стороны контракта от исполнения контракта в соответствии с гражданским законодательством.
6.4. Заказчик вправе принять решение об одностороннем отказе от исполнения Контракта по основаниям, предусмотренным Гражданским кодексом Российской Федерации для одностороннего отказа от исполнения отдельных видов обязательств.
6.5. Решение Заказчика об одностороннем отказе от исполнения Контракта не позднее чем в течение трех рабочих дней с даты принятия указанного решения, размещается в единой информационной системе и направляется Исполнителю по почте заказным письмом  с уведомлением о вручении по адресу Исполнителя, указанному в Контракте, а также телеграммой, либо посредством факсимильной связи, либо по адресу электронной почты, либо с использованием иных средств связи и доставки, обеспечивающих фиксирование данного уведомления и получение Заказчиком подтверждения о его вручении Исполнителю. 
6.6. Выполнение Заказчиком требований пункта 7.5 настоящего Контракта считается надлежащим уведомлением Исполнителя об одностороннем отказе от исполнения Контракта. Датой надлежащего уведомления признается дата получения Заказчиком подтверждения о вручении Исполнителю данного уведомления или дата получения заказчиком информации об отсутствии Исполнителя по его адресу, указанному в Контракте. При невозможности получения подтверждения или информации датой надлежащего уведомления признается дата по истечении тридцати дней с даты размещения в единой информационной системе Заказчика об одностороннем отказе от исполнения Контракта.
6.7. Решение Заказчика об одностороннем отказе от исполнения Контракта вступает в силу и Контракт считается расторгнутым через десять дней с даты надлежащего уведомления Заказчиком Исполнителя об одностороннем отказе от исполнения Контракта.
6.8. Заказчик обязан отменить не вступившее в силу решение об одностороннем отказе от исполнения Контракта, если в течение десятидневного срока с даты надлежащего уведомления Исполнителя о принятом решении об одностороннем отказе от исполнения Контракта устранено нарушение условий Контракта, послужившее основанием для принятия указанного решения. Данное правило не применяется в случае повторного нарушения Исполнителем условий Контракта, которые в соответствии с гражданским законодательством являются основанием для одностороннего отказа Заказчика от исполнения Контракта.
6.9. Заказчик обязан принять решение об одностороннем отказе от исполнения Контракта, если в ходе исполнения Контракта установлено, что Исполнитель не соответствует требованиям, установленным документацией о закупке к участникам размещения заказа или предоставил недостоверную информацию о своем соответствии указанным требованиям, что позволило ему стать победителем определения поставщика. 
6.10. Исполнитель вправе принять решение об одностороннем отказе от исполнения Контракта по основаниям, предусмотренным Гражданским кодексом Российской Федерации для одностороннего отказа от исполнения отдельных видов обязательств.
6.11. Решение Исполнителя об одностороннем отказе от исполнения Контракта не позднее чем в течение трех рабочих дней с даты принятия такого решения, направляется Заказчику по почте заказным письмом с уведомлением о вручении по адресу Заказчика, указанному в Контракте, а также телеграммой, либо посредством факсимильной связи, либо по адресу электронной почты, либо с использованием иных средств связи и доставки, обеспечивающих фиксирование данного уведомления и получение Исполнителем подтверждения о его вручении Заказчику. 
6.12. Выполнение Исполнителем требований пункта 7.11 настоящего Контракта считается надлежащим уведомлением Заказчика об одностороннем отказе от исполнения Контракта. Датой надлежащего уведомления признается дата получения Исполнителем подтверждения о вручении Заказчику данного уведомления.
6.13. Решение Исполнителя об одностороннем отказе от исполнения Контракта вступает в силу и контракт считается расторгнутым через десять дней с даты надлежащего уведомления Исполнителя Заказчика об одностороннем отказе от исполнения Контракта.
6.14. Исполнитель обязан отменить не вступившее в силу решение об одностороннем отказе от исполнения Контракта, если в течение десятидневного срока с даты надлежащего уведомления заказчика о принятом решении об одностороннем отказе от исполнения контракта устранены нарушения условий Контракта, послужившие основанием для принятия указанного решения.

7. ОБСТОЯТЕЛЬСТВА НЕПРЕОДОЛИМОЙ СИЛЫ
7.1. Стороны освобождаются от ответственности за неисполнение или ненадлежащее исполнение своих обязательств по Контракту, если такое неисполнение или ненадлежащее исполнение вызвано обстоятельствами непреодолимой силы, то есть чрезвычайными и непредвиденными обстоятельствами. 
7.2. В рамках исполнения Контракта чрезвычайными и непредвиденными для Сторон обстоятельствами являются: землетрясения; наводнения; пожары, при условии отсутствия в них вины Стороны Контракта; войны и военные действия; иные обстоятельства, наступление или прекращение которых не обусловлено волей Сторон и препятствующих исполнению или надлежащему исполнению обязательств Сторон по Контракту.
7.3. О наступлении для Стороны по Контракту обстоятельств непреодолимой силы данная Сторона обязана незамедлительно в письменной форме уведомить другую Сторону любыми доступными средствами связи, при условии подтверждения, что уведомление исходит от Стороны по Контракту, а также представить необходимые доказательства невозможности исполнения или надлежащего исполнения обязательств по Контракту.
8. ПРОЧИЕ УСЛОВИЯ
8.1. Все изменения и дополнения к настоящему Контракту действительны лишь в том случае, если они совершены в письменной форме и подписаны сторонами. 
8.2. Изменение существенных условий Контракта не допускается, за исключением их изменения по соглашению сторон и в случаях, предусмотренных ст. 34, ст. 95 Федерального закона от 05.04.2013 №44-ФЗ «О контрактной системе в сфере закупок товаров, работ, услуг для обеспечения государственных и муниципальных нужд»:
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10. ПРИЛОЖЕНИЯ

10.1. Приложение №1 «Расчет стоимости оказания услуг» 
Приложение № 1 к контракту
 							№  от «     »              2026 г.

РАСЧЕТ СТОИМОСТИ ОКАЗАНИЯ УСЛУГ

			№ п/п
	Наименование заказчика
	Кол-во чел/дней, (бесплатно)
	Цена 
	Итого на бесплатное питание 

	1
	2
	3
	4
	5

	1
	МКОУ «Кикеринская средняя общеобразовательная школа»
	1046
	

169
	176 744,00


Сумма прописью: 176 7740 (Сто семьдесят шесть тысяч семьсот семьдесят четыре ) рублей 00 копеек,  Без НДС
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