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Описание объекта закупки по организации питания обучающихся 
МОУ «Мельниковская средняя общеобразовательная школа» 
по социальному заказу в период с 05.10.2026 по 31.12.2026 года. 

Коды по Общероссийскому классификатору продукции по видам экономической деятельности (ОКПД 2)/ код позиции Каталога товаров, работ, услуг для обеспечения государственных и муниципальных нужд (далее – КТРУ): 

ОКПД2 - 56.29.20.120


Требования к качеству, условиям оказания услуг, требования к безопасности, требования к результатам услуг и иные показатели, связанные с определением соответствия оказанных услуг потребностям заказчика


1. Требования к техническим, функциональным и качественным характеристикам оказываемых услуг

1.1. Условия оказания услуг, требования к качеству и безопасности услуг:
Организация питания должна обеспечиваться на основе ряда законодательных и нормативных документов:
[bookmark: _Hlk99371816]- Федеральный закон Российской Федерации № 273-ФЗ от 29.12.2012 «Об образовании в Российской Федерации»;
- Закон РФ от 07.02.1992 N 2300-1 "О защите прав потребителей";
[bookmark: _Hlk99371952]- Федеральный закон Российской Федерации от 30. 03.1999 № 52-ФЗ «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения»;
-  Законом Российской Федерации от 14.05.1993 № 4979-1 «О ветеринарии»;
- Федеральный закон Российской Федерации от 02.01. 2000 № 29-ФЗ «О качестве и безопасности пищевых продуктов»;
[bookmark: _Hlk99372041]- Постановление Правительства РФ от 21.09.2020 N 1515 «Об утверждении Правил оказания услуг общественного питания»;
[bookmark: _Hlk99372105]- СанПиН 2.3/2.4.3590-20 "Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питания населения";
[bookmark: _Hlk99372123]- СаНПиН 2.3.2.1078-01 «Гигиенические требования безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов»;
[bookmark: _Hlk99372161]- СанПиН 2.3.2.1324-03 «Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов»;
[bookmark: _Hlk99372298]- ГОСТ 31984-2012 «Услуги общественного питания. Общие требования»;
[bookmark: _Hlk99372334]- ГОСТ 30390-2013 «Услуги общественного питания. Продукция общественного питания, реализуемая населению. Общие технические условия»;
[bookmark: _Hlk99372370]- ГОСТ 30524-2013 «Услуги общественного питания. Требования к персоналу»;
[bookmark: _Hlk99372439]- ОСТ 28-1-95 «Общественное питание. Требования к производственному персоналу»;
[bookmark: _Hlk99372468]- Сборник технологических нормативов. Сборник рецептур блюд и кулинарных изделий для предприятий общественного питания. Издательство «Хлебпродинформ»;
[bookmark: _Hlk99372486]- Сборник мучных кондитерских и булочных изделий для предприятий общественного питания. Издательство «Техника»; 
[bookmark: _Hlk99372553]- ГОСТ 31986-2012 «Услуги общественного питания. Метод органолептической оценки качества продукции общественного питания»;
[bookmark: _Hlk99372761]- МР 2.3.1.0253-21. 2.3.1. Гигиена питания. Рациональное питание. Нормы физиологических потребностей в энергии и пищевых веществах для различных групп населения Российской Федерации. Методические рекомендации"
[bookmark: _Hlk99372781]- 	МР 2.4.0179-20 Рекомендации по организации питания обучающихся общеобразовательных организаций;
-СП 3.1/2.4.3598-20 "Санитарно-эпидемиологические требования к устройству, содержанию и организации работы образовательных организаций и других объектов социальной инфраструктуры для детей и молодежи в условиях распространения новой коронавирусной инфекции (COVID-19)";
- СП 2.4.3648-20 "Санитарно-эпидемиологические требования к организациям воспитания и обучения, отдыха и оздоровления детей и молодежи".
Срок годности (реализации) продукции должен соответствовать требованиям Госстандарта и иным установленным нормам.

1.2. Исполнитель оказывает услуги по организации питания для детей в учреждении -  2-х разовое питание (завтрак, обед).
Исполнитель использует продукты питания надлежащего качества с запасом срока годности не менее 60 %.
Хранит продукты питания в условиях, соответствующих действующим нормам и правилам хранения групп товаров. 
[bookmark: _Hlk99373079]Исполнитель, в соответствии с нормами СанПиН 2.3/2.4.3590-20 "Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питания населения", составляет десятидневное цикличное меню 2-х разовое горячее питание (завтрак, обед) на основании примерного меню. 
Меню должно утверждаться руководителем Исполнителя, согласовываться руководителем Заказчика.

1.3. Меню должно содержать всю необходимую информацию: 
- наименование блюда; 
- выход порции; 
- цена блюда; 
- энергетическая ценность блюд.
Исполнитель составляет меню, которое должно отвечать требованиям рационального питания с учетом особенностей данного контингента. 
В меню рекомендуется включать блюда с использованием продуктов повышенной пищевой и биологической ценности, обогащенных витаминами, минеральными веществами, растительной клетчаткой.
Технологический режим приготовления щадящие — тушение, отваривание, запекание, быстрая обжарка с последующим доведением до готовности в жарочном шкафу.
Ежедневно утверждается и согласовывается меню с Заказчиком в соответствии с десятидневным циклическим меню.

1.4. Каждая поставляемая партия продуктов, необходимая для оказания услуг, должна сопровождаться следующими документами:
- действующие сертификаты и/или декларации о соответствии, оформленные в соответствии с требованиями действующего законодательства;
- наименование нормативно-технической документации, по которой выпускается продукция, технические регламенты на поставляемые продукты;
- ветеринарное свидетельство на продукты животноводства, оформленные в соответствии с требованиями действующего законодательства.
[bookmark: _Hlk99625306]

[bookmark: _Hlk99616412]2. Объем оказываемых услуг

	Питание обучающихся по категориям
	Кол-во дето-дней
	Стоимость питания в день на одного обучающегося, руб.
	НМЦК, руб.

	Ноябрь

	Горячее питание 
с 1 по 4 классы
	891
	169,00
	150 579,00

	Льготное питание 
с 5 по 11 классы
	470
	169,00
	79 430,00

	Итого за Ноябрь
	230 009,00

	Декабрь

	Горячее питание 
с 1 по 4 классы
	941
	169,00
	159 029,00

	Льготное питание 
с 5 по 11 классы
	496
	169,00
	83 824,00

	Итого за Декабрь
	242 853,00

	НМЦК
	472 862,00



[bookmark: _Hlk99625540]



