ТЕХНИЧЕСКОЕ ЗАДАНИЕ
на поставку продуктов питания для организации питания детей дошкольного возраста

	
	Наименование пищевого продукта
	Характеристика
	Ед. измерения

	1. 
	Капуста белокочанная (свежая)
	Вид капусты по сроку созревания: Среднепоздняя
Товарный класс: Первый
Капуста очищенная: Нет 
 ГОСТ Р 51809-2001 Капуста белокочанная свежая, реализуемая в розничной торговой сети. Технические условия.
Производитель, страна происхождения -РФ
	кг

	2. 
	Картофель продовольственный свежий

	Вид картофеля по сроку созревания: картофель продовольственный поздний
Картофель мытый: Да
Картофель очищенный: Нет 
ГОСТ 7176-2017 Картофель продовольственный. Технические условия  
Производитель, страна происхождения -РФ
	кг

	3. 
	Мясо говядина замороженная
	Вид мяса по способу обработки: Бескостное
Вид мяса по способу разделки: Отруб 
ГОСТ 31797-2012 «Мясо. Разделка говядины на отрубы. Технические условия» Остаточный срок    годности  10 месяцев
	кг

	4. 
	Рыба с/м (минтай)

	 Вид разделки: Потрошеная обезглавленная
Сорт рыбы: не ниже первого
Вид рыбы: Минтай Остаточный срок    годности 10 месяцев
ГОСТ 32366-2013. Рыба мороженая. Технические условия
	кг

	5. 
	Сок 1л.

	 Вкус и аромат: хорошо выраженные, свойственные соответствующим концентрированным сокам. Допускаются для соков из дикорастущих ягод- естественная горечь; для соков из цитрусовых плодов- натуральная естественная горечь и легкий привкус эфирных масел. Посторонний привкус и запах не допускаются. Цвет: однородный по всей массе, свойственный цвету одноименных фруктовых соков прямого отжима, из которых были изготовлены восстановленные соки. Без ГМО, консервантов и красителей. ГОСТ 32103-2013 «Консервы. Продукция соковая. Соки фруктовые и фруктово-овощные восстановленные. Технические условия. Промышленная упаковка; объем 1 литр, срок хранения до 12 месяцев
	
кг

	6. 
	Пряники
	Изделия пряничные. Общие  технические условия».  глазированные или с начинкой. Покрытые сахарным сиропом с характерными скоплениями кристаллов белого цвета. Не липкие. Поверхность сухая, без трещин. Форма правильная разнообразная. До5,0 кг в коробке производителя
	кг

	7. 
	Вафли
	[bookmark: _GoBack]Не глазированные .Поверхность вафель сухая не липкая, без сколов и трещин. Цвет от светло-желтого до светло-коричневого. Начинка должна быть распределена равномерно, не выступать за края продукта. До5,0 кг в коробке производителя
	кг

	8. 
	Рис
	Вид: Цельнозерновой
Пропаренный: Нет
Сорт, не ниже высшего Способ обработки: Шлифованный
 Остаточный срок    годности 6 месяцев
 ГОСТ 6292-93. Крупа рисовая технические условия 
Упаковка должна быть герметичной. Фасовка: не более 1 кг.
	кг

	9. 
	Крупа перловая
	Номер крупы: 2
 Остаточный срок    годности 6 месяцев
ГОСТ 5784-2022 «Крупа ячменная. Технические условия»
	кг

	10. 
	Крупа манная
	Марка крупы: М
 Остаточный срок    годности 6 месяцев
ГОСТ  7022-2019 «Крупа манная. Технические условия» 
Упаковка должна быть герметичной. Фасовка: не более 1 кг.
	кг




     1. Условия поставки товара. Товар должен быть доставлен силами Поставщика и за счет Поставщика.  Все виды погрузо-разгрузочных работ осуществляются Поставщиком собственными средствами.
Товар должен быть упакован таким образом, чтобы исключить его повреждение, уничтожение и доступ третьих лиц в период времени до момента передачи товара Заказчику. 
     2. Общие требования к товару.  Качество поставляемых товаров должно соответствовать действующим стандартам, требованиям, установленным в РФ, санитарным  правилам на конкретный вид товара.
	Поставляемый товар должен иметь Сертификат (декларацию) соответствия и Санитарно-эпидемиологическое заключение (гигиенический сертификат).
	Количество товара должно точно соответствовать количеству, указанному в товарораспорядительных документах. 
	Товар должен поставляться в упаковке без следов её повреждения. Упаковка должна соответствовать ГОСТу и обеспечивать сохранность от механических и прочих повреждений. Маркировка товара на упаковке должна быть на русском языке.
	Поставщик за свой счет должен обеспечить погрузку-разгрузку товара и перемещение товара от транспорта Поставщика до помещения, указанного Заказчиком. Товар поставляется Заказчику партиями по цене, наименованию, в количестве и ассортименте, соответствующему указанному в спецификации. Периодичность поставок партий товара в течение срока действия  договора, количество и ассортимент каждой партии определяются, с учетом потребностей Заказчика.
	Поставка товара осуществляется Поставщиком в течение 1-2 дней с момента подачи заявки Заказчиком, включая выходные и праздничные дни, за счет Поставщика и его транспортными средствами. Доставка товара осуществляется партиями, определяемыми заявкой Заказчика. Доставка товара должна осуществляться специализированным транспортом, имеющим санитарный паспорт, оборудованным в соответствии с гигиеническими требованиями к транспортированию пищевых продуктов. 
	Товар должен маркироваться в соответствии с установленными для данного вида товара стандартами, а также отвечать иным требованиям, предъявляемым к указанному товару для реализации его в оптовой и розничной торговле на территории РФ. Маркировка товара должна обеспечивать полную и однозначную идентификацию каждой единицы товара при его приемке. Гарантийный срок указан на упаковке товара или в качественном удостоверении.
	Поставщик должен иметь складские помещения для хранения пищевых продуктов соответствующих товарных групп в соответствии с пунктом 3.3 санитарно-эпидемиологических правил и нормативов  СанПиН 2.3.2.1324-03 «Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов», утвержденных постановлением Главного государственного  санитарного врача Российской Федерации от 22.05.2003 № 98 «О введении в действие санитарно-эпидемиологических правил и нормативов  СанПиН 2.3.2.2.1324-03», раздел 7 санитарно-эпидемиологических правил СП 2.3.6.1066-01 «Санитарно – эпидемиологические требования к организациям торговли и обороту в них продовольственного сырья и пищевых продуктов. СП 2.3.6.1066-01», утвержденных постановлением Главного государственного санитарного врача Российской Федерации от 07.09.2001 № 23 «О введении в действие санитарных правил».
	Поставщик должен иметь в штате организации работников, имеющих медицинские книжки, прошедших гигиеническую подготовку и аттестацию в установленном порядке в соответствии со статьями 11 и 36 Федерального закона от 30.03.1999 № 52-ФЗ «О санитарно - эпидемиологическом благополучии населения», пунктом 13 санитарно-эпидемиологические правила СП 2.3.6.1066-01 «Санитарно - эпидемиологические требования к организациям торговли и обороту в них продовольственного сырья и пищевых продуктов. СП 2.3.6.1066-01», утвержденные постановлением Главного государственного санитарного врача Российской Федерации от 07.09.2001 № 23 «О введении в действие санитарных правил», приказом Министерства здравоохранения Российской Федерации от 29.06.2000 № 229 «О профессиональной гигиенической подготовке и аттестации должностных лиц и работников организаций».
	Поставка осуществляется в пределах срока годности, указанного производителем на упаковке, с не менее чем 80% запасом срока годности.

