Контракт №

на оказание услуг по организации питания для учащихся начальных классов
г. Гатчина                                                                                            «__» ________ 2026 г.

         Муниципальное бюджетное общеобразовательное учреждение «Гатчинская средняя общеобразовательная школа № 2» (МБОУ «Гатчинская СОШ №2», именуемое в дальнейшем «Заказчик», в лице директора школы Кульбака Галины Борисовны, действующего на основании Устава, с одной стороны, и ________, именуемое в дальнейшем «Исполнитель», в лице __________, действующего на основании _____, с другой стороны, вместе именуемые в дальнейшем «Стороны», на основании п.5 ч.1 ст.93 Федерального закона от 05 апреля 2013 г. № 44-ФЗ «О контрактной системе в сфере закупок товаров, работ, услуг для обеспечения государственных и муниципальных нужд» (далее - Закон № 44-ФЗ), заключили настоящий Контракт (далее - Контракт) о нижеследующем:

1. Предмет Контракта
1.1. Исполнитель принимает на себя обязательство по оказанию услуг по организации питания детей, обучающихся по образовательным программам начального общего образования (далее - Услуги) в соответствии с требованиями Технического задания (Приложение №1 к Контракту), а Заказчик обязуется принять и оплатить оказанные Услуги. 

1.2. Требования к Услугам установлены в Техническом задании (Приложение №1 к Контракту).

1.3. Источник финансирования: средства бюджета
1.4. Идентификационный код закупки: 263470501623047050100100020000000000
2. Место оказания услуг и срок оказания Услуг
2.1. Место оказания Услуг по местонахождению Заказчика – Ленинградская область,г.Гатчина,ул.Слепнёва,д.25
2.2. Срок оказания Услуг:
· начало оказания услуг: с 01.09.2026 года.

· окончание оказания услуг: 30.11.2026 года.

3. Обязанности Сторон
3.1. Исполнитель обязан: 

3.1.1. Оказывать Услуги в установленные Заказчиком сроки и в установленных Заказчиком объемах. 

3.1.2. Оказывать Услуги в соответствии с санитарно-эпидемиологическими правилами, с соблюдением санитарно-эпидемиологических требований к организации питания населения, в том числе направленных на предотвращение вредного воздействия факторов среды обитания, биологических факторов, химических факторов, физических факторов.

3.1.3. Обеспечивать соответствие готовых блюд, напитков, кулинарных, мучных, кондитерских, хлебобулочных изделий (далее - пищевая продукция) требованиям, установленным техническими регламентами Таможенного союза, Евразийского экономического союза, указанным в санитарно-эпидемиологических требованиях к организации общественного питания населения, и Единым санитарно-эпидемиологическим и гигиеническим требованиям к продукции (товарам), подлежащей санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю).

3.1.4. Разрабатывать в соответствии с санитарно-эпидемиологическими требованиями к организации общественного питания населения, требованиями Заказчика, предусмотренными в Приложении № 3 к Техническому заданию, и после согласования с Заказчиком утверждать для каждой возрастной группы детей меню основного (организованного) питания. 

3.1.5. Утверждать по согласованию с Заказчиком индивидуальное меню для детей, нуждающихся в лечебном и диетическом питании, при наличии в числе обучающихся детей, нуждающихся в лечебном и диетическом питании, за исключением случая, при котором в образовательной организации в соответствии с санитарно-эпидемиологическими требованиями к организации общественного питания населения детьми, нуждающимися в лечебном и диетическом питании, осуществляется употребление готовых домашних блюд, предоставленных родителями.

3.1.6. Оказывать Услуги в соответствии с утвержденным меню основного (организованного) питания. 
3.1.7. Не допускать исключения горячего питания из меню, в том числе при замене в соответствии с санитарно-эпидемиологическими правилами к организации общественного питания населения пищевой продукции на иные виды пищевой продукции.

3.1.8. Отбирать и хранить в соответствии с санитарно-эпидемиологическими требованиями к организации общественного питания населения суточную пробу от каждой партии приготовленной в соответствии с меню основного организованного питания пищевой продукции.

3.1.8. Оказывать Услуги с использованием технологического, холодильного, моечного оборудования, инвентаря, посуды, соответствующих санитарно-эпидемиологическим требованиям к организации общественного питания населения.

3.1.9. Предоставить Заказчику сведения о квалификации физических лиц, непосредственно занятых при исполнении Контракта, с приложением копий медицинских и трудовых книжек. 

3.1.10. Ежедневно перед каждым приемом пищи проводить бракераж пищи с участием медицинских работников Заказчика и/или уполномоченных лиц Заказчика в соответствии с действующим Положением о бракеражной комиссии с регистрацией результата бракеража в бракеражных журналах. 

3.1.11. Укомплектовать необходимыми квалифицированными кадрами пищеблок Заказчика. К работе допускаются лица, имеющие соответствующую профессиональную квалификацию, прошедшие профессиональную гигиеническую подготовку и аттестацию, медицинские осмотры, вакцинацию в установленном законодательством Российской Федерации порядке. 

Не позднее 5 рабочих дней до начала исполнения Контракта предоставить Заказчику на проверку медицинские книжки на работников Исполнителя и/или соисполнителя, осуществляющих деятельность на пищеблоке.

3.1.12. Обеспечить наличие официально изданных санитарных правил, методов и методик контроля факторов среды обитания в соответствии с осуществляемой деятельностью, наличие необходимой документации в производственных помещениях Заказчика необходимой технологической и нормативной документации (бракеражные журналы, гигиенический журнал, журнал учета температурного режима холодильного оборудования, журнал учета температуры и влажности в складских помещениях и иные обязательные документы в соответствии с установленными нормами). 

3.1.13. Обеспечить помещения для приема пищи Заказчика столовой посудой, столовыми приборами в соответствии с санитарными нормами и правилами. Посуда для приема пищи предоставляется Исполнителем в количестве не менее списочного состава обучающихся школы.

3.1.14. Обеспечить соблюдение требований к санитарному содержанию производственных помещений пищеблока и помещения для приема пищи. 

3.1.15. Обеспечить сохранность и надлежащее использование оборудования пищеблока, поддерживать чистоту оборудования и инвентаря. 

3.1.16. Для предотвращения размножения патогенных микроорганизмов готовые блюда должны быть реализованы не позднее 2 (двух) часов с момента изготовления.

3.1.17. Поступающие продовольственное сырье и пищевые продукты должны соответствовать требованиям нормативной и технической документации и сопровождаться документами, подтверждающими их качество и безопасность.

3.1.18. Обеспечить своевременный вывоз с территории Заказчика, где находится пищеблок, пищевых отходов и отходов производства. Предоставить Заказчику копию договора на оказание услуг по сбору, транспортировке и организации размещения отходов I-IV класса опасности. 

3.1.19. Предоставлять по запросу Заказчика, а также уполномоченных государственных органов всю необходимую информацию и документы о качестве закупаемых для организации питания продуктов питания, об условиях хранения продуктов питания и об условиях приготовления горячего питания, а в случае необходимости предъявлять для осмотра транспорт и помещения для хранения продуктов питания и помещения для приготовления горячего питания. 

3.1.20. Принять от Заказчика в пользование недвижимое имущество, соответствующее санитарно-эпидимеологическим требованиям к организации общественного питания населения, иным имуществом, необходимым для оказания Услуг, соответствующим санитарно-эпидемиологическим требованиям к организации общественного питания населения:

3.1.20.1. Заключить договор аренды в отношении имущества Заказчика (нежилого помещения и движимого имущества), для создания необходимых условий для организации питания обучающихся согласно статьи 17.1 Федерального закона от 26.07.2006 №135-ФЗ «О защите конкуренции», на срок с даты заключения контракта, но не ранее 01.09.2023 года, по 31.05.2024 г. и с 01.09.2024 г. по 31.05.2025 г. в порядке и на условиях, установленных действующим законодательством Российской Федерации и условиями Контракта (Приложение № 4 к Контракту). 

3.1.21. Своевременно размещать в доступных для родителей и детей местах (в обеденном зале, холле) следующую информацию: 

- согласованное с Заказчиком ежедневное меню основного (организованного) питания на сутки с указанием наименования приема пищи, наименования блюда, массы порции, калорийности порции;

- меню дополнительного и/или буфетного питания с указанием наименования приема пищи, наименования блюда, массы порции, калорийности порции.

3.1.22. Осуществлять производство готовых блюд в соответствии с рецептурой и технологией приготовления блюд, отраженной в технологических картах, при условии соблюдения санитарно-эпидемиологических требований и гигиенических нормативов. 

3.1.23. Обеспечивать Заказчику, а также привлеченным Заказчиком контролирующим и уполномоченным органам государственной власти беспрепятственный доступ на пищеблок для проведения мероприятий по контролю за исполнением условий Контракта и требований действующего законодательства, регулирующих деятельность по оказанию Услуг. 

3.1.24. Своевременно предоставлять достоверную информацию о ходе исполнения своих обязательств, в том числе о сложностях, возникающих при исполнении Контракта. 

3.1.25. Уведомлять Заказчика в письменной форме обо всех обстоятельствах, которые могут неблагоприятно повлиять на оказание Исполнителем услуг по Контракту в течение 2 (Двух) часов с момента выявления таких обстоятельств и предпринимать все возможные меры для их устранения с целью выполнения обязательств по Контракту в полном объеме.

3.2. Исполнитель вправе:
3.2.1. Требовать от Заказчика произвести приемку Услуг в порядке и в сроки, предусмотренные Контрактом. 

3.2.2. Требовать от Заказчика своевременной оплаты надлежащим образом оказанных Услуг в порядке и в сроки, предусмотренные Контрактом. 

3.2.3. Требовать от Заказчика предоставления имеющейся у него информации, необходимой для исполнения обязательств по Контракту. 

3.2.4. Требовать возмещения убытков, уплаты неустоек (штрафов, пеней) в соответствии с разделом 5 Контракта. 

3.2.5. В исключительных случаях допустить временную замену одного вида пищевой продукции, блюд и кулинарных изделий на иные виды пищевой продукции блюд и кулинарных изделий в соответствии с таблицей замены пищевой продукции с учетом ее пищевой ценности (приложение №11 к СанПиН 2.3/2.4.3590-20). 

3.2.6. Осуществлять иные права, предусмотренные действующим законодательством и Контрактом. 

3.3. Заказчик обязан:

3.3.1. Предоставить Исполнителю право пользования недвижимым имуществом, соответствующим санитарно-эпидемиологическим требованиям к организации общественного питания населения, иным имуществом, необходимым для оказания услуг, соответствующим санитарно-эпидемиологическим требованиям к организации общественного питания населения.

Заключить с Исполнителем договор аренды в отношении своего имущества (нежилого помещения, движимого имущества), для создания необходимых условий для организации питания обучающихся согласно статьи 17.1 Федерального закона от 26.07.2006 №135-ФЗ «О защите конкуренции», на срок действия Контракта в порядке и на условиях, установленных действующим законодательством Российской Федерации. 

3.3.2. Своевременно оплатить надлежащим образом оказанные Услуги в размере и сроки, определенные разделом 4 Контракта. 

3.3.3. Своевременно сообщать в письменной форме Исполнителю о недостатках, обнаруженных в ходе оказания Услуг или приемки исполненных обязательств. 

3.3.4. Своевременно предоставлять Исполнителю информацию об изменении количества учащихся, получающих питание, в связи с их временным отсутствием (болезнь, отпуск, соревнования и т.д.) и/или изменением списочного состава.

3.4. Заказчик вправе: 

3.4.1. Требовать от Исполнителя надлежащего исполнения обязательств по Контракту и надлежащим образом оформленных документов, указанных в Контракте и подтверждающих исполнение обязательств по Контракту. 

3.4.2. Осуществлять контроль за объемом и качеством оказываемых Услуг, соблюдением сроков их оказания, не вмешиваясь в оперативно-хозяйственную деятельность Исполнителя. 

3.4.3. Запрашивать у Исполнителя любую информацию, связанную с исполнением обязательств по Контракту, устанавливая сроки ее предоставления. 

3.4.4. Отказаться от приемки и оплаты Услуг, не соответствующих условиям Контракта. 

3.4.5. Требовать от Исполнителя своевременного устранения нарушений, выявленных в ходе приемки оказанных Услуг. 

3.4.6. Заказчик вправе принять решение об одностороннем отказе от исполнения Контракта по основаниям, предусмотренным Гражданским кодексом Российской Федерации для одностороннего отказа от исполнения отдельных видов обязательств. 

3.4.7. Требовать возмещения убытков, причиненных по вине Исполнителя, в соответствии с действующим законодательством Российской Федерации и разделом 5 Контракта. 

4. Цена Контракта и порядок оплаты

4.1. Цена Контракта является твердой и определяется на весь срок исполнения Контракта, за исключением случаев, предусмотренных настоящим Контрактом. 

4.2. Цена Контракта составляет  599 950 руб. 00 копеек , НДС не облагается в соответствии с налоговым законодательством Российской Федерации (Пятьсот девяносто девять тысяч девятьсот пятьдесят рублей 00 копеек).
В случае если Контракт будет заключен с юридическим лицом или физическим лицом, в том числе зарегистрированном в качестве индивидуального предпринимателя, сумма, подлежащая уплате Заказчиком, уменьшается на размер налогов, сборов и иных обязательных платежей в бюджеты бюджетной системы Российской Федерации, связанных с оплатой Контракта, если в соответствии с законодательством Российской Федерации о налогах и сборах такие налоги, сборы и иные обязательные платежи подлежат уплате в бюджеты бюджетной системы Российской Федерации Заказчиком. 

4.3. Цена Контракта включает в себя все расходы Исполнителя, связанные с исполнением обязательств по Контракту, в том числе расходы на погрузочно-разгрузочные работы, перевозку, очистку и санитарную обработку транспортных средств, страхование, расходы по оплате таможенных пошлин, налогов, сборов и других обязательных платежей, которые Исполнитель должен выплатить в связи с выполнением обязательств по Контракту в соответствии с законодательством Российской Федерации.

Объем и стоимость Услуг представлены в приложении № 2 к Контракту.

4.4. Оплата производится по факту оказания Услуг по безналичному расчету путем перечисления Заказчиком денежных средств на расчетный счет Исполнителя, указанный в разделе 13 Контракта. в течение 7 (семи) рабочих дней с даты подписания Заказчиком документа о приемке. 

Обязанности Заказчика по оплате оказанных Услуг считаются исполненными с момента списания денежных средств со счета Заказчика.

4.5. Авансирование по Контракту не предусмотрено.

4.7. Сумма требований об уплате неустоек (штрафов, пеней), предъявленных Заказчиком в соответствии с требованиями Закон № 44-ФЗ, удерживается из суммы, подлежащей оплате Исполнителю.

5. Ответственность Сторон
5.1. Стороны несут ответственность за неисполнение или за ненадлежащее исполнение обязательств по настоящему Контракту в соответствии с действующим законодательством Российской Федерации и условиями Контракта.

5.2. В случае просрочки исполнения Заказчиком обязательств, предусмотренных Контрактом, а также в иных случаях неисполнения или ненадлежащего исполнения Заказчиком обязательств, предусмотренных Контрактом, Исполнитель вправе потребовать уплаты неустоек (штрафов, пеней). Пеня начисляется за каждый день просрочки исполнения обязательства, предусмотренного Контрактом, начиная со дня, следующего после дня истечения установленного Контрактом срока исполнения обязательства. Такая пеня устанавливается Контрактом в размере одной трехсотой действующей на дату уплаты пеней ключевой ставки Центрального банка Российской Федерации от не уплаченной в срок суммы. 

5.3. Штрафы начисляются за ненадлежащее исполнение Заказчиком обязательств, предусмотренных Контрактом, за исключением просрочки исполнения обязательств, предусмотренных Контрактом. 

За каждый факт неисполнения Заказчиком обязательств, предусмотренных Контрактом, за исключением просрочки исполнения обязательств, предусмотренных Контрактом, размер штрафа устанавливается в размере 1000 рублей.

5.4. В случае просрочки исполнения Исполнителем обязательств (в том числе гарантийного обязательства), предусмотренных Контрактом, а также в иных случаях неисполнения или ненадлежащего исполнения Исполнителем обязательств, предусмотренных Контрактом, Заказчик направляет Исполнителю требование об уплате неустоек (штрафов, пеней).

5.5. Пеня начисляется за каждый день просрочки исполнения Исполнителем обязательства, предусмотренного Контрактом, начиная со дня, следующего после дня истечения установленного Контрактом срока исполнения обязательства, и устанавливается Контрактом в размере одной трехсотой действующей на дату уплаты пени ключевой ставки Центрального банка Российской Федерации от цены Контракта, уменьшенной на сумму, пропорциональную объему обязательств, предусмотренных Контрактом и фактически исполненных Исполнителем.

5.6. Штрафы начисляются за неисполнение или ненадлежащее исполнение Исполнителем обязательств, предусмотренных Контрактом, за исключением просрочки исполнения Исполнителем обязательств (в том числе гарантийного обязательства), предусмотренных Контрактом. 

За каждый факт неисполнения или ненадлежащего исполнения Исполнителем обязательств, предусмотренных контрактом, за исключением просрочки исполнения обязательств (в том числе гарантийного обязательства), предусмотренных Контрактом, размер штрафа устанавливается в размере 10 процентов цены контракта.

5.7. За каждый факт неисполнения или ненадлежащего исполнения Исполнителем обязательства, предусмотренного Контрактом, которое не имеет стоимостного выражения, размер штрафа устанавливается (при наличии в контракте таких обязательств) в размере 1000 рублей

5.8. Общая сумма начисленных штрафов за неисполнение или ненадлежащее исполнение Исполнителем обязательств, предусмотренных Контрактом, не может превышать цену Контракта.

5.9. Общая сумма начисленных штрафов за ненадлежащее исполнение Заказчиком обязательств, предусмотренных Контрактом, не может превышать цену Контракта.

5.10. Сторона освобождается от уплаты неустойки (штрафа, пени), если докажет, что неисполнение или ненадлежащее исполнение обязательства, предусмотренного Контрактом, произошло вследствие непреодолимой силы или по вине другой стороны.

6. Обеспечение исполнения Контракта

Не применяется
7. Качество Услуг
7.1. Качество, результаты Услуг, их безопасность должны соответствовать требованиям действующего законодательства, принятых в соответствии с ним нормативных документов и условиям Контракта.

7.2. Гарантии качества распространяются на все оказанные Исполнителем Услуги.

7.3. Транспорт, доставляющий скоропортящуюся продукцию, должен быть оборудован изотермическим кузовом и соответствовать санитарным нормам, установленным для перевозки пищевых продуктов. 

7.4. Доставка продукции производится в таре (упаковке, контейнере), обеспечивающей ее сохранность при транспортировке и хранении, а также с наличием маркировки, соответствующей действующему законодательству и действующим санитарным и иным требованиям для продукции этого рода.

7.5. Исполнитель обеспечивает наличие личных медицинских книжек на своих работников, связанных с производством, хранением и доставкой продукции в соответствии с требованиями действующего законодательства. 

7.6. Погрузка, транспортировка и разгрузка продукции производится в соответствии с Санитарно-эпидемиологическими правилами СП 2.3.6.3668-20.
7.8. Исполнитель предоставляет Заказчику всю необходимую документацию на поставляемую продукцию (сертификаты и проч.), оформленную в соответствии с действующим законодательством.

8. Порядок сдачи-приемки оказанных Услуг 

8.1. Для проверки предоставленных Исполнителем результатов, предусмотренных Контрактом, в части их соответствия условиям Контракта Заказчик обязан провести экспертизу. Экспертиза результатов, предусмотренных Контрактом, может проводиться Заказчиком своими силами или к ее проведению могут привлекаться эксперты, экспертные организации на основании контрактов, заключенных в соответствии с Законом № 44-ФЗ.
Для проведения экспертизы оказанных Услуг эксперты, экспертные организации имеют право запрашивать у Заказчика и Исполнителя дополнительные материалы, относящиеся к условиям исполнения Контракта. В случае, если по результатам такой экспертизы установлены нарушения требований Контракта, не препятствующие приемке оказанных Услуг, в заключении могут содержаться предложения об устранении данных нарушений, в том числе с указанием срока их устранения.
8.2. Приемка результатов оказанных Услуг осуществляется в порядке и в сроки, которые установлены Контрактом, и оформляется документом о приемке, который подписывается Заказчиком (в случае создания приемочной комиссии подписывается всеми членами приемочной комиссии и утверждается Заказчиком), либо Исполнителю в те же сроки Заказчиком направляется в письменной форме мотивированный отказ от подписания такого документа. В случае привлечения Заказчиком для проведения указанной экспертизы экспертов, экспертных организаций при принятии решения о приемке или об отказе в приемке результатов оказанной услуги Заказчик, приемочная комиссия должны учитывать отраженные в заключении по результатам указанной экспертизы предложения экспертов, экспертных организаций, привлеченных для ее проведения.

8.3. Исполнитель в течение 5 (пяти) рабочих дней с даты окончания оказания Услуг предоставляет Заказчику документ о приемке и счет (счет-фактуру).

8.4. В течение 5 (пяти) рабочих дней, следующих за днем поступления документа о приемке, Заказчик (за исключением случая создания приемочной комиссии в соответствии с частью 6 статьи 94 Закона № 44-ФЗ) осуществляет одно из следующих действий:

- подписывает документ о приемке;

- направляет Исполнителю мотивированный отказ от подписания документа о приемке с указанием причин такого отказа.

8.5. В случае создания в соответствии с частью 6 статьи 94 Закона № 44-ФЗ приемочной комиссии в течение 5 (пяти) рабочих дней, следующих за днем поступления Заказчику документа о приемке:

- члены приемочной комиссии подписывают поступивший документ о приемке или подписывают мотивированный отказ от подписания документа о приемке с указанием причин такого отказа;

- после подписания членами приемочной комиссии документа о приемке или мотивированного отказа от подписания документа о приемке Заказчик подписывает документ о приемке или мотивированный отказ от подписания документа о приемке. 

8.6. Документ о приемке, мотивированный отказ от подписания документа о приемке направляются Исполнителю. 

8.7. В случае получения мотивированного отказа от подписания документа о приемке Исполнитель вправе устранить причины, указанные в таком мотивированном отказе, и направить Заказчику документ о приемке в порядке, предусмотренном Законом № 44-ФЗ.

8.8. Датой приемки оказанной услуги считается дата документа о приемке, подписанного Заказчиком.

9. Срок действия Контракта и порядок расторжения Контракта 

9.1. Контракт вступает в силу с даты подписания Сторонами и действует по 31 декабря 2026 года. В части неисполненных обязательств Контракт действует до полного их исполнения Сторонами. Окончание срока действия Контракта не влечет прекращения неисполненных обязательств Сторон по Контракту.

9.2. Расторжение Контракта допускается по соглашению Сторон, по решению суда, в случае одностороннего отказа стороны Контракта от исполнения Контракта в соответствии с гражданским законодательством Российской Федерации и в порядке, предусмотренном статьей 95 Закона № 44-ФЗ.

9.3. Заказчик вправе принять решение об одностороннем отказе от исполнения Контракта по основаниям, предусмотренным Гражданским кодексом Российской Федерации для одностороннего отказа от исполнения отдельных видов обязательств.

9.4. Заказчик вправе провести экспертизу оказанных Услуг с привлечением экспертов, экспертных организаций до принятия решения об одностороннем отказе от исполнения Контракта. Если Заказчиком проведена экспертиза оказанных Услуг с привлечением экспертов, экспертных организаций, решение об одностороннем отказе от исполнения Контракта может быть принято Заказчиком только при условии, что по результатам экспертизы оказанных Услуг в заключении эксперта, экспертной организации будут подтверждены нарушения условий Контракта, послужившие основанием для одностороннего отказа Заказчика от исполнения Контракта.

9.5. Исполнитель вправе принять решение об одностороннем отказе от исполнения Контракта по основаниям, предусмотренным Гражданским кодексом Российской Федерации для одностороннего отказа от исполнения отдельных видов обязательств.

9.6. При расторжении Контракта в связи с односторонним отказом стороны Контракта от исполнения Контракта другая сторона Контракта вправе потребовать возмещения только фактически понесенного ущерба, непосредственно обусловленного обстоятельствами, являющимися основанием для принятия решения об одностороннем отказе от исполнения Контракта.

10. Разрешение споров 

10.1. Споры, которые могут возникнуть при исполнении условий Контракта, подлежат урегулированию Сторонами в порядке досудебного разбирательства (путем направления претензий, переговоров, обмена письмами, уточнением условий Контракта, составлением необходимых протоколов, дополнений и изменений, обмена факсами и др.). При недостижении соглашения по спорным вопросам любая Сторона вправе обратиться с иском в Арбитражный суд Санкт-Петербурга и Ленинградской области.

11. Заключительные положения

11.1. Любые изменения и дополнения к Контракту действительны лишь при условии, если они совершены в письменной форме и подписаны надлежаще уполномоченными на то представителями Сторон.

11.2. В случае обмена документами при применении мер ответственности и совершении иных действий в связи с нарушением Исполнителем или Заказчиком условий Контракта обмен осуществляется путем направления электронных уведомлений на адрес электронной почты, указанный в разделе 14 Контракта.

11.3. Все приложения к Контракту составляют его неотъемлемую часть.

11.4. Во всем остальном, что не предусмотрено Контрактом, Стороны будут руководствоваться действующим гражданским законодательством Российской Федерации.

12. Антикоррупционная оговорка
12.1. При исполнении своих обязательств по Контракту Стороны обязуются не совершать, а также обязуются обеспечивать, чтобы их аффилированные лица, сотрудники и посредники не совершали прямо или косвенно следующих действий: 

платить или предлагать уплатить денежные средства или предоставить иные ценности, безвозмездно выполнить работы (оказать услуги) публично-правовым образованием, должностным лицам публично-правовых образований, близким родственникам таких должностных лиц либо лицам, иным образом, связанным с государством, в целях неправомерного получения преимуществ для Сторон по Контракту, их аффилированных лиц, работников или посредников, действующих по Контракту; 

платить или предлагать уплатить денежные средства или предоставить иные ценности, безвозмездно выполнить работы (оказать услуги) сотрудникам другой стороны по Контракту, ее аффилированным лицам с целью обеспечить совершение ими каких-либо действий в пользу стимулирующей стороны (предоставить неоправданные преимущества, предоставить какие-либо гарантии и т.д.); 

не совершать иных действий, нарушающих антикоррупционное законодательство Российской Федерации. 

13. Перечень приложений
13.1. К настоящему Контракту прилагаются и являются его неотъемлемой частью: 

Приложение № 1. Техническое задание.
Приложение № 2. Объем и стоимость услуг.
Приложение № 3. Сведения в отношении помещений и оборудования, передаваемых в аренду.
Приложение № 4. Договор аренды имущества.

14. Реквизиты и подписи Сторон

	Заказчик:
МБОУ «Гатчинская средняя общеобразовательная школа №2» 

Адрес:188309, Ленинградская обл.,                                                       Гатчина, ул. Слепнева, д.25

ИНН 4705016230 КПП 470501001

Юридический адрес: Ленинградская обл., г. Гатчина, ул. Слепнева, д.25

Комитет финансов Гатчинского муниципального округа (МБОУ «Гатчинская СОШ №2», л/сч 20470501080, 21570501080, 22270501080 ) 

Казначейский счет: 03234643415180004500

Банк: ОКЦ №1 СЕВЕРО-ЗАПАДНОЕ ГУ БАНКА РОССИИ//УФК по Ленинградской области,                               г. Санкт-Петербург

ЕКС 40102810745370000098

БИК 044030098

ОГРН 1024701247064

ОКВЭД 80.21.2

ОКПО 46254786

ОКВЭД 85.21.2

ОКОГУ 49007

ОКТМО 41518000
Директор

______________/ _Г.Б.Кульбака_/

	Исполнитель:

________/___________ /



Приложение № 1

к Контракту № 
от «__» ______ 2026 г.

Техническое задание

на оказание услуг по организации питания 
Содержание услуг: обеспечить питанием детей, обучающихся по образовательным программам начального общего, и (или) основного общего и (или) среднего общего образования в 2026 учебном году. 

Срок оказания услуг: 
· начало оказания услуг: с 01.09.2026 года.

· окончание оказания услуг: 30.11.2026 года.

Услуги оказываются в учебные дни Заказчика за исключением выходных дней, общегосударственных праздников и каникулярного времени Заказчика. Организация питания осуществляется при шестидневной рабочей неделе образовательного учреждения - шесть раз в неделю, при пятидневной – пять раз в неделю

Место оказания услуг - по местонахождению Заказчика.
1. Требования к количеству (объему), качественным характеристикам и безопасности услуг

1.1. Стоимость питания включает в себя стоимость услуг по организации горячего питания и обеспечению молоком (обучающимся по образовательным программам начального общего образования), налоги, сборы и иные расходы, связанные с оказанием данных услуг.

1.2. Приготовление пищи должно осуществляться с соблюдением технологических режимов, приемов, рецептур и норм выхода готовых блюд в соответствии с требованиями СанПиН 2.3/2.4.3590-20, СП 2.4.3648-20 и иных действующих нормативных документов, регулирующих отношения в области услуг, являющихся предметом Контракта. 

1.3. Исполнитель осуществляет строгое соблюдение правил приемки поступающих продуктов и полуфабрикатов, требований к кулинарной обработке пищевых продуктов, а также условий, сроков хранения и реализации скоропортящихся продуктов. Обеспечивает надлежащее санитарное содержание производственных помещений, оборудования и инвентаря в соответствии с санитарно-эпидемиологическими требованиями к организациям общественного питания, изготовлению и оборотоспособности в них пищевых продуктов и продовольственного сырья, а также с санитарно-эпидемиологическими правилами СанПиН 2.3/2.4.3590-20, СП 2.4.3648-20 и иных действующих нормативных документов, регулирующих отношения в области услуг, являющихся предметом Контракта.

1.4. Исполнитель обеспечивает полную замену некачественных продуктов питания (несоответствие качества, маркировки продукции установленным требованиям), недостачи и пересортицы за счет собственных средств, в течение 2-х календарных дней.

1.5. В целях обеспечения качества и безопасности оказываемых услуг питания Исполнитель по требованию Заказчика обязан предоставить программу производственного контроля, с указанием периодичности сдачи на исследование продовольственных товаров, сырья и готовой продукции, копию договора с аккредитованной испытательной лабораторией и результаты исследований.

1.6. Заказчик, в лице ответственного за организацию питания сотрудника, вправе осуществлять контроль за условиями хранения пищевых продуктов при пищеблоке Исполнителя (журнал бракеража пищевых продуктов), температурным режимом хранения в холодильных и морозильных камерах, влажностью в сухих кладовых и за ведением сопроводительной к поставкам пищевых продуктов документации: товарно-транспортные накладные, ветеринарные свидетельства, ВСД, декларации о соответствии.

1.7. Организация питания должна обеспечиваться в соответствии с требованиями действующего законодательства Российской Федерации и нормативных документов, в том числе:

· Федеральный закон от 30.03.1999 № 52-ФЗ «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения»;

· Федеральный закон от 02.01.2000 № 29-ФЗ «О качестве и безопасности пищевых продуктов»;

· Закон Российской Федерации от 07.02.1992 № 2300-1 «О защите прав потребителей»;

· Решение Комиссии Таможенного союза от 28.05.2010 № 299 «О применении санитарных мер в Евразийском экономическом союзе»;

· Приказ Роспотребнадзора от 20.05.2005 № 402 «О личной медицинской книжке и санитарном паспорте»;

· Постановление Главного государственного санитарного врача Российской Федерации от 30.07.2002 № 26 «О введении программ производственного контроля»;

· СанПиН 2.3/2.4.3590-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питания населения»;

· СП 2.3.6.3668-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к условиям деятельности торговых объектов и рынков, реализующих пищевую продукцию»;

· СП 1.1.1058-01 «Организация и проведение производственного контроля за соблюдением санитарных правил и выполнением санитарно-противоэпидемических (профилактических) мероприятий»;

· СанПиН 2.3.2.2401-08 «Гигиенические требования безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов»;

· СанПиН 2.3.2.1324-03 «Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов»;

· СанПиН 2.3.2.1078-01 «Гигиенические требования безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов. Санитарно-эпидемиологические правила и нормативы»;

· СанПиН 2.3.2.1324-03 «Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов»;

· ГОСТ 30390-2013 «Услуги общественного питания. Продукция общественного питания, реализуемая населению. Общие технические условия»;

· ГОСТ 30524-2013 «Услуги общественного питания. Требования к персоналу»;

· ГОСТ 31986-2012 «Услуги общественного питания. Метод органолептической оценки качества продукции общественного питания»;

· ГОСТ 31987-2012 «Услуги общественного питания. Технологические документы на продукцию общественного питания. Общие требования к оформлению, построению и содержанию»;

· ГОСТ 31988-2012 «Услуги общественного питания. Метод расчета отходов и потерь сырья и пищевых продуктов при производстве продукции общественного питания»;

· ГОСТ Р 51074-2003 «Продукты пищевые. Информация для потребителя. Общие требования»;

· Технический регламент Таможенного союза «О безопасности пищевой продукции» (далее ТР ТС 021/2011)

· Областной закон Ленинградской области от 17.11.2017 № 72-оз «Социальный кодекс Ленинградской области»;

· Постановление Правительства Ленинградской области от 1 апреля 2022 г. №198 «О внесении изменения в постановление Правительства Ленинградской области от 24 октября 2006 года №295 «Об утверждении порядка организации бесплатного питания в образовательных организациях Ленинградской области и установлении стоимости бесплатного питания обучающихся в образовательных организациях Ленинградской области»; 

· иные нормативно-правовые акты Российской Федерации, касающиеся условий хранения, перевозки, приёмки, реализации продовольственного сырья и пищевых продуктов и порядка организации питания в образовательных и оздоровительных учреждениях.

1.8. При оказании услуг нормативно-правовые акты и нормативные документы применяются в действующей редакции, либо в случае утраты ими силы или замены. В случае утраты силы либо замены нормативно-правового акта, нормативного документа для целей оказания услуг применяются положения заменяющего нормативно-правового акта, нормативного документа.

1.9. При оказании услуг Исполнитель обеспечивает необходимые мероприятия по технике безопасности, пожарной безопасности. Оказание услуг должно осуществляться в соответствии с действующими государственными стандартами и технологическими нормативами, действующими правилами и нормами пожарной безопасности и производственной санитарии согласно требованиям СанПиН, нормативными требованиями охраны труда и другими правилами и нормативными документами, предъявляемыми к организации общественного питания.

2. Обязанности Исполнителя:
2.1. Исполнитель должен ежедневно обеспечить молоком и горячим питанием учащихся (завтрак, обед) по утвержденному совместно с Заказчиком графику. Блюда должны быть свежеприготовленными, без применения повторной термической обработки, включая разогрев и применение замороженных блюд. 

Обеспечение питанием детей, имеющих пищевую аллергию и (или) диагноз «диабет», производится путем замены блюд и продуктов, на основании представленных медицинских документов, подтверждающих наличие у ребенка заболевания. Для таких детей к меню разрабатывается приложение с заменой продуктов и блюд, исключающих наличие в меню пищевых аллергенов и противопоказаний.

В случае перехода на особый режим работы общеобразовательного учреждения (дистанционный формат обучения), не подразумевающего посещение обучающимися образовательного учреждения, обеспечение бесплатного горячего питания осуществляется путем предоставления сухого пайка (продуктового набора), стоимость которого должна соответствовать стоимости одного дня бесплатного горячего питания и включать в себя следующие продукты: 

крупа (рис, на выбор: греча или пшено), макаронные изделия, сахарный песок, - в упаковках;

молоко питьевое, - в коробках;

тушенка (говядина), консервы рыбные (в собственном соку), - в банках.

2.2. Исполнитель должен обеспечивать приготовление качественного питания с соблюдением требований СанПиН, в том числе по калорийности, содержанию жиров, белков, углеводов, микро- и макроэлементов. С этой целью Исполнитель ежегодно до начала учебного года обязан разработать и согласовать с Заказчиком 10-дневное цикличное меню, которое должно соответствовать требованиями, установленным в Приложении № 3 к настоящему Техническому заданию. 

Оказание услуг невозможно осуществлять по меню, не согласованному с Заказчиком.

2.3. Исполнитель должен, не менее чем за пять рабочих дней до начала оказания Услуг согласовать с Заказчиком примерный ассортиментный минимум буфетной продукции. В исключительных случаях допускается замена одних продуктов, блюд и кулинарных изделий на другие при условии их соответствия по пищевой ценности и в соответствии с СанПиН.

2.4. Исполнитель должен обеспечивать наличие разработанных технико-технологических карт на продукцию, блюда и изделия, используемых для питания обучающихся.

2.5. Исполнитель должен перед началом приема пищи обучающимися обеспечить накрытие столов в обеденном зале Заказчика силами своих работников и за счет собственных средств.

2.6. Исполнитель должен после приема пищи обучающимися обеспечить уборку помещений столовой (в том числе уборку подоконников, полов, стульев/скамеек), уборку столов в обеденном зале Заказчика силами своих работников и за счет собственных средств.

2.7. Исполнитель должен обеспечивать производственный лабораторный контроль качества приготовляемой пищи, отбор и хранение суточных проб продукции, изготавливаемой Исполнителем, с оплатой расходов за счет собственных средств, в соответствии с нормами и правилами действующего законодательства. Копии результатов анализов предоставлять Заказчику по его требованию.

2.8. Исполнитель должен обеспечить проведение микробиологических исследований с оплатой расходов за счет собственных средств.

2.9. Исполнитель должен обеспечить наличие следующих документов: бракеражные журналы, меню, разработанные технологические и технико-технологические карты на блюда и изделия; приходные документы на продукцию, документы, удостоверяющие качество поступающего сырья, полуфабрикатов, продтоваров (декларации соответствия, накладные с указанием сведений о декларациях, датах изготовления и реализации продукции), книга отзывов и предложений, гигиенический журнал (сотрудники).

2.10. Информация об услугах доводится до сведения обучающихся и работников Заказчика посредством ежедневного меню (ассортимента) продукции, утвержденного Заказчиком, которое вывешивается в местах ее реализации. Информация должна содержать: цены, фирменное наименование (наименование) предлагаемой продукции с указанием входящих в них основных ингредиентов; сведения о весе (объеме) порций готовых блюд.

2.11. Исполнитель должен назначить представителя Исполнителя, ответственного за взаимодействия с Заказчиком в процессе взаимодействия во время оказания услуг, а также для взаимодействия при аварийных и других чрезвычайных ситуациях.

2.12. Исполнитель должен устранять аварийные ситуации на инженерных коммуникациях пищеблока с оплатой за свой счет, в случае если аварийная ситуация вызвана виновными действиями работников Исполнителя.

2.13. Исполнитель должен в день заключения контракта на оказание услуг по организации горячего питания для учащихся, заключить договор аренды имущества (нежилого помещения и движимого имущества) в соответствии со ст. 17.1 Федерального закона от 26.07.2006 №135-ФЗ «О защите конкуренции». 

2.14. Исполнитель должен использовать при организации питания продукты питания надлежащего качества с запасом срока годности не менее 60%, а для молочных продуктов не менее 80%. Исполнитель обязан при организации питания использовать продукты питания, соблюдая сроки годности, условия хранения пищевых продуктов, установленные изготовителем и указанные в документах, подтверждающих происхождение, качество и безопасность продуктов: действующие декларации о соответствии, товарно-транспортные накладные с отметкой оконечном сроке реализации, ветеринарные сопроводительные документы, зарегистрированные в ФГИС «Меркурий» для продукции животного происхождения, свидетельство о государственной регистрации для продукции, подлежащей обязательной государственной регистрации.

2.15. При организации питания Исполнитель должен руководствовать следующими официальными изданиями: 

- Сборником методических рекомендаций по организации питания детей и подростков в учреждениях образования Санкт-Петербурга, СПб,2008, под редакцией Куткиной М.Н.;

- Сборником рецептур блюд и кулинарных изделий для питания детей в дошкольных организациях, Могильный М.П., изд. ДелиПринт, 2012 год;

- Сборником технических нормативов для питания детей в дошкольных организациях: методические рекомендации и технические документы. Д.В. Гращенков, Л.И. Николаева. - Екатеринбург, 2011 год;

- Справочником «Таблицы химического состава и калорийности российских продуктов питания», Москва,ДеЛи принт, 2007.Редакция Скурихина И.М.;Тутельяна В.А.; 

- Сборником рецептур блюд и кулинарных изделий для предприятий общественного питания (1983 г., 1994 г., 2008 г.);

- Сборником рецептур блюд и кулинарных изделий для предприятий общественного питания при общеобразовательных школах, Хлебпродинформ, 2004 г.

2.16. Поставляемые продукты питания, которые будут использоваться при организации питания, должны соответствовать требованиям к Техническим характеристикам поставляемых продуктов питания, используемых при организации питания (Приложение №4 к настоящему Техническому заданию). Исполнитель должен обеспечивать строгое соблюдение правил приемки поступающих продуктов, требований кулинарной обработки пищевых продуктов, а также, условий и сроков хранения и реализации продуктов питания, в том числе скоропортящихся.

2.17. Для исполнения условий контракта Заказчик передает Исполнителю помещения пищеблока учреждения с имеющимся холодильным, тепловым и технологическим оборудованием (сведения в отношении помещений и оборудования приведены в Приложении № 1 к настоящему Техническому заданию). Передача помещения (кухни), оборудования, кухонной утвари осуществляется на основании Договора аренды на срок действия контракта. Исполнитель должен в случае необходимости доукомплектовать пищеблок учреждения собственным холодильным, тепловым и технологическим оборудованием, по мере необходимости обеспечивать образовательное учреждение кухонным инвентарем и посудой в полном объеме в течение срока действия контракта.

2.18. При недостаточном количестве весоизмерительного оборудования в помещениях пищеблока учреждения, обеспечить его наличие в полном объеме с действующим сроком поверки и наличием клеймения.

2.19. Питание учащихся в учреждении должно быть организовано в соответствии с конструктивно-планировочными особенностями пищеблока.

2.20. Исполнитель должен обеспечивать надлежащую сохранность имущества Заказчика, товарно-материальных ценностей, размещенных в помещениях пищеблока учреждения, безопасную эксплуатацию имеющегося производственного оборудования.
2.21. Исполнитель должен оплачивать расходы, связанные с эксплуатацией указанного движимого имущества, при условии предоставления Заказчиком комплектующих, запасных частей и иных материалов, необходимых для осуществления обслуживания и ремонта.
2.22. Исполнитель должен обеспечивать пищеблоки моющими и чистящими средствами за счет собственных средств.
2.23. Исполнитель должен обеспечивать вывоз порожней тары и пищевых отходов своими силами и за счет собственных средств.

2.24. Исполнитель должен обеспечивать соблюдение санитарных, противопожарных (в части использования технологического оборудования) и иных норм и правил в соответствии с требованиями служб Роспотребнадзора и органов противопожарной безопасности, самостоятельно решать вопросы с представителями надзорных органов по соблюдению сотрудниками Исполнителя соответствующих норм и правил.

2.25. Исполнитель несет полную ответственность за качество приготовления пищи. Исполнитель несет расходы по проведению обязательных предварительных (при приеме на работу) и периодических осмотров работников пищеблока.

2.26. В соответствии с санитарными нормами и правилами помещение столовой в образовательном учреждении должно быть закрытым помещением без допуска в него посторонних лиц.

2.27. Исполнитель должен обеспечивать наличие достаточного штата квалифицированных работников, имеющих медицинские книжки с отметками о своевременном прохождении медицинских осмотров, согласно действующих приказов и инструкций по проведению обязательных профилактических обследований лиц, поступающих на работу на предприятия общественного питания и гигиенической подготовки, и аттестации в установленном порядке. 
2.28. Исполнитель должен обеспечивать наличие кухонного инвентаря (в том числе морозильных камер), посуды, приборов (в том числе плит), санитарной и специальной одежды, моющих средств в соответствии с действующими нормами оснащения предприятий общественного питания.

2.29. Исполнитель должен обеспечивать содержание помещений и оборудования пищеблока в чистоте, проведение надлежащей санитарной обработки и дезинфекции предметов производственного окружения, с соблюдением требований санитарно-эпидемиологической безопасности и профилактики инфекционных заболеваний. 

2.30. Исполнитель должен обеспечить соблюдение техники безопасности на производстве. Обеспечить эксплуатацию предоставляемых Заказчиком помещений, оборудования, инвентаря, инженерных сетей с соблюдением установленных правил и требований: санитарных, технических, противопожарных. Исполнитель при возникновении поломки или аварии по вине его работников обязан в кратчайшие сроки произвести соответствующий ремонт, устранить аварийную ситуацию либо возместить Заказчику понесенные расходы на выполнение соответствующего ремонта и устранение аварийной ситуации.

2.31. Исполнитель должен обеспечивать строгое соблюдение правил приемки поступающих продуктов и полуфабрикатов, требований к кулинарной обработке пищевых продуктов, а также условий, сроков хранения и реализации скоропортящихся продуктов. Обеспечить надлежащее санитарное содержание производственных помещений, оборудования и инвентаря в соответствии с санитарно-эпидемиологическими правилами и нормативами.

2.32. Исполнитель должен предоставлять по требованию Заказчика первичные документы на приобретение продуктов питания, используемых для приготовления питания.

2.33. Исполнитель должен при необходимости самостоятельно и за счёт собственных средств обеспечить полную замену некачественных продуктов питания, необходимых для приготовления.

2.34. Исполнитель должен расходовать коммунальные услуги по электроснабжению, тепло- водоснабжению, водоотведению в той мере, в которой это необходимо для нормальной организации питания.

2.35. Перевозка продуктов питания до места назначения должна осуществляться посредством соответствующих транспортных средств – автомобиля (-ей), технические и эксплуатационные характеристики которых позволяют осуществить перевозку продуктов питания с поддержанием необходимых условий хранения и транспортировки; услуги по приготовлению блюд должны быть оказаны, в том числе, при проведении бракеражной проверки готовой продукции – действий (комплекса мер), направленных на оценку органолептических свойств (запаха, цвета, вкуса, внешнего вида, консистенции и др.) приготовленных продуктов питания с последующей утилизацией непрошедших бракеражную проверку приготовленных горячих блюд, буфетной продукции и напитков; услуги по хранению продуктов питания должны быт оказаны, в том числе, при проведении бракеражной проверки продуктов при хранении – действий (комплекса мер), направленных на оценку органолептических свойств (запаха, цвета, вкуса, внешнего вида, консистенции и др.) продуктов питания при хранении с последующей утилизацией непрошедших бракеражную проверку продуктов питания. 
2.36. Исполнитель должен обеспечить персонифицированный учет количества и стоимости льготного питания, предоставленного каждому учащемуся.

2.37. Исполнитель должен обеспечить возможность оплаты буфетной продукции и готовых блюд в форме как наличного, так и безналичного расчета.

3. Требование к доставке продуктов

3.1. Для перевозок пищевых продуктов должны использоваться специально предназначенные или специально оборудованные для таких целей транспортные средства. Использование данного транспорта в других целях категорически запрещается. Доставка продуктов осуществляется транспортом Исполнителя в условиях, полностью исключающих возможность их порчи и загрязнения, обеспечивающие сохранение качества продуктов и безопасность.

3.2. Тара для перевозки продуктов должна быть чистая, промаркированная и отвечать санитарным требованиям.

3.3. Лица, сопровождающие пищевые продукты в пути следования и выполняющие их погрузку и выгрузку, должны быть обеспечены санитарной одеждой (халат, рукавицы и т.д.); иметь личные медицинские книжки, установленного образца с отметкой о своевременном прохождении медицинских осмотров.

4. Требования к персоналу

4.1 Обслуживающий персонал должен состоять из квалифицированных кадров, владеющих свободно русским языком. Повара должны иметь опыт работы. Услугу должны оказывать лица, имеющие соответствующую профессиональную квалификацию, прошедшие медицинский осмотр, профессиональную гигиеническую подготовку и аттестацию, оформленных в личной медицинской книжке, в соответствии с требованиями санитарно- эпидемиологических правил и нормативов. 

4.2. Персонал должен быть обеспечен специальной одеждой в достаточном количестве, в целях регулярной ее замены.

5. Порядок оказания услуг

	№
	Наименование 
	Наименование вида оказываемых услуг

	1.
	Предварительные работы – действия, выполняемые Исполнителем при оказании услуг непосредственно при подготовке к основным работам.
	Перевозка продуктов питания до места назначения (в соответствии, в том числе, с разделом 3 Технического задания)

	
	
	Осуществление вывоза пищевых отходов и порожней тары 

	
	
	Подготовка обеденного зала 

	2.
	Основные работы – действия, выполняемые Исполнителем при оказании услуг непосредственно в столовой во время обеспечения льготным питанием учащихся.
	Приготовление блюд, предоставление молока

	
	
	Обеспечение надлежащего санитарного состояния в помещении пищеблока и обеденном зале 

	
	
	Обеспечение надлежащего санитарного состояния посуды и инвентаря для приготовления блюд 

	3. 
	Сопутствующие работы – действия, выполняемые Исполнителем при оказании услуг, направленные на обеспечение требуемого уровня качества оказываемых услуг.
	Хранение продуктов питания 

	
	
	Приемка продуктов питания 

	
	
	Проведение производственного лабораторного контроля приготовляемой пищи 

	
	
	Проведение микробиологических исследований 

	
	
	Проведение медицинских осмотров работников пищеблока 


6. Перечень приложений, являющихся неотъемлемой частью технического задания
6.1. Приложение № 1. Сведения в отношении помещений и оборудования, передаваемых в аренду (приведены в виде отдельных файлов).
6.3. Приложение № 2. Требование к 10-дневному цикличному меню.

6.4. Приложение № 3. Технические характеристики продуктов питания, используемых при организации питания.

Приложение № 2 к Техническому заданию

Требование к 10-дневному цикличному меню

1. Меню разрабатывается относительно двух возрастных групп - с 7 до 11 лет.

2. Ежедневное меню включает в себя завтрак и обед.

3. В состав завтрака обязательно должно быть включено:

- горячее блюдо;

- один напиток на выбор*;

- хлеб;

- мучное кондитерское (или булочное) изделие и/или бутерброд и/или фрукт.

4. В состав обеда обязательно должно быть включено:

- одно холодное блюдо (закуска или салат);

- суп;

- одно горячее (второе) блюдо на выбор *;

- один напиток на выбор*; 

- хлеб;

- мучное кондитерское (или булочное) изделие и/или фрукт.

* выбор блюда из двух предложенных и включенных в меню, осуществляется учащимся самостоятельно.

5. В меню допускаются отклонения в случае сбоев поставки в наименованиях по фруктам, джемам, напиткам, сезонные замены овощей и фруктов.

Приложение № 3 к Техническому заданию

Технические характеристики 

продуктов питания, используемых при организации питания

	№ п/п
	Наименование продукта питания
	Нормативный документ, технические характеристики
	Особые условия

	1
	2
	3
	4

	1
	Батон нарезной из пшеничной муки 1 сорт
	ГОСТ 27844-88, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности упаковки" от 16.08.2011 ТР ТС № 005/2011, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности пищевой продукции" от 09.12.2011 № 021/2011, Технический регламент Таможенного союза "Пищевая продукция в части ее маркировки" от 09.12.2011 № 022/2011
	Без нарезки до 0,5 кг в упаковке производителя

	2
	Белый сахар кристаллический
	ГОСТ 33222-2015, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности упаковки" от 16.08.2011 ТР ТС № 005/2011, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности пищевой продукции" от 09.12.2011 № 021/2011, Технический регламент Таможенного союза "Пищевая продукция в части ее маркировки" от 09.12.2011 № 022/2011
	В упаковке производителя, 50 кг

	3
	Ванилин
	ГОСТ 16599-71, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности упаковки" от 16.08.2011 ТР ТС № 005/2011, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности пищевой продукции" от 09.12.2011 № 021/2011, Технический регламент Таможенного союза "Пищевая продукция в части ее маркировки" от 09.12.2011 № 022/2011
	До 0,1 кг,

в упаковке производителя

	4
	Вафли с начинкой в ассортименте фасованные
	ГОСТ 14031-2014, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности упаковки" от 16.08.2011 ТР ТС № 005/2011, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности пищевой продукции" от 09.12.2011 № 021/2011, Технический регламент Таможенного союза "Пищевая продукция в части ее маркировки" от 09.12.2011 № 022/2011
	Без химических консервантов, красителей и искусственных пищевых добавок

	5
	Виноград сушеный кишмиш в/с
	ГОСТ 6882-88, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности упаковки" от 16.08.2011 ТР ТС № 005/2011, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности пищевой продукции" от 09.12.2011 № 021/2011, Технический регламент Таможенного союза "Пищевая продукция в части ее маркировки" от 09.12.2011 № 022/2011
	До 5 кг в упаковке производителя

	6
	Говядина б/к (задняя часть) замороженная
	Технический регламент Таможенного союза "О безопасности упаковки" от 16.08.2011 ТР ТС № 005/2011, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности пищевой продукции" от 09.12.2011 № 021/2011, Технический регламент Таможенного союза "Пищевая продукция в части ее маркировки" от 09.12.2011 № 022/2011, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности мяса и мясной продукции" от 09.10.2013 № 034/2013
	Вес, Срок годности не более 6 месяцев от даты выработки. Массовая доля соединительной и жировой ткани не более 12 %, без химических консервантов, искусственных красителей и ароматизаторов, пищевых добавок

	7
	Говядина бескостная (лопатка) замороженная
	Технический регламент Таможенного союза "О безопасности упаковки" от 16.08.2011 ТР ТС № 005/2011, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности пищевой продукции" от 09.12.2011 № 021/2011, Технический регламент Таможенного союза "Пищевая продукция в части ее маркировки" от 09.12.2011 № 022/2011, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности мяса и мясной продукции" от 09.10.2013 № 034/2013
	Вес, Срок годности не более 6 месяцев от даты выработки. Массовая доля соединительной и жировой ткани не более 12 %, без химических консервантов, искусственных красителей и ароматизаторов, пищевых добавок

	8
	Горох шлифованный, целый, 1 сорт
	ГОСТ 6201-2020, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности упаковки" от 16.08.2011 ТР ТС № 005/2011, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности пищевой продукции" от 09.12.2011 № 021/2011, Технический регламент Таможенного союза "Пищевая продукция в части ее маркировки" от 09.12.2011 № 022/2011
	До 1,0 кг

в упаковке производителя

	9
	Горошек зеленый, в/с,
	ГОСТ 34112-2017, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности упаковки" от 16.08.2011 ТР ТС № 005/2011, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности пищевой продукции" от 09.12.2011 № 021/2011, Технический регламент Таможенного союза "Пищевая продукция в части ее маркировки" от 09.12.2011 № 022/2011
	До 1,0 кг,

в упаковке производителя

	10
	Груша
	ГОСТ 33499-2015 «Груши свежие. Технические условия» ГОСТ 34314-2017, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности упаковки" от 16.08.2011 ТР ТС № 005/2011, Технический регламент Таможенного союза «О безопасности пищевой продукции» от 09.12.2011 №021/2011, Технический регламент Таможенного союза от 09.12.2011 №022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки»
	весовые

	11
	Джем фруктовый
	ГОСТ 31712-2012, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности упаковки" от 16.08.2011 ТР ТС № 005/2011, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности пищевой продукции" от 09.12.2011 № 021/2011, Технический регламент Таможенного союза "Пищевая продукция в части ее маркировки" от 09.12.2011 № 022/2011
	Стерилизованные в стеклянной банке,

без химических консервантов, искусственных красителей, ароматизаторов, пищевых добавок в упаковке производителя до 1,0 дм3

	12
	Дрожжи прессованные, в/с
	ГОСТ Р 54731-2011, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности упаковки" от 16.08.2011 ТР ТС № 005/2011, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности пищевой продукции" от 09.12.2011 № 021/2011, Технический регламент Таможенного союза "Пищевая продукция в части ее маркировки" от 09.12.2011 № 022/2011
	Не более 0,2 кг

в упаковке производителя

	13
	Дрожжи хлебопекарные сушеные (в/с)
	ГОСТ Р 54845-2011, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности упаковки" от 16.08.2011 ТР ТС № 005/2011, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности пищевой продукции" от 09.12.2011 № 021/2011, Технический регламент Таможенного союза "Пищевая продукция в части ее маркировки" от 09.12.2011 № 022/2011
	До 0,5 кг

в упаковке производителя

	14
	Икра из кабачков
	ГОСТ 2654-2017, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности упаковки" от 16.08.2011 ТР ТС № 005/2011, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности пищевой продукции" от 09.12.2011 № 021/2011, Технический регламент Таможенного союза "Пищевая продукция в части ее маркировки" от 09.12.2011 № 022/2011
	Без химических консервантов, должна быть расфасована в стеклянные банки до 1,0кг

	15
	Изделия макаронные из муки в/с, гр. А, в ассортименте
	ГОСТ 31743-2017, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности упаковки" от 16.08.2011 ТР ТС № 005/2011, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности пищевой продукции" от 09.12.2011 № 021/2011, Технический регламент Таможенного союза "Пищевая продукция в части ее маркировки" от 09.12.2011 № 022/2011
	Весовые. В упаковке производителя до 20кг

	16
	Какао-порошок
	ГОСТ 108-2014, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности упаковки" от 16.08.2011 ТР ТС № 005/2011, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности пищевой продукции" от 09.12.2011 № 021/2011, Технический регламент Таможенного союза "Пищевая продукция в части ее маркировки" от 09.12.2011 № 022/2011
	Без химических консервантов, искусственных красителей, ароматизаторов, пищевых добавок, до 0,5 кг в упаковке производителя

	17
	Капуста белокочанная квашеная шинкованная
	ГОСТ 34220-2017 или ТУ производителя с показателями не ниже показателей ГОСТ, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности упаковки" от 16.08.2011 ТР ТС № 005/2011, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности пищевой продукции" от 09.12.2011 № 021/2011, Технический регламент Таможенного союза "Пищевая продукция в части ее маркировки" от 09.12.2011 № 022/2011
	Вес продукции в упаковке производителя не более 5,0кг

	18
	Капуста белокочанная свежая позднеспелая, 1кл
	ГОСТ Р 51809-2001, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности упаковки" от 16.08.2011 ТР ТС № 005/2011, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности пищевой продукции" от 09.12.2011 № 021/2011, Технический регламент Таможенного союза "Пищевая продукция в части ее маркировки" от 09.12.2011 № 022/2011
	Поставка в период сентябрь-июнь, весовая

	19
	Картофель продовольственный, свежий поздний
	ГОСТ 7176-2017, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности упаковки" от 16.08.2011 ТР ТС № 005/2011, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности пищевой продукции" от 09.12.2011 № 021/2011, Технический регламент Таможенного союза "Пищевая продукция в части ее маркировки" от 09.12.2011 № 022/2011
	Поставка в период август-май,

весовой

	20
	Кофейный напиток растворимый
	ГОСТ Р 50364-92, или ТУ производителя с показателями не ниже показателей ГОСТ, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности упаковки" от 16.08.2011 ТР ТС № 005/2011, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности пищевой продукции" от 09.12.2011 № 021/2011, Технический регламент Таможенного союза "Пищевая продукция в части ее маркировки" от 09.12.2011 № 022/2011
	Не содержащий в своём составе натуральный кофе, до 0,4 кг

в упаковке производителя

	21
	Крахмал картофельный
	ГОСТ Р 53876-2010, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности упаковки" от 16.08.2011 ТР ТС № 005/2011, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности пищевой продукции" от 09.12.2011 № 021/2011, Технический регламент Таможенного союза "Пищевая продукция в части ее маркировки" от 09.12.2011 № 022/2011
	Не более 1,0 кг

в упаковке производителя

	22
	Крупа гречневая-ядрица, 1 сорт
	ГОСТ 5550-2021, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности упаковки" от 16.08.2011 ТР ТС № 005/2011, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности пищевой продукции" от 09.12.2011 № 021/2011, Технический регламент Таможенного союза "Пищевая продукция в части ее маркировки" от 09.12.2011 № 022/2011
	До 1,0 кг

в упаковке производителя

	23
	Крупа пшеничная, Полтавская № 1, Артек
	ГОСТ 276-2021, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности упаковки" от 16.08.2011 ТР ТС № 005/2011, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности пищевой продукции" от 09.12.2011 № 021/2011, Технический регламент Таможенного союза "Пищевая продукция в части ее маркировки" от 09.12.2011 № 022/2011
	До 1,0 кг

в упаковке производителя

	24
	Крупа пшено, шлифованное, высшего сорта
	ГОСТ 572-2016, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности упаковки" от 16.08.2011 ТР ТС № 005/2011, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности пищевой продукции" от 09.12.2011 № 021/2011, Технический регламент Таможенного союза "Пищевая продукция в части ее маркировки" от 09.12.2011 № 022/2011
	До 1,0 кг

в упаковке производителя

	25
	Крупа рисовая шлифованная, 1 сорт
	ГОСТ 6292-93, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности упаковки" от 16.08.2011 ТР ТС № 005/2011, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности пищевой продукции" от 09.12.2011 № 021/2011, Технический регламент Таможенного союза "Пищевая продукция в части ее маркировки" от 09.12.2011 № 022/2011
	До 1,0 кг

в упаковке производителя

	26
	Крупа ячменная


	ГОСТ 5784-2022 «Крупа ячменная. Технические условия» ГОСТ 6292-93, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности упаковки" от 16.08.2011 ТР ТС № 005/2011, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности пищевой продукции" от 09.12.2011 № 021/2011, Технический регламент Таможенного союза "Пищевая продукция в части ее маркировки" от 09.12.2011 № 022/2011
	До 1,0 кг

в упаковке производителя

	27
	Крупа ячменная перловая №1
	ГОСТ 5784-2022, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности упаковки" от 16.08.2011 ТР ТС № 005/2011, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности пищевой продукции" от 09.12.2011 № 021/2011, Технический регламент Таможенного союза "Пищевая продукция в части ее маркировки" от 09.12.2011 № 022/2011
	До 1,0 кг

в упаковке производителя

	28
	Кефир 2,5 % жирности
	ГОСТ 31454-2012, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности упаковки" от 16.08.2011 ТР ТС № 005/2011, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности пищевой продукции" от 09.12.2011 № 021/2011, Технический регламент Таможенного союза "Пищевая продукция в части ее маркировки" от 09.12.2011 № 022/2011, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности молока и молочной продукции" от 09.10.2013 № 033/2013
	Без химических консервантов, искусственных красителей и ароматизаторов, пищевых добавок, до 1,0кг в упаковке производителя

	29
	Лимонная кислота пищевая
	ГОСТ 908-2004 или ТУ производителя с показателями не ниже показателей ГОСТ, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности упаковки" от 16.08.2011 ТР ТС № 005/2011, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности пищевой продукции" от 09.12.2011 № 021/2011, Технический регламент Таможенного союза "Пищевая продукция в части ее маркировки" от 09.12.2011 № 022/2011
	До 0,100 кг,

в упаковке производителя

	30
	Лимоны свежие, 1 сорт
	ГОСТ 34307-2017, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности упаковки" от 16.08.2011 ТР ТС № 005/2011, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности пищевой продукции" от 09.12.2011 № 021/2011, Технический регламент Таможенного союза "Пищевая продукция в части ее маркировки" от 09.12.2011 № 022/2011
	Весовые

	31
	Лист лавровый сухой
	ГОСТ 17594-81, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности упаковки" от 16.08.2011 ТР ТС № 005/2011, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности пищевой продукции" от 09.12.2011 № 021/2011, Технический регламент Таможенного союза "Пищевая продукция в части ее маркировки" от 09.12.2011 № 022/2011
	До 0,25 кг,

в упаковке производителя

	32
	Лук репчатый свежий, 1 сорта
	ГОСТ 34306-2017, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности упаковки" от 16.08.2011 ТР ТС № 005/2011, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности пищевой продукции" от 09.12.2011 № 021/2011, Технический регламент Таможенного союза "Пищевая продукция в части ее маркировки" от 09.12.2011 № 022/2011
	Весовые

	33
	Лук свежий зеленый, 1 сорт
	ГОСТ 34214-2017, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности упаковки" от 16.08.2011 ТР ТС № 005/2011, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности пищевой продукции" от 09.12.2011 № 021/2011, Технический регламент Таможенного союза "Пищевая продукция в части ее маркировки" от 09.12.2011 № 022/2011
	Весовой

	34
	Мандарины свежие, 1 сорт
	ГОСТ 34307-2017, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности упаковки" от 16.08.2011 ТР ТС № 005/2011, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности пищевой продукции" от 09.12.2011 № 021/2011, Технический регламент Таможенного союза "Пищевая продукция в части ее маркировки" от 09.12.2011 № 022/2011
	Весовые

	35
	Манная крупа, марка М
	ГОСТ 7022-2019, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности упаковки" от 16.08.2011 ТР ТС № 005/2011, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности пищевой продукции" от 09.12.2011 № 021/2011, Технический регламент Таможенного союза "Пищевая продукция в части ее маркировки" от 09.12.2011 № 022/2011
	До 1,0 кг

в упаковке производителя

	36
	Масло подсолнечное, рафинированное, дезодорированное, в/с
	ГОСТ 1129-2013, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности упаковки" от 16.08.2011 ТР ТС № 005/2011, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности пищевой продукции" от 09.12.2011 № 021/2011, Технический регламент Таможенного союза "Пищевая продукция в части ее маркировки" от 09.12.2011 № 022/2011, Технический регламент Таможенного союза на масложировую продукцию от 09.12.2011 № 024/2011
	До 1,0 л

в упаковке производителя

	37
	Масло сладко-сливочное 82,5%, жирности, в/с
	Несолёное. ГОСТ 32261-2013, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности упаковки" от 16.08.2011 ТР ТС № 005/2011, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности пищевой продукции" от 09.12.2011 № 021/2011, Технический регламент Таможенного союза "Пищевая продукция в части ее маркировки" от 09.12.2011 № 022/2011, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности молока и молочной продукции" от 09.10.2013 № 033/2013
	82,5% жирности.

Без химических консервантов, искусственных красителей и ароматизаторов, пищевых добавок

До 0,5 кг в упаковке производителя

	38
	Минтай мороженый, потрошеный, обезглавленный, 1 сорт
	ГОСТ 32366-2013 или ТУ производителя с показателями не ниже показателей ГОСТ, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности упаковки" от 16.08.2011 ТР ТС № 005/2011, Технический регламент Таможенного союза "Пищевая продукция в части ее маркировки" от 09.12.2011 № 022/2011, Единые санитарно-эпидемиологические и гигиенические требования к товарам, подлежащим санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю) - (Утверждены Решением Комиссии таможенного союза от 28.05.2010 № 299), Технический регламент Евразийского экономического союза "О безопасности рыбы и рыбной продукции" ТР ЕАЭС № 040/2016
	Вес, Неглазированный, длина каждой отдельной рыбы, не менее 20 (двадцати) сантиметров

	39
	Минтай филе мороженное без кожи
	ГОСТ 3948-2016, ТУ производителя с показателями не ниже показателей ГОСТ; Технический регламент Таможенного союза "О безопасности упаковки" от 16.08.2011 ТР ТС № 005/2011, Технический регламент Таможенного союза "Пищевая продукция в части ее маркировки" от 09.12.2011 № 022/2011, Единые санитарно-эпидемиологические и гигиенические требования к товарам, подлежащим санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю) - (Утверждены Решением Комиссии таможенного союза от 28.05.2010 № 299), Технический регламент Евразийского экономического союза "О безопасности рыбы и рыбной продукции" ТР ЕАЭС № 040/2016
	Весовая.

Внешний вид: мороженные блоки;

филе, замороженное



	40
	Молоко питьевое коровье ультрапастеризованное, 2.5%- 3,2 % жирности,
	ГОСТ 31450-2013, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности упаковки" от 16.08.2011 ТР ТС № 005/2011, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности пищевой продукции" от 09.12.2011 № 021/2011, Технический регламент Таможенного союза "Пищевая продукция в части ее маркировки" от 09.12.2011 № 022/2011, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности молока и молочной продукции" от 09.10.2013 № 033/2013
	Не более 1,0 л. в упаковке производителя, Длительного хранения, без химических консервантов, искусственных красителей и ароматизаторов, пищевых добавок. 

Рекомендовано к поставке молоко производителей Ленинградской области 

	41
	Молоко цельное сгущенное с сахаром 8,5% жирности
	ГОСТ 31688-2012 Технический регламент Таможенного союза "О безопасности упаковки" от 16.08.2011 ТР ТС № 005/2011, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности пищевой продукции" от 09.12.2011 № 021/2011, Технический регламент Таможенного союза "Пищевая продукция в части ее маркировки" от 09.12.2011 № 022/2011, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности молока и молочной продукции" от 09.10.2013 № 033/2013
	До 0,4 кг

в упаковке производителя

	42
	Морковь столовая свежая, 1сорт
	ГОСТ 32284-2013, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности упаковки" от 16.08.2011 ТР ТС № 005/2011, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности пищевой продукции" от 09.12.2011 № 021/2011, Технический регламент Таможенного союза "Пищевая продукция в части ее маркировки" от 09.12.2011 № 022/2011
	Поставка в период август-май,

весовая

	43
	Мука пшеничная хлебопекарная, высший сорт
	ГОСТ 26574-2017, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности упаковки" от 16.08.2011 ТР ТС № 005/2011, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности пищевой продукции" от 09.12.2011 № 021/2011, Технический регламент Таможенного союза "Пищевая продукция в части ее маркировки" от 09.12.2011 № 022/2011
	По 2,0 кг в упаковке производителя

	44
	Огурцы соленые, средние
	ГОСТ 34220-2017, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности упаковки" от 16.08.2011 ТР ТС № 005/2011, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности пищевой продукции" от 09.12.2011 № 021/2011, Технический регламент Таможенного союза "Пищевая продукция в части ее маркировки" от 09.12.2011 № 022/2011
	Вес продукции в упаковке производителя не более 5,0кг.

Размер: средние

	45
	Огурцы свежие, среднеплодные, 1 сорт
	ГОСТ 33932-2016, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности упаковки" от 16.08.2011 ТР ТС № 005/2011, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности пищевой продукции" от 09.12.2011 № 021/2011, Технический регламент Таможенного союза "Пищевая продукция в части ее маркировки" от 09.12.2011 № 022/2011
	Весовые

	46
	Перец сладкий свежий 1 сорт
	ГОСТ 34325-2017, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности упаковки" от 16.08.2011 ТР ТС № 005/2011, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности пищевой продукции" от 09.12.2011 № 021/2011, Технический регламент Таможенного союза "Пищевая продукция в части ее маркировки" от 09.12.2011 № 022/2011
	Весовой

	47
	Петрушка зелень обрезная
	ГОСТ 34212-2017, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности упаковки" от 16.08.2011 ТР ТС № 005/2011, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности пищевой продукции" от 09.12.2011 № 021/2011, Технический регламент Таможенного союза "Пищевая продукция в части ее маркировки" от 09.12.2011 № 022/2011
	Весовая

	48
	Печень говяжья замороженная
	ГОСТ 32244-2013, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности упаковки" от 16.08.2011 ТР ТС № 005/2011, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности пищевой продукции" от 09.12.2011 № 021/2011, Технический регламент Таможенного союза "Пищевая продукция в части ее маркировки" от 09.12.2011 № 022/2011, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности мяса и мясной продукции" от 09.10.2013 № 034/2013
	Вес, Срок годности не более 6 месяцев от даты выработки, без химических консервантов, искусственных красителей и ароматизаторов, пищевых добавок

	49
	Печенье сахарное в ассортименте
	ГОСТ 24901-2014, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности упаковки" от 16.08.2011 ТР ТС № 005/2011, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности пищевой продукции" от 09.12.2011 № 021/2011, Технический регламент Таможенного союза "Пищевая продукция в части ее маркировки" от 09.12.2011 № 022/2011
	Без химических консервантов, красителей и искусственных пищевых добавок, упаковка до 9кг

	50
	Пряники заварные, весовые
	ГОСТ 15810-2014 Технический регламент Таможенного союза "О безопасности упаковки" от 16.08.2011 ТР ТС № 005/2011, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности пищевой продукции" от 09.12.2011 № 021/2011, Технический регламент Таможенного союза "Пищевая продукция в части ее маркировки" от 09.12.2011 № 022/2011
	Без химических консервантов, красителей и искусственных пищевых добавок, вес, глазированные без начинки, упаковка до 5кг

	51
	Ряженка 2,5%-3% жирности
	ГОСТ 31455-2012, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности упаковки" от 16.08.2011 ТР ТС № 005/2011, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности пищевой продукции" от 09.12.2011 № 021/2011, Технический регламент Таможенного союза "Пищевая продукция в части ее маркировки" от 09.12.2011 № 022/2011, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности молока и молочной продукции" от 09.10.2013 № 033/2013
	Без химических консервантов, искусственных красителей и ароматизаторов, пищевых добавок

до 1,0 кг в упаковке производителя

	52
	Сок фруктовый в ассортименте (1л.)
	ГОСТ 32103-2013 или ТУ производителя с показателями не ниже показателей ГОСТ, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности упаковки" от 16.08.2011 ТР ТС № 005/2011, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности пищевой продукции" от 09.12.2011 № 021/2011, Технический регламент Таможенного союза "Пищевая продукция в части ее маркировки" от 09.12.2011 № 022/2011, Технический регламент Таможенного союза на соковую продукцию из фруктов и овощей от 09.12.2011 № 023/2011
	Сок яблочный.

Ст. 5 ТР, пригоден для питания детей с 3-х лет, (без химических консервантов, искусственных красителей и ароматизаторов, пищевых добавок)

до 1,0 л в упаковке производителя

	53
	Свёкла столовая свежая, 1 сорта
	ГОСТ 32285-2013, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности упаковки" от 16.08.2011 ТР ТС № 005/2011, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности пищевой продукции" от 09.12.2011 № 021/2011, Технический регламент Таможенного союза "Пищевая продукция в части ее маркировки" от 09.12.2011 № 022/2011
	Поставка в период август-май,

весовая

	54
	Свинина б/к (окорок) замороженная
	Технический регламент Таможенного союза "О безопасности упаковки" от 16.08.2011 ТР ТС № 005/2011, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности пищевой продукции" от 09.12.2011 № 021/2011, Технический регламент Таможенного союза "Пищевая продукция в части ее маркировки" от 09.12.2011 № 022/2011, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности мяса и мясной продукции" от 09.10.2013 № 034/2013
	Вес, Срок годности не более 6 месяцев от даты выработки. Массовая доля жировой ткани не более 17 %, без химических консервантов, искусственных красителей и ароматизаторов, пищевых добавок

	55
	Смесь сушеных фруктов, высшего сорта
	ГОСТ 32896-2014 или ТУ производителя с показателями не ниже показателей ГОСТ. В состав входят следующие компоненты (на выбор): яблоки; кизил; курага; чернослив; груша; персик. Без посторонних примесей. Количество компонентов не менее 4. Технический регламент Таможенного союза "О безопасности упаковки" от 16.08.2011 ТР ТС № 005/2011, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности пищевой продукции" от 09.12.2011 № 021/2011, Технический регламент Таможенного союза "Пищевая продукция в части ее маркировки" от 09.12.2011 № 022/2011
	До 10кг в упаковке производителя

	56
	Сметана 15% жирности
	ГОСТ 31452-2012, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности упаковки" от 16.08.2011 ТР ТС № 005/2011, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности пищевой продукции" от 09.12.2011 № 021/2011, Технический регламент Таможенного союза "Пищевая продукция в части ее маркировки" от 09.12.2011 № 022/2011, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности молока и молочной продукции" от 09.10.2013 № 033/2013
	Без химических консервантов, искусственных красителей и ароматизаторов, пищевых добавок, не содержит растительные жиры в упаковке производителя

	57
	Соль пищевая,

поваренная йодированная
	ГОСТ Р 51575-2000, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности упаковки" от 16.08.2011 ТР ТС № 005/2011, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности пищевой продукции" от 09.12.2011 № 021/2011, Технический регламент Таможенного союза "Пищевая продукция в части ее маркировки" от 09.12.2011 № 022/2011
	До 1,0 кг в упаковке производителя

	58
	Сухари панировочные пшеничные в/с
	ГОСТ 28402-89, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности упаковки" от 16.08.2011 ТР ТС № 005/2011, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности пищевой продукции" от 09.12.2011 № 021/2011, Технический регламент Таможенного союза "Пищевая продукция в части ее маркировки" от 09.12.2011 № 022/2011
	До 1,0 кг в упаковке производителя

	59
	Сыр неострых сортов, полутвердый, 45-55%, в/с в ассортименте
	ГОСТ 32260-2013, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности упаковки" от 16.08.2011 ТР ТС № 005/2011, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности пищевой продукции" от 09.12.2011 № 021/2011, Технический регламент Таможенного союза "Пищевая продукция в части ее маркировки" от 09.12.2011 № 022/2011, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности молока и молочной продукции" от 09.10.2013 № 033/2013
	45-55%, не острых сортов,

без химических консервантов, искусственных красителей и ароматизаторов, пищевых добавок

в упаковке производителя

	60
	Творог 9% жирности
	ГОСТ 31453-2013, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности упаковки" от 16.08.2011 ТР ТС № 005/2011, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности пищевой продукции" от 09.12.2011 № 021/2011, Технический регламент Таможенного союза "Пищевая продукция в части ее маркировки" от 09.12.2011 № 022/2011, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности молока и молочной продукции" от 09.10.2013 № 033/2013
	Без химических консервантов, искусственных красителей и ароматизаторов, пищевых добавок,

в упаковке производителя

	61
	Томатная паста, содержание сухих веществ не менее 25%, категория "Экстра"
	ГОСТ 3343-2017, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности упаковки" от 16.08.2011 ТР ТС № 005/2011, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности пищевой продукции" от 09.12.2011 № 021/2011, Технический регламент Таможенного союза "Пищевая продукция в части ее маркировки" от 09.12.2011 № 022/2011, Технический регламент Таможенного союза на соковую продукцию из фруктов и овощей от 09.12.2011 № 023/2011
	Без химических консервантов, искусственных красителей, ароматизаторов, пищевых добавок, до 1,0кг в упаковке производителя

	62
	Треска мороженая, потрошеная, обезглавленная, 1 сорт
	ГОСТ 32366-2013 или ТУ производителя с показателями не ниже показателей ГОСТ; Технический регламент Таможенного союза "О безопасности упаковки" от 16.08.2011 ТР ТС № 005/2011, Технический регламент Таможенного союза "Пищевая продукция в части ее маркировки" от 09.12.2011 № 022/2011, Единые санитарно-эпидемиологические и гигиенические требования к товарам, подлежащим санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю) - (Утверждены Решением Комиссии таможенного союза от 28.05.2010 № 299), Технический регламент Евразийского экономического союза "О безопасности рыбы и рыбной продукции" ТР ЕАЭС № 040/2016
	Неглазированная.

Весовая.

	63
	Тушки цыплят бройлеров замороженные, 1 сорт
	ГОСТ 31962-2013, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности упаковки" от 16.08.2011 ТР ТС № 005/2011, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности пищевой продукции" от 09.12.2011 № 021/2011, Технический регламент Таможенного союза "Пищевая продукция в части ее маркировки" от 09.12.2011 № 022/2011. Потрошенные.
	Весовые

	64
	Тыква продовольственная свежая
	ГОСТ 7975-2013 или ТУ производителя с показателями не ниже показателей ГОСТ, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности упаковки" от 16.08.2011 ТР ТС № 005/2011, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности пищевой продукции" от 09.12.2011 № 021/2011, Технический регламент Таможенного союза "Пищевая продукция в части ее маркировки" от 09.12.2011 № 022/2011
	Весовая

	65
	Томаты свежие, в/с
	ГОСТ 34298-2017, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности упаковки" от 16.08.2011 ТР ТС № 005/2011, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности пищевой продукции" от 09.12.2011 № 021/2011, Технический регламент Таможенного союза "Пищевая продукция в части ее маркировки" от 09.12.2011 № 022/2011
	Весовые

	66
	Фасоль крупа белая
	ГОСТ 7758-2020, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности упаковки" от 16.08.2011 ТР ТС № 005/2011, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности пищевой продукции" от 09.12.2011 № 021/2011, Технический регламент Таможенного союза "Пищевая продукция в части ее маркировки" от 09.12.2011 № 022/2011
	До 1,0 кг в упаковке производителя

	67
	Филе куриное грудки (б/к), замороженное
	ГОСТ 31962-2013, ТУ производителя с показателями не ниже показателей ГОСТ. Технический регламент Таможенного союза "О безопасности упаковки" от 16.08.2011 ТР ТС № 005/2011, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности пищевой продукции" от 09.12.2011 № 021/2011, Технический регламент Таможенного союза "Пищевая продукция в части ее маркировки" от 09.12.2011 № 022/2011.
	Весовое

	68
	Хлеб ржано-пшеничный обогащенный микронутриентами
	ГОСТ 31807-2018, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности упаковки" от 16.08.2011 ТР ТС № 005/2011, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности пищевой продукции" от 09.12.2011 № 021/2011, Технический регламент Таможенного союза "Пищевая продукция в части ее маркировки" от 09.12.2011 № 022/2011
	В нарезке, до 1,0 кг в упаковке производителя

	69
	Хлеб ржано-пшеничный обогащенный микронутриентами
	ГОСТ 31807-2018, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности упаковки" от 16.08.2011 ТР ТС № 005/2011, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности пищевой продукции" от 09.12.2011 № 021/2011, Технический регламент Таможенного союза "Пищевая продукция в части ее маркировки" от 09.12.2011 № 022/2011
	Без нарезки, до 1,0 кг в упаковке производителя

	70
	Хлопья овсяные "Геркулес"
	ГОСТ 21149-2022, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности упаковки" от 16.08.2011 ТР ТС № 005/2011, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности пищевой продукции" от 09.12.2011 № 021/2011, Технический регламент Таможенного союза "Пищевая продукция в части ее маркировки" от 09.12.2011 № 022/2011
	До 1,0 кг

в упаковке производителя

	71
	Чай черный, байховый, мелкий (листовой)
	ГОСТ 32573-2013 или ТУ производителя с показателями не ниже показателей ГОСТ, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности упаковки" от 16.08.2011 ТР ТС № 005/2011, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности пищевой продукции" от 09.12.2011 № 021/2011, Технический регламент Таможенного союза "Пищевая продукция в части ее маркировки" от 09.12.2011 № 022/2011
	до 0,5 кг

в упаковке производителя

	72
	Чеснок свежий в/с
	ГОСТ Р 55909-2013 Технический регламент Таможенного союза "О безопасности упаковки" от 16.08.2011 ТР ТС № 005/2011, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности пищевой продукции" от 09.12.2011 № 021/2011, Технический регламент Таможенного союза "Пищевая продукция в части ее маркировки" от 09.12.2011 № 022/2011
	весовой

	73
	Шиповник (сухой)
	ГОСТ 1994-93,Технический регламент Таможенного союза "О безопасности упаковки" от 16.08.2011 ТР ТС № 005/2011, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности пищевой продукции" от 09.12.2011 № 021/2011, Технический регламент Таможенного союза "Пищевая продукция в части ее маркировки" от 09.12.2011 № 022/2011
	Сорт высший,

До 1,0кг в упаковке производителя

	74
	Яблоки свежие, 1 сорт
	ГОСТ 34314-2017, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности упаковки" от 16.08.2011 ТР ТС № 005/2011, Технический регламент Таможенного союза «О безопасности пищевой продукции» от 09.12.2011 №021/2011, Технический регламент Таможенного союза от 09.12.2011 №022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки»
	весовые

	75
	Яйцо куриное пищевое, столовое, 1 категории
	ГОСТ 31654-2012, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности упаковки" от 16.08.2011 ТР ТС № 005/2011, Технический регламент Таможенного союза "О безопасности пищевой продукции" от 09.12.2011 № 021/2011, Технический регламент Таможенного союза "Пищевая продукция в части ее маркировки" от 09.12.2011 № 022/2011
	В упаковке производителя


	Заказчик:

Директор                                         
_________ / Г.Б.Кульбака/

	Исполнитель:

_______________/______________ /



Приложение № 2

к Контракту №

от «__» _______ 2026
Расчет цены оказываемых услуг

	Наименование услуги
	Единица измерения
	Количество в единицах измерения
	Количество дней оказания услуги
	Тариф/цена за 1 дето-день (руб.),
	Сумма оказания услуги (в руб.),

	Организация питания
	дето-день
	3550
	57
	169,00
	599 950,00


В соответствии с Постановлением Правительства Ленинградской области от 16.03.2026 № 208 «Об утверждении Порядка организации бесплатного питания в образовательных организациях Ленинградской области и установлении стоимости бесплатного питания обучающихся в образовательных организациях Ленинградской области:

- стоимость питания, предоставляемого на бесплатной основе обучающимся образовательных организаций в определенные образовательной организацией часы с учетом режима учебных занятий, установлена в размере 169,00 рублей в день на одного учащегося.
	Заказчик:

Директор

_______________ / Г.Б.Кульбака/
	Исполнитель:

_______________             /_________ /



Приложение № 3

к Контракту № 

от «__» _________ 2026 г.

СВЕДЕНИЯ В ОТНОШЕНИИ ПОМЕЩЕНИЙ И ОБОРУДОВАНИЯ, 

ПЕРЕДАВАЕМЫХ В АРЕНДУ

(заполняется согласно Приложению № 1 к Техническому заданию (в зависимости от заказчика)
	Заказчик:

Директор

___________/Г.Б.Кульбака/

	Исполнитель:

_______________/___________/


Приложение № 4

к Контракту № __________

от «_____» __________ 2026 г.

Форма договора аренды
нежилого помещения и движимого имущества
для организации питания детей, обучающихся
по образовательным программам начального общего,
и (или) основного общего и (или) среднего общего образования

	Г.Гатчина
	«_____» __________ 2026г.


Муниципальное бюджетное общеобразовательное учреждение «Гатчинская средняя общеобразовательная школа № 2» (МБОУ «Гатчинская СОШ № 2») именуемое в дальнейшем «Арендодатель», в лице директора Кульбака Галины Борисовны, действующего на основании Устава, с одной стороны, и __________, в лице генерального директора ________, действующего на основании Устава, именуемое в дальнейшем «Арендатор», с другой стороны, совместно именуемые Стороны, в целях исполнения контракта от _______________ № _______________, заключили настоящий Договор (далее – Договор) о нижеследующем:
1. ПРЕДМЕТ ДОГОВОРА

1.1. Арендодатель обязуется передать Арендатору за плату во временное владение и пользование следующие объекты имущества, находящиеся в собственности муниципального образования «Гатчинский муниципальный район» Ленинградской области (на основании экспертного заключения):

– объект недвижимости – часть нежилого здания площадью 351,3 кв. м (от общей площади здания 7319,7кв. м), находящегося на 1 этаже, расположенного по адресу: Ленинградская область,г.Гатчина,ул.Слепнёва,д.25. План объекта указан в Приложении № 2.

– объекты движимого имущества (согласно Приложению № 1). Далее совместно именуемые Объекты.

1.2. Договор заключен с письменного согласия представителя собственника имущества – муниципального образования «Гатчинский муниципальный район» Ленинградской области – Комитета по управлению имуществом Гатчинского муниципального района Ленинградской области (письмо от __________ № __________).

1.3. Арендодатель является действующим правообладателем Объектов на основании Договора о закреплении муниципального имущества на праве оперативного управления.

1.4. Объекты предоставляются во временное владение и пользование Арендатору для оказания услуг по организации горячего питания учащихся МБОУ «Гатчинская СОШ № 2».

1.5. Срок временного пользования Объектами определяется сроком исполнения контракта от __________ № __________ с «1 » сентября 2023г. по « 9 » сентября 2023 г.
1.6. Условия Договора применяются к отношениям, возникшим между Сторонами, с даты подписания Контракта на оказание услуг по организации горячего питания детей №____________ от _____________.
2. АРЕНДНАЯ ПЛАТА И ПОРЯДОК РАСЧЕТОВ

2.1. Сумма годовой арендной платы по Договору определяется на основании отчета об оценке рыночной стоимости годовой арендной платы за право пользования объектами оценки: нежилыми встроенными помещениями (пищеблок) и оборудованием, находящимся в данных помещениях, в здании МБОУ «Гатчинская СОШ№ 2»по адресу: Ленинградская область, г.Гатчина,ул.Слепнёва,д.25, от «12» мая 2023 г. № 227, и с учетом имущественной поддержки, утвержденной решением Совета Депутатов Гатчинского муниципального района от 26.10.2018 № 331 (в редакции решений Совета Депутатов Гатчинского муниципального района от 22.02.2019 № 358, от 23.10.2020 № 91, от 18.12.2020 № 100). Размер ежемесячной арендной платы с учетом имущественной поддержки составляет __882_ руб. __04 коп. в месяц. Сверх арендной платы Арендатор уплачивает НДС в соответствии с действующим налоговым законодательством Российской Федерации.

2.2. Арендная плата, уплачиваемая Арендатором в денежной форме, перечисляется Арендатором на следующие реквизиты: ИНН 4705016230, КПП 470501001 

Комитет финансов Гатчинского муниципального района 

(Получатель: МБОУ «Гатчинская СОШ № 2» л/с20423090568,21523090568,22223090568),
Казначейский счет: 03234643416180004500

Банк: Северо-Западное ГУ Банка России//УФК по Ленинградской области г. Санкт-Петербург

ЕКС 40102810745370000098

БИК  044030098

 платежным поручением не позднее 10 числа месяца, следующего за отчетным.

2.3. Датой оплаты является дата поступления денежных средств в размере арендной платы, указанной в п. 2.1 Договора, на счет Арендодателя, указанный в п. 2.2 Договора.

2.4. Арендатор вправе досрочно исполнить обязательства по оплате арендной платы.

2.5. Сумма произведенного Арендатором платежа по истечении установленного договором срока подлежит зачету Арендодателем в первую очередь на погашение задолженности по арендной плате, а в оставшейся части - на погашение пеней (если будут предусмотрены пени).

3. ПРАВА И ОБЯЗАННОСТИ СТОРОН
Арендодатель имеет право:
3.1. Осуществлять контроль за целевым использованием Объектов и соблюдением условий Договора.

3.2. На возмещение убытков, связанных с неисполнением или ненадлежащим исполнением условий Договора.

3.3. На возмещение причинённых Арендатором убытков Объектам, а также неосновательного обогащения за счет использования Объектов.

Арендодатель обязан:

3.4. Передать в 5-ти дневный срок, с даты заключения Договора, Объекты Арендатору по акту передачи-приема с указанием технического состояния Объектов на дату их передачи (Приложение № 1, 2). Подписание Сторонами акта передачи-приема подтверждает согласие Сторон с качеством и состоянием Объектов, зафиксированным на дату передачи Объектов в аренду по Договору.

3.5. Не вмешиваться в хозяйственную деятельность Арендатора, связанную с использованием Объектов, если иное не установлено действующим законодательством и условиями Договора.

3.6. Своевременно и в надлежащем состоянии принять от Арендатора Объекты после истечения срока аренды. 

3.7. Обеспечивать Объекты коммунальными ресурсами, осуществлять сбор и вывоз бытовых и других отходов (за исключением отходов, указанных в пункте 3.15 Договора).
3.8. Надлежащим образом исполнять иные условия Договора и дополнительных соглашений к нему.

Арендатор имеет право:

3.9. Осуществлять любые правомерные действия по эксплуатации Объектов в соответствии с условиями Договора и назначением Объектов. 

3.10. Осуществлять перепланировку и переоборудование Объектов с письменного согласия Арендодателя.

3.11. Проводить капитальный ремонт Объектов по письменному согласованию с Арендодателем.

Арендатор обязан:

3.11. Использовать Объекты согласно п. 1.2 Договора и в соответствии с его назначением.

3.12. Содержать Объекты в соответствии с требованиями, предусмотренными действующими санитарными и противопожарными правилами.

3.13. Своевременно в установленные сроки перечислять арендную плату.

3.14. Поддерживать Объекты в исправном состоянии, при необходимости производить за свой счет текущий ремонт и нести расходы по содержанию Объектов.
3.15. Обеспечивать содержание Объектов в части сбора и вывоза отходов, образующихся в процессе осуществляемой Арендатором деятельности.
3.16. Обеспечивать доступ на Объекты представителям Арендодателя для проверки выполнения условий Договора, в том числе для проверки сохранности и использования Объектов в соответствии с его назначением.

3.17. Обеспечивать доступ на Объекты представителям служб аварийной, противопожарной безопасности, санитарно-эпидемиологического контроля и другим службам, осуществляющим государственный контроль.

3.18. Своевременно и надлежащим образом исполнять иные обязанности, вытекающие из Договора.

4. ОТВЕТСТВЕННОСТЬ СТОРОН

4.1. По Договору стороны несут ответственность в соответствии с действующим законодательством Российской Федерации.

4.2. В случае нарушения сроков перечисления арендной платы Арендатор уплачивает пени в размере 0,05 % от суммы задолженности за каждый день просрочки. Оплата пени не освобождает Арендатора от исполнения обязательств по Договору.

4.3. За неисполнение обязательств, предусмотренных Договором, Арендатор обязан перечислить на счет Арендодателя, указанный в п. 2.2 Договора, штраф в размере месячной арендной платы, указанной в п. 2.1 Договора. 

5. ИЗМЕНЕНИЕ ИЛИ РАСТОРЖЕНИЕ ДОГОВОРА

5.1. Договор подлежит изменению или расторжению по письменному соглашению сторон, за исключением случаев, установленных Договором или законом.

5.2. Договор может быть расторгнут досрочно по требованию одной из сторон по основаниям и в порядке, установленным гражданским законодательством.

5.3. В случае расторжения или прекращения Договора при отсутствии вины сторон, уплаченная арендная плата возврату не подлежит.

5.4. При прекращении Договора денежные обязательства Арендатора прекращаются после погашения имеющейся задолженности.

5.5. В случае невозврата Объектов после письменного уведомления Арендодателя, либо возврата их несвоевременно, Арендатор вносит за все время просрочки арендную плату, действующую на дату истечения срока аренды.

6. ДОПОЛНИТЕЛЬНЫЕ УСЛОВИЯ ДОГОВОРА

6.1. Передача Объектов в пользование третьих лиц запрещается.

6.2. Стоимость затрат, понесенных Арендатором при осуществлении им улучшений Объектов, а также самовольных перепланировки, переустройства, реконструкции, возмещению не подлежит.

7. ЗАКЛЮЧИТЕЛЬНЫЕ ПОЛОЖЕНИЯ ДОГОВОРА

7.1. Во всем остальном, что не предусмотрено Договором, Стороны руководствуются действующим законодательством.

7.2. Договор составлен в 2 экземплярах, по одному экземпляру - для каждой из сторон.

7.3. В случае изменения юридического адреса или обслуживающего банка стороны обязаны в 10-дневный срок уведомить об этом друг друга.

К Договору прилагаются:

Приложение № 1. Список передаваемого оборудования.

Приложение № 2. Список передаваемых площадей.

Приложение № 3. Акт приема-передачи.

                                       8.АДРЕСА И РЕКЕВИЗИТЫ СТОРОЛН

АРЕНДОДАТЕЛЬ:                                                           АРЕНДАТОР:
	МБОУ «Гатчинская средняя общеобразовательная школа №2» 

Адрес:188309, Ленинградская обл.,                                                       Гатчина, ул. Слепнева, д.25

ИНН 4705016230 КПП 470501001

Юридический адрес: Ленинградская обл., г. Гатчина, ул. Слепнева, д.25

Комитет финансов Гатчинского муниципального округа (МБОУ «Гатчинская СОШ №2», л/сч 20470501080, 21570501080, 22270501080 ) 

Казначейский счет: 03234643415180004500

Банк: ОКЦ №1 СЕВЕРО-ЗАПАДНОЕ ГУ БАНКА РОССИИ//УФК по Ленинградской области,                               г. Санкт-Петербург

ЕКС 40102810745370000098

БИК 044030098

ОГРН 1024701247064

ОКВЭД 80.21.2

ОКПО 46254786

ОКВЭД 85.21.2

ОКОГУ 49007

ОКТМО 41518000
Директор

____________/ _Г.Б.Кульбака_/

	________/______ /




Приложение № 1

к Договору № __________

от «_____» __________ 20__ г.

Список передаваемого оборудования
	Наименование оборудования
	количество (ед.)
	Марка
	Год приобретения
	Сумма (руб.)
	№Инвентар.

	Машина протирочная
	1
	МПР-350-01 
	2017
	41250,00
	4101240001319

	Витрина тепловая настольная
	1
	Abat BTH-70
	2017
	48459,00
	4101240001322

	Шкаф холодильный Ариадна (1дверн.)
	1
	R700М
	2017
	41800,00
	4101240001320

	Фронтальная посудомоечная машина
	1
	Apach AF501
	2017
	41800,00
	4101240001321

	Полка настенная для разделочных досок
	3
	ПКД600
	20017
	16830,00
	4101240001323-1325

	Стеллаж СТК
	3
	СТК-1500/400
	2017
	33990,00
	4101240001326-1328

	Стол разделочный без борта
	1
	Кобор СР-180/60
	2017
	23337,00
	4101240001329

	Стойка-буфет
	1
	
	2017
	105701,00
	4101240001329

	Стеллаж-витрина
	1
	
	2017
	43500,00
	4101260001300

	Мармит для 1-х блюд
	1
	ПМЭЖС-70К
	2008
	50327,52
	000000000000020

	Мармит для 2-х блюд
	1
	ПМЭС-70КМ-80
	2012
	50627,00
	110104000000122

	Витрина холодильная 

открытая
	1
	
	2008
	17600,00
	ВА0000000548

	Ванная моечная 1секция

530х530
	5
	
	2008
	5000,00
	ВА0000000547

	Стол разделочный

центральныйСРЦ1000/600
	2
	СРЦ 1000/600
	20016
	4200,00
	000000000000128

	Жаровочный шкаф 
	1
	Аbat
	2010
	37600,00
	ВА0000000593

	Картофелечистка МОК-150
	1
	МО-150
	2012
	28220,92
	000000000000021

	Машина овощерезательная
	1
	МПР-350М-0,2
	2012
	23617,00
	11010400009

	Плита электрическая напольная без духовки
	1
	ПЭП-0,48М
	2012
	22617,00
	110104000000121

	Стеллаж для тарелок
	2
	СКТК-2
	2012
	6470,00
	110104000000120

	Тестомес спиральный HS-40
	1
	МИМ-300М
	2016
	50253,00
	41012400000001161

	Печь пекарская оцинковка
	1
	ХПЭ-500
	2016
	44800,00
	41012400000001147

	Шкаф холодильный 2-х дверный
	1
	Ариадна
	2016
	56700,00
	41012400000001148

	Мясорубка МИМ-300м
	1
	
	2016
	37375,00
	41012400000001149

	Контейнер для столовых приборов
	1
	
	2016
	4141,00
	41012400000001150

	Стеллаж СР-1600х8/5 э
	1
	ал.4л
	2016
	8679,00
	41012400000001151

	Полка ПНТ 12/3
	1
	
	2016
	5432,00
	41012400000001152

	Стол рабочий
	1
	
	2016
	4141,00
	41012400000001153

	Стол рабочий СПО 15/6-оц
	7
	
	2006
	38479,00
	41012400000001154-1160

	Плита электрическая 4-х конф.ПЭП-0,48-01
	1
	
	2021
	50000,0
	410126567

	Ларь морозильный «Бирюса 115КХ»
	1
	
	2021
	13200,00
	410126567


Приложение № 2

к Договору № __________

от «_____» __________ 20__ г.

Список передаваемых площадей

	№ п/п
	Наименование объектов аренды
	Площадь, кв. м

	1
	Часть нежилого помещения на 1 этаже МБОУ «Гатчинская СОШ № 2»
	351,3


Приложение № 3

к Договору № __________

от «_____» __________ 20__ г.
Акт-приема передачи оборудования, используемых площадей

	______________
	«____» ______________ 20__ г.


Муниципальное бюджетное общеобразовательное учреждение «Гатчинская средняя общелбразовательная школа № 2»» (МБОУ «Гатчинская СОШ № 2»), именуемое в дальнейшем «Арендодатель», в лице директора Кульбака Галины Борисовны, действующего на основании Устава, с одной стороны, и _______, именуемое в дальнейшем «Арендатор», в лице _______, действующего на основании Устава, с другой стороны, совместно именуемые «Стороны», составили настоящий Акт о нижеследующим:

1. Настоящий Акт приема-передачи удостоверяет то, что учреждение МБОУ «Гатчинская СОШ № 2»» передало, а ____ приняло в соответствии с условиями Договора № __________ от «_____» __________ 20__ г., _______________ в количестве и комплекте, согласно Приложения № 1 и Приложения № 2 к указанному Договору (далее – «Объекты»). 

2. Стороны совместно при приеме-передачи Объектов осмотрели их и пришли к соглашению, что передаваемые в аренду Объекты находятся в нормальном состоянии, отвечающем требованиям, предъявляемым к _______________ и полностью соответствуют требованиям и условиям Договора № __________ от «_____» __________ 20__ г.

3. Арендатор каких-либо претензий к Арендодателю по передачи Объектов в соответствии с условиями Договора № __________ от «_____» __________ 20___ г. не имеет.

4. В соответствии с п. 2.1 Договора № __________ от «_____» __________ 20__ г. следует к перечислению Арендодателю арендная плата в размере _882 руб. 04 коп. Сверх арендной платы Арендатор уплачивает НДС в соответствии с действующим налоговым законодательством Российской Федерации.

5. Стороны пришли к соглашению, что в случае гибели, потери или повреждения Объектов (или их отдельных единиц) в результате действий Арендатора или третьих лиц, Арендатор обязуется возместить по выбору Арендодателя согласованную Сторонами указанную в Приложение № 1 к Договору № __________ от «_____» __________ 20___ г. рыночную стоимость Объектов, в течение 30 (тридцати) календарных дней с момента предъявления требования.

6. Настоящий Акт составлен в двух экземплярах, имеющих одинаковую юридическую силу, по одному для каждой Стороны.

ПОДПИСИ СТОРОН:
	от Арендодателя

___________________ (Г.Б.Кульбака)

м.п.
«_____» __________ 20___ г.
	от Арендатора

___________________ (_______ )

м.п.
«_____» __________ 20___ г.


