
Описание объекта закупки
на оказание услуг по обеспечению питанием участников, наставников и организаторов Мероприятия, посвященного Дню памяти подвига ленинградских ликвидаторов чернобыльской катастрофы.

[bookmark: _Toc323027255]1.1.Заказчик: государственное бюджетное учреждение Ленинградской области «Центр патриотического воспитания» (далее – Заказчик).
1.2.Исполнитель оказывает услугу по обеспечению питанием участников, наставников и организаторов Мероприятия, посвященного Дню памяти подвига ленинградских ликвидаторов чернобыльской катастрофы (далее – Мероприятие). 
1.3 Оказание Услуги осуществляется 23 сентября 2026 года по адресу: Ленинградская область г. Гатчина ул. Достоевского д 2. не позднее 8:30 утра.
Количество участников и организаторов 55 человек.
1.4.  Общий срок оказания Услуг не включает время проведения сдачи-приемки оказанных Услуг и устранения выявленных недостатков оказанных Услуг.
По согласованию с Заказчиком Исполнитель вправе досрочно представить результаты оказания Услуг, а Заказчик – приступить к их рассмотрению – по каждому из этапов.
1.5.Исполнитель на весь срок действия контракта назначает сотрудника из числа представителей Исполнителя, ответственного за оказание услуг по обеспечению участников, наставников и организаторов Мероприятия, а также за взаимодействие с Заказчиком и предоставляет Заказчику данные ответственного сотрудника (ФИО, должность, контактный телефон, адрес электронной почты) в течение 1 (одного) рабочего дня после заключения контракта. Ответственный сотрудник Исполнителя взаимодействует с Заказчиком (работниками Заказчика) по любым вопросам в рамках оказания услуг по обеспечению питанием Мероприятия, в том числе участвует в рабочих встречах, совещаниях, а также отвечает за оперативное решение всех вопросов по оказанию услуг обеспечения питанием Мероприятия. 
Все согласования в рамках настоящего ООЗ осуществляются в установленные сроки по электронной почте: centeravangard47@yandex.ru.
1.6.Исполнитель несет всю полноту ответственности за соблюдение трудовой и производственной дисциплины привлекаемого технического персонала. Исполнитель обязан не допускать к выполнению работ лиц, сотрудников в состоянии алкогольного, токсического или иного опьянения. 


2.Обеспечение питанием участников Мероприятия.

· Исполнитель своими силами (при наличии соответствующей лицензии (сертификата ХАССП) либо с привлечением профильной организации обеспечивает участников, наставников и организаторов Мероприятия горячим питанием (обед). Питание из расчета на 1 человека должно включать в себя: салат, горячее мясное/рыбное блюдо/блюдо из мяса птицы с гарниром, хлеб, компот или сок. Не менее 1300 гр. на человека (не менее 1300 ккал.)
· Исполнитель должен согласовать с Заказчиком состав меню, граммовкой и пищевой ценностью не позднее 1 календарного дня с дня заключения Контракта.
· Качество продуктов питания, используемых для организации питания, должно соответствовать действующим стандартам и санитарно-эпидемиологическим нормам. Использование одноразовой посуды не допускается.
· Осуществление питания проводится:
23 сентября 2026 г. не позднее 8:30 утра.  
· Изменения времени предоставления питания обговаривается с Заказчиком заранее в    зависимости от режима программы Мероприятия. При необходимости должна быть предусмотрена возможность приёма пищи в иное время по согласованию с Заказчиком.  
· Исполнитель осуществляет раздачу блюд в соответствующей виду блюд посуде/ланч-боксах с индивидуальными наборами пластиковых вилок, ложек, предоставляемой Исполнителем. 
· К приготовлению пищи допускаются лица, имеющие соответствующую профессиональную квалификацию, прошедшие в установленном законодательством Российской Федерации порядке предварительные, при поступлении на работу, и периодические медицинские осмотры, профессиональную гигиеническую подготовку и аттестацию.
· Исполнитель несет самостоятельную ответственность за соответствие персонала, задействованного в оказании услуг, требованиям, обычно предъявляемым к работникам, осуществляющим соответствующие виды деятельности, а также за соблюдение персоналом требований пожарной, антитеррористической, санитарно-эпидемиологической безопасности, гигиенических требований.
·  Продукты и места питания должны соответствовать требованиям следующих нормативных и правовых актов:
- ГОСТ 31984-2012. Услуги общественного питания. Общие требования. 
- СанПиН 2.3.2.1324-03. Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов;
- СанПиН 2.3.2.1078-01. Продовольственное сырье и пищевые продукты. Гигиенические требования безопасности и пищевой ценности продуктов; 
- СП 2.3/2.4.3590-20. Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питания населения;
- Питание должно быть организовано в соответствии с требованиями Федерального закона от 30 марта 1999 года №52-ФЗ «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения», Федерального закона от 02 января 2000 года №29-ФЗ «О качестве и безопасности пищевых продуктов». 


3.Расчет количества питающихся основным питанием.

	Дата



23.09.26
	Прием пищи
	Количество питающихся

	
	
	Участники с наставниками, чел.
	Организаторы, чел.

	
	обед
	50
	5



 
4.Меню основного питания.
Предлагаемое Исполнителем меню основного питания должно минимум на 80% соответствовать указанному ниже. Все несоответствующие позиции согласовываются с Заказчиком отдельно.
	Прием пищи
	Группа блюд
	Наименования блюд

	Обед


	 Салаты

	1 салат. Варианты:
Салат Витаминный
Салат из моркови с чесноком
Салат Степной
Салат из свеклы
Салат из консервированных огурцов
Винегрет овощной
Салат из томатов консервированных
Салат из белокочанной капусты
Морковь по-корейски
Салат картофельный с кукурузой

	
	Закуска


	1 закуска. Варианты:
Огурцы консервированные
Томаты консервированные
Лук маринованный
Лук репчатый свежий
 Икра кабачковая
Лечо

	
	Вторые блюда


	1 блюдо. Варианты:
Котлеты домашние, соус томатный
Рыба запеченная порционная
Мясо птицы жареное порционное, соус томатный
Свинина тушеная порционная
Котлеты из говядины, соус томатный
Мясо птицы отварное порционное, соус томатный
Говядина отварная порционная, соус томатный
Мясо птицы тушеное порционное
Свинина отварная порционная, соус томатный
Котлеты домашние, соус томатный
Шницели из свинины и говядины, соус томатный
Говядина тушеная порционная
Мясо птицы запеченое порционное в соусе
Свинина  жареная порционная, соус томатный

	
	Гарниры


	1 гарнир. Варианты:
Картофель отварной
Гороховое пюре
Каша гречневая рассыпчатая  с жареными овощами
Картофель жареный запеченный
Каша рисовая рассыпчатая
Макароны с овощами и томатом
Макароны откидные
Картофель тушеный с овощами
Картофель отварной запеченный

	
	Напитки
	1 напиток в пластиковой бутылке не менее 0,3-0,5 л. Варианты:
Сок плодово-ягодный  в ассортименте
Компот из фруктов сушеных 
Напиток из экстракта плодово-ягодного
Морс ягодный.

	
	Хлеб
	Хлеб 1 кусок на человека.



5. По итогам оказания услуг, Исполнитель предоставляет Заказчику в папке-скоросшивателе в течение 5 (пяти) рабочих дней по окончании оказания услуг следующую отчетную документацию:
5.1. Информационно-аналитический отчет:
5.1.1. Текстовая часть информационно-аналитического отчета состоит из описания оказанных услуг в хронологической последовательности, согласно Описанию объекта закупки.
5.1.2. Согласованные списки, документы, требующие согласования Заказчика материалы на бумажном (формат А4 в цвете) и электронном носителе (по 1 экз. каждого материала);
5.1.3. Отчёт подписывается руководителем Исполнителя или уполномоченным им лицом (при наличии и надлежащим образом оформленных полномочий). 
5.2. Финансовый отчет:
5.2.1. Пояснительная записка, которая подписывается руководителем Исполнителя или уполномоченным им лицом (при наличии и надлежащим образом оформленных полномочий) и копий первичных документов Исполнителя, подтверждающих исполнение контракта.
5.2.2. Первичные документы финансовой отчетности:
Документы, подтверждающие:
- получение оплаты услуг привлеченными специалистами; 
- приобретение (покупка и аренда) предметов материально-технического обеспечения.
- оказание прочих согласованных услуг.










































Приложение № 2
                                                                           к запросу от                    №		

Рекомендуемая форма ответа на запрос

	На бланке участника
	Руководителю ГБУ ЛО «Центр патриотического воспитания»



В ответ на запрос от ________ № ________ о предоставлении ценовой информации на оказание услуг по обеспечению питанием участников, наставников и организаторов Мероприятия, посвященного Дню памяти подвига ленинградских ликвидаторов чернобыльской катастрофы:

	№ п/п
	Наименование 
	Ед.изм.
	Количество 
	Итого

	Оказание услуг по обеспечению питанием участников, наставников и организаторов Мероприятия, посвященного Дню памяти подвига ленинградских ликвидаторов чернобыльской катастрофы.

	1
	[bookmark: _GoBack]Оказание услуг по обеспечению питанием участников, наставников и организаторов Мероприятия, посвященного Дню памяти подвига ленинградских ликвидаторов чернобыльской катастрофы
согласно пунктам 1.2-3-4 ООЗ 
	Усл.ед.
	1
	


			
Итого: _____________________________

	Срок действия предложения цены: действительно до «___» ____________ 202 _ г.



_______________              ________________                  __________________
Должность                                      Подпись             МП                               ФИО





















Приложение № 3
к запросу от 			 № 		


Список рассылки

	№ п/п
	Наименование (поставщика, исполнителя)
ИНН (поставщика, исполнителя)
	Адрес 
(указывается почтовый или адрес электронной почты, по которому направлен запрос)
	Примечание
(например, номер телефона) 

	1
	ИНДИВИДУАЛЬНЫЙ ПРЕДПРИНИМАТЕЛЬ ГАНЖА ЕВГЕНИЙ СЕРГЕЕВИЧ
	genzhik1991@mail.ru 
	+79218969330

	2
	Индивидуальный предприниматель
Худолей Константин Владимирович
	XKV2023@yandex.ru 
	

	3
	Индивидуальный предприниматель
Мороз Валерий Сергеевич
	buxIPMoroz@gmail.com 
	

	4
	ИП ПЕТРЕНКО НИКОЛАЙ АЛЕКСЕЕВИЧ
	petren@mail.ru 
	

	5
	ООО "МИЛАНИ" Свирида Елена Николаевна
	e_lena84@inbox.ru 
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