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ОПИСАНИЕ ОБЪЕКТА ЗАКУПКИ
на оказание комплекса услуг по организации и проведению торжественной церемонии награждения победителей Ленинградского областного ежегодного конкурса профессионального мастерства 
«Звезда культуры»
ИКЗ 262471501016347150100100100000000244

1. Источник финансирования: средства бюджетных учреждений 2026 года, субсидии на иные цели.
Код субсидии: 05.4.04.15460 - Проведение культурно-массовых мероприятий, посвященных значимым событиям культуры, истории России и Ленинградской области, крупным юбилейным датам, социальной проблематике.
2. Заказчик: Государственное бюджетное учреждение культуры Ленинградской области «Дом народного творчества».
3. Предмет Договора: комплекс услуг по организации и проведению торжественной церемонии награждения победителей Ленинградского областного ежегодного конкурса профессионального мастерства «Звезда культуры» (далее – Мероприятие).
4. Цена Договора: 379 757 (Триста семьдесят девять тысяч семьсот пятьдесят семь) рублей 00 копеек. 
5. Дата и время проведения Мероприятия: 19 ноября 2026 года, с 14.00 до 15.30 (дата и время проведения может быть изменена по согласованию с Заказчиком).
6. Место оказания услуг: г. Санкт-Петербург, Суворовский проспект, д.67, Здание Правительства Ленинградской области.
7. Исполнителем обеспечивается:
7.1. Услуги по организации питания для участников торжественной церемонии:
Организация приветственного велкома, организация питания сухими пайками во время проведения торжественной церемонии в месте, указанном Заказчиком, в том числе: приобретение и доставка продуктов согласно меню, обслуживание, а также сбор и вывоз пищевых и иных отходов. 
[bookmark: _Hlk158280421]7.1.1. Организация приветственного велкома на 150 человек перед началом Мероприятия с 13.00 до 14.00 с обслуживанием официантами в холле 5 этажа Правительства Ленинградской области.
Примерное меню:
	
	Наименование 
	Ед. изм.

	1
	Чай 
	200 мл.

	2
	Кофе зерновой (американо, капучино, эспрессо)
	200 мл.

	3
	Сахар, молоко, лимон
	10/10/10 гр.

	4
	Пирожок с курой
	50

	5
	Пирожок с корицей
	50


В меню могут быть внесены изменения на равноценные блюда по согласованию с Заказчиком, окончательное меню по пунктам Технического задания согласовывается с Заказчиком за 2 дня до начала мероприятия.
7.1.2. Организация питания сухими пайками не менее 15 человек в месте, указанном Заказчиком.
Примерное меню на 1 человека: сок (яблочный/апельсиновый) с трубочкой 200 мл. 1 шт., фрукты (яблоко/банан), выпечка сладкая 1 штука, выпечка сытная 1 штука, в индивидуальной упаковке. Общее количество сухих пайков не менее 15 порций. Конкретное время выдачи сухих пайков и место согласовываются с Заказчиком. Меню сухих пайков может быть изменено на равноценные блюда не позднее чем за 2 дня до начала мероприятия.
Требования к качеству и безопасности услуг:
Качество услуг должно соответствовать требованиям Технического задания и условиям Договора с соблюдением обязательных требований санитарных правил и нормативов к условиям транспортировки, хранения, переработки, реализации продовольственного сырья и пищевых продуктов, технологическим процессам производства, а также к условиям труда, соблюдению правил личной гигиены сотрудников. Продовольственное сырье и пищевые продукты, используемые для приготовления блюд, принимаются только при наличии у поставщиков сопроводительных документов, подтверждающих их качество и безопасность пищевой продукции.
Продукты для приготовления блюд должны быть свежими, блюда приготовлены в день оказания услуги.
При необходимости продукция должна быть упакована в боксы. Упаковка должна быть изготовлена из материалов, разрешенных органами Роспотребнадзора для организации питания.
Транспортировка, прием, хранение, приготовление и выдача готовых блюд осуществляется в соответствии с обязательными требованиями санитарно-эпидемиологических правил, нормативов и другой нормативной документации:
-	Федеральный закон от 30.03.1999г. №52-ФЗ «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения»;
-	ТР ТС 021/2011 Технического регламента Таможенного союза «О безопасности пищевой продукции»;
-	Федеральным законом от 02.01.2000 №29-ФЗ «О качестве и безопасности пищевых продуктов»;
-	ГОСТ 31984-2012 «Услуги общественного питания. Общие требования»;
-	ГОСТ 30390-2013 «Услуги общественного питания. Продукция общественного питания, реализуемая населению. Общие технические условия»;
-	Санитарно-эпидемиологические правила и нормативы СанПиН 2.3.2.1078-01 «Гигиенические требования к безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов»;
-	Санитарно-эпидемиологические правила и нормативы СанПиН 2.3.2.1324-03 «Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов».
Обслуживание производится обслуживающим персоналом, имеющим соответствующую профессиональную квалификацию и прошедшим гигиеническую подготовку, а также соответствовать действующим требованиям и нормам, установленным нормативно-технической документацией: ГОСТ 32692-2014 «Услуги общественного питания. Общие требования к методам и формам обслуживания на предприятиях общественного питания.»; ГОСТ 30524-2013 «Услуги общественного питания. Требования к персоналу». 
7.2. Организация церемонии вручения цветочной продукции участникам церемонии 
Исполнитель организует вручение цветочной продукции во время церемонии награждения участников Мероприятия 19 ноября 2026 года.
7.2.1. Требования к качеству цветочной продукции: Цветы должны быть свежими, чистыми, неповрежденными, с типичными для данного ботанического вида окраской, формой цветков и листьев, бутоны крупные. Стебли цветов должны быть без искривлений, прочные, держать цветы в вертикальном положении. Листья и стебли должны быть ровного, естественного цвета, без каких-либо коричневых вкраплений, не повреждены, не иметь надрезов. Цветы не должны осыпаться, лепестки цветов не должны иметь трещин. Цветы ненадлежащего качества (несвежий вид, посторонние пятна на зелени цветка или добавленной зелени, мелкий бутон и т.п.) не допускаются, такие цветы подлежат замене. Цветы должны отвечать требованиям фитосанитарного контроля.
7.2.2. Требования к оформлению и объему:
	№ пп
	Наименование
	Характеристики количественные
	Количество

	1
	Букеты из живых цветов
	роза одноголовая 5 шт., альстромерия 2 шт., хризантема кустовая 3 шт., зелень (рускус, эвкалипт, фисташка), упаковка пленка матовая многослойная, лента атласная.
	50 шт.
 


Количество и состав букетов могут быть изменены на равноценные за 2 дня до начала Мероприятия (по согласованию с Заказчиком).
7.2.3. Требования к упаковке:
Упаковка должна обеспечивать сохранность цветов от механических повреждений, от воздействия низких или высоких температур, или иных повреждений во время транспортировки.
7.2.4. Требования к безопасности:
Цветы должны отвечать требованиям качества и безопасности, установленным в Российской Федерации. Использование их по назначению не должно создавать угрозы для жизни и здоровью физических лиц, окружающей среды, а также не должно причинять вред имуществу Заказчика.
7.2.5. Цветы должны быть доставлены 19 ноября 2026 года на площадку проведения Мероприятия по адресу: г. Санкт-Петербург, Суворовский проспект, д.67, Здание Правительства Ленинградской области не позднее 11.30 часов.
7.2.6. Время вручения – по согласованию с Заказчиком согласно таймингу Мероприятия.
7.3. Изготовление значков для победителей конкурса
Обеспечить изготовление значков металлических, соответствующих следующим требованиям и параметрам: размер - 27х30 мм, материал - латунь, толщиной 2 мм, магнитная застежка диаметром 10 мм. Нанесение логотипа Мероприятия по макету Заказчика способом объемной цветной печати, покрытие глянцевым лаком. Значок должен быть упакован в флокированный футляр темно-красного цвета, квадратной формы, размером не более 50х50х4 см.
Количество комплектов - 15 шт.
8. Требования к отчету об оказании услуг:
8.1. Акт оказанных услуг;
8.2. Отчетная документация, написанная в соответствии с настоящим Договором.
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