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	№
	Наименование товара
	Технические характеристики
	Кол-во

	1
	Мясорубка
ОКПД2 27.51.21.122
	Описание
	Мясорубка должна быть предназначена для измельчения кусков мяса (жилистого, содержащего кусочки костей и хрящи) и рыбы на фарш, повторного измельчения котлетной массы и набивки колбас. Мясорубку используют на предприятиях общественного питания, торговли и в колбасных цехах.
Мясорубка должна выпускаться с облицовкой из нержавеющей стали. С целью получения фарша различной степени измельчения, мясорубка снабжена набором ножевых решеток с диаметром отверстий в них 3 мм, 5 мм, 9 мм. В мясорубке установлены червячный редуктор и вентилируемый двигатель, которые обеспечивают бесшумную и многочасовую работу. Для удобства работы в случае остановки шнека при переработке мясопродуктов низкого качества предусмотрен режим реверса.
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	Особенности
	Измельчающий узел — UNGER (2 ножа, 3 решетки)
Червячный редуктор (обеспечивает плавную, бесшумную работу)
Вентилируемый трехфазный двигатель
Режим реверса
Корпус — облицовка из нержавеющей стали
	

	
	
	Питание, В: 
	380
	

	
	
	Мощность, кВт: 
	2,75
	

	
	
	Производительность, кг/ч: 
	600
	

	
	
	Система ножей/решеток: 
	унгер
	

	
	
	Реверс: 
	Да
	

	
	
	Габаритные размеры, мм: 
	560x520x420
	



