ДОГОВОР №  
ИКЗ 263470404695447040100100020000000000
г. Выборг                                                                                                             «____» сентября   2026 г. 

Муниципальное бюджетное общеобразовательное учреждение «Каменногорский центр образования»  (МБОУ «Каменногорский ЦО»), именуемое в дальнейшем «Заказчик», в лице      директора Большаковой  Ольги  Васильевны , действующего на основании Устава, с одной стороны, и  ________________________________, именуемое в дальнейшем «Исполнитель», действующего на основании ______________ , с другой стороны, вместе именуемые «Стороны», на основании п. 5 ст. 1 ст. 93 Федерального закона Российской Федерации от 05.04.2013 года № 44-ФЗ «О контрактной системе в сфере закупок товаров, работ, услуг для обеспечения государственных и муниципальных нужд», заключили настоящий договор о нижеследующем

1. ПРЕДМЕТ ДОГОВОРА
[bookmark: _Hlk47599709]1.1. В соответствии с настоящим Договором Исполнитель обязуется оказывать услуги питания детей, обучающихся по образовательным программам начального общего, основного общего, среднего общего образования: оказание услуг по организации питания для  обучающихся 1-4 классов (далее – услуги) в установленные Заказчиком сроки и в установленных Заказчиком объемах, а Заказчик обязуется принять и оплатить оказанные услуги в порядке и на условиях, предусмотренных настоящим Договором.
1.2. Оказание услуг осуществляется Исполнителем: с 01.10.2026 г по 23.10.2026 г. (кроме выходных, праздничных и каникулярных дней).
1.3. Место оказания услуг:
- г. Каменногорск, Ленинградское шоссе, д.93, д.93, корпус 1.
- п. Пруды, ул. Заозерная 2 (начальная школа)
1.4. Объем оказанных услуг:
- Организация горячего питания (завтрак и обед) для обучающихся 1-4 классов 236 чел (чел./дней);
 1.5. Услуги, оказываемые по настоящему Договору, должны соответствовать требованиям действующего законодательства Российской Федерации. 

2. ЦЕНА ДОГОВОРА И ПОРЯДОК РАСЧЕТОВ
2.1. Цена Договора составляет 576 323 (Пятьсот семьдесят шесть тысяч триста двадцать три рубля, 80 копеек), НДС не облагается.
Цена за единицу услуги определена действующими нормативно правовыми актами Правительства Ленинградской области, стоимость питания в день на одного обучающегося рассчитана:
- организация питания обучающимся по образовательным программам начального общего образования в образовательных организациях Ленинградской области, реализующих основные общеобразовательные программы – 169,00 рублей.
- организация питания обучающимся в муниципальных образовательных организациях в Ленинградской области по основным общеобразовательным программам – 169,00 рублей.
2.2. Цена Договора включает в себя все расходы, связанные с оказанием услуг, в том числе стоимость продуктов питания, суммы наценки, устанавливаемой на продукты питания, с учетом расходов на их перевозку, разгрузку, оплату труда персонала Исполнителя, расходы на страхование, уплату таможенных пошлин, налогов и других обязательных платежей, иные затраты Исполнителя, связанные с оказанием Услуг по предмету Договора.
2.3. Расчеты между сторонами производятся в безналичном порядке путем перечисления денежных средств на расчетный счет Исполнителя. Датой оплаты считается дата списания денежных средств с расчетного счета Заказчика. 
2.4. Оплата осуществляется Заказчиком в размере стоимости фактически оказанных услуг на основании акта оказанных услуг, счета, представленных Исполнителем и оформленных в соответствии с требованиями законодательства, не более чем в течение 7 (семь) рабочих дней с даты подписания Заказчиком вышеуказанных документов.
2.5. Источник финансирования: средства бюджетных учреждений, в том числе: 
 - федеральный бюджет -576 323,80 руб.
2.6. Авансирование не предусмотрено.

3. ПРАВА И ОБЯЗАННОСТИ СТОРОН
3.1. Исполнитель обязан:
[bookmark: _Hlk157006074]3.1.1. Оказывать услуги надлежащего качества в соответствии с Постановлением Правительства РФ от 21.09.2020 №1515 «Об утверждении Правил оказания услуг общественного питания», с санитарно-эпидемиологическими правилами, с соблюдением санитарно-эпидемиологических требований к организации питания населения (СанПиН 2.3/2.4.3590-20), в том числе направленных на предотвращение вредного воздействия факторов среды обитания, биологических факторов, химических факторов, физических факторов, государственными стандартами, противопожарными нормами и правилами, нормативно-техническими документами, другими правилами и нормативными документами, предусматривающими требования к качеству услуг, их безопасности для жизни и здоровья людей, окружающей среды и имущества.
3.1.2. Разрабатывать в соответствии с санитарно-эпидемиологическими требованиями к организации общественного питания населения, требованиями заказчика и по согласованию с заказчиком утверждать для каждой возрастной группы детей цикличное меню.
3.1.3. Обеспечить горячим питанием обучающихся по цикличному меню, согласованному с Заказчиком, с учетом энергетической ценности, соотношения белков, жиров, углеводов, обеспечивает разнообразие меню согласно СанПиН 2.3/2.4.3590-20, выполняет натуральные нормы среднесуточного набора пищевых продуктов согласно СанПиН 2.3/2.4.3590-20. На основании цикличного меню составляет ежедневное меню основного (организованного) питания с указанием наименования приема пищи, наименования блюда, массы порции, калорийности порции и утверждается руководителем образовательного учреждения.
3.1.4. Применять наценки на продукцию, реализуемую на предприятии общественного питания при общеобразовательной организации в размерах, не выше установленных Постановлением Правительства Ленинградской области от 25.06.2001 № 55 «Об установлении предельных уровней единой наценки на продукцию (товары), реализуемые на предприятиях общественного питания при общеобразовательных организациях и профессиональных образовательных организациях на территории Ленинградской области». 
3.1.5. Обеспечивать соответствие готовых блюд, напитков, кулинарных, мучных, кондитерских, хлебобулочных изделий (далее - пищевая продукция) требованиям, установленным техническими регламентами Таможенного союза, Евразийского экономического союза, указанным в санитарно-эпидемиологических требованиях к организации общественного питания населения, и Единым санитарно-эпидемиологическим и гигиеническим требованиям к продукции (товарам), подлежащей санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю).
3.1.6. Обеспечить приготовление горячей пищи высокого качества, разнообразной по ассортименту, высококалорийной, отбирать и хранить в соответствии с санитарно-эпидемиологическими требованиями к организации общественного питания населения суточную пробу от каждой партии приготовленной в соответствии с меню основного (организованного) питания пищевой продукции.
3.1.7. Не допускать исключения горячего питания из меню, в том числе при замене в соответствии с санитарно-эпидемиологическими правилами к организации общественного питания населения пищевой продукции на иные виды пищевой продукции.
3.1.8. Обеспечить соблюдение установленных санитарных правил, сроков хранения и реализации скоропортящихся продуктов, продуктов с длительным сроком реализации:
Принимать и допускать к реализации готовую продукцию только при наличии удостоверения качества и безопасности с указанием даты и часа изготовления продукции общественного питания, наименования продукции, наименования предприятия-изготовителя, нормативного или технического документа по которому она выработана, условий хранения, сроков годности, массы упаковочной единицы, пищевой ценности.
 Принимать и допускать к хранению и в производство продукты только при наличии документов, подтверждающих их качество и безопасность, а именно: сертификатов соответствия, деклараций о соответствии, товарно-транспортных накладных с отметкой о конечном сроке реализации, электронных ветеринарных сопроводительных документов (ЭВСД) на продукты животноводства и рыбопродукты, оформленные в системе ФГИС «Меркурий», протоколов лабораторных исследований по показателям идентификации  молока и молочной продукции, проведенных непосредственно Поставщиком молока и молочной продукции по каждой партии поставляемого товара.
3.1.9. В течение 5 (пяти) рабочих дней с даты заключения настоящего Договора предоставить Заказчику заверенные надлежащим образом копии рецептур и технологических карт на все производимые Исполнителем готовые блюда, включенные в состав утвержденного Исполнителем и согласованного Заказчиком цикличного сбалансированного меню. 
3.1.10. Производить производственно-лабораторный контроль за качеством и безопасностью пищевых продуктов в соответствии с программой производственного контроля, которая разрабатывается на основании требований, установленных в соответствии с законодательством Российской Федерации и технической документацией.
3.1.11. Проводить входной контроль поступающей продукции посредством лабораторных исследований на показатели фальсификации молока в соответствии с требованиями Методических указаний МУ 4.1./4.2.2484-09 «Методические указания по оценке подлинности и выявлению фальсификации молочной продукции» (утв. Главным государственным санитарным врачом РФ 11 февраля 2009г.).
3.1.12. В рамах производственного лабораторного контроля направлять каждый образец получаемой партии молока и/или продуктов (по дате изготовления) производителя, выявленного в случаях предоставления фальсифицированного молока/продуктов, на лабораторные исследования по показателям качества и идентификации, характеризующих фальсификацию продукции.  
3.1.13. Осуществить за свой счет своевременную доставку в школьную столовую полуфабрикатов, собственного приготовления и необходимых сопутствующих продуктов. 
3.1.14. Оказывать услуги с использованием технологического, холодильного, моечного оборудования, инвентаря, посуды, соответствующих санитарно-эпидемиологическим требованиям к организации общественного питания населения.
3.1.15. Обеспечивать ежедневную уборку всех производственных помещений, предназначенных для организации питания, с применением моющих и дезинфицирующих средств, а также уборку столов для посетителей после каждого использования в соответствии с пунктом 2.18 СанПин 2.3/2.4.3590-20.
3.1.16. Обеспечивать сохранность, надлежащую эксплуатацию, осуществлять техническое обслуживание, текущий ремонт оборудования пищеблока, переданного Заказчиком.
Осуществлять за свой счет клеймение весов и измерительных приборов.
 Согласовывать с Заказчиком любые перемещения переданного оборудования и мебели.
3.1.17. Своевременно обеспечивать столовую столовой посудой, приборами, кухонным инвентарем, весоизмерительными приборами, санспецодеждой, моющими и дезинфицирующими средствами в соответствии с действующими нормами оснащения, аптечкой для оказания первой медицинской помощи и ее своевременное пополнение.
3.1.18. Обеспечить регулярный вынос из столовой мусора, пищевых и непищевых отходов производства.
3.1.19. Укомплектовать столовую персоналом, имеющим необходимую квалификацию для оказания услуг, своевременно обеспечивает обязательные медицинские и профилактические осмотры, гигиеническое обучение и аттестацию таких работников с учетом требований ГОСТ 30524-201 «Услуги общественного питания. Требования к персоналу». Каждый работник должен иметь личную медицинскую книжку установленного образца.
3.1.20. Контролировать своевременность и обязательность прохождения работниками столовой медицинских и профилактических осмотров.
3.1.21. Назначить ответственное лицо, осуществляющее контроль по исполнению настоящего Договора.
3.1.22. Безвозмездно исправить по требованию Заказчика все выявленные недостатки, если в процессе оказания услуг Исполнитель допустил отступление от условий Договора, ухудшившие качество услуг, в течение 1 (одного) дня с момента вручения в письменном виде Заказчиком соответствующего требования Исполнителю.
3.1.23. По требованию Заказчика предоставлять информацию об исполнении услуг и иные сведения, необходимые для обеспечения контроля за расходованием бюджетных средств в течение 10 дней с момента вручения соответствующего требования.
3.2. Исполнитель имеет право:
3.2.1. Требовать оплаты услуг в порядке и сроки, предусмотренные Договором.
3.3. Заказчик обязан:
3.3.1. Обеспечить оплату оказанных услуг в порядке, указанном в п. 2.1. настоящего Договора.
3.3.2. Предоставить Исполнителю право пользования недвижимым имуществом, соответствующим санитарно-эпидемиологическим требованиям к организации общественного питания населения, иным имуществом, необходимым для оказания услуг, соответствующим санитарно-эпидемиологическим требованиям к организации общественного питания населения, в случае, если объектом закупки является оказание услуг, предусматривающих приготовление и при необходимости раздачу пищевой продукции с использованием такого имущества.
3.3.3. Для оказания услуг по организации питания обучающихся, в соответствии с пунктом 10 части 1 статьи 17.1. Федерального закона от 26.07.2006 N 135-ФЗ "О защите конкуренции", предоставляет в безвозмездное пользование помещение столовой в здании МБОУ «Каменногорский ЦО», находящиеся по адресам: г. Каменногорск, Ленинградское шоссе, д. 93; д.93 корпус1; п. Пруды, ул. Заозерная 2 (начальная школа) общей площадью 487,9 кв.м., в том числе площадь залов столовых –179,3 кв.м. а также следующее имущество в рабочем состоянии по акту передачи:
	№ п/п
	Наименование оборудования
	кол-во

	1
	Ванна моечная
	13

	2
	Весы РП100Ш
	1

	3
	Весы фасовочные настольные М-ЕR
	1

	4
	Витрина
	2

	5
	Кипятильник КНЭ-100
	1

	6
	Кипятильник непрерыв. действия
	1

	7
	Котел пищеварочн, КПЭ60
	1

	8
	Мармит МСЭ СМ-3
	2

	9
	Мармит МСЭ-112
	1

	10
	Мармит 1-х блюд ПМЭС-70КМ
	1

	11
	Мармит 2-х блюд ПМЭС-70КМ-80
	1

	12
	Машина кухонная универс.
	1

	13
	Машина посудомоечная
	1

	14
	Предмоечный стол
	1

	15
	Купольная посудомоечная машина
	1

	16
	Стол раздаточный СПМР-6-1
	1

	17
	Шкаф жарочный Abat/ШЖЭ-3
	1

	18
	Картофелечистка МОК-150М
	1

	19
	Пароконвектомат 
	2

	20
	Морозильник Атлант
	1

	21
	Стол раздаточный СПМР-6-5 для МПК-700К
	1

	22
	Стол раздаточный СПМР-6-5 для МПК-700К
	1

	23
	Овощерезка УКМ
	1

	24
	Мясорубка электрическая
	2

	25
	Плита электрическая
	1

	26
	Посудомоечная машина МПУ 700
	1

	27
	Тестомесительная машина
	1

	28
	Холодильник КС-160
	1

	29
	Холодильная камера
	1

	30
	Холодильный шкаф ШН-1,4
	1

	31
	Холодильная витрина ВХС
	1

	32
	Холодильный шкаф polair
	1

	33
	Холодильник
	4

	34
	Холодильник ACCORD
	2

	35
	Холодильник Атлант
	2

	36
	Электроплита
	2

	37
	Электросковорода
	2

	38
	Сковорола электрическая СЭЧ-0,45
	1

	39
	Шкаф духовой Abat
	1

	40
	Стол обеденный
	70

	41
	Стул ИСО
	220

	42
	Стол обеденный DUOLIT/эконом503(110*70)+ Динамо "бриллиант", рег.обв.
	12

	43
	Сушилка для рук
	2

	44
	Слайсер ES-250
	1

	45
	Жалюзи вертикальные
	5

	46
	Прилавок для столовых приборов ПСП-70КМ
	2

	47
	Прилавок-витрина холодильный ПВВ(Н)-70КМ-с-01-НШ
	2

	48
	Стеллаж кухонный  нерж.
	6

	
	Итого
	382


3.3.4. Предоставлять на безвозмездной основе в соответствии с установленными нормами и оплачивать расходы, связанные с приготовлением пищи: на силовую электроэнергию, освещение, отопление, горячую и холодную воду и использование помещений.
3.3.5. Обеспечивать работу водопровода, отопления и электросети в помещениях, используемых Исполнителем в соответствии с требованиями СанПиН 2.3/2.4.3590-20; ТРТС 021/2011.
3.3.6. Содержать в исправном состоянии инженерные и коммуникационные сети и нести ответственность за их техническое состояние.
3.3.7. Осуществлять за свой счет капитальный и текущий ремонт помещений столовой. При составлении мероприятий по выполнению работ в столовой согласовывать с представителями Исполнителя вопросы:
- выполнения электромонтажных работ по подключению торгово-технологического и холодильного оборудования;
- выполнения капитального ремонта оборудования;
- подбору, установке и размещению оборудования;
- по приемке в эксплуатацию нового оборудования и проведению пуско-наладочных работ.
3.3.8. Согласовывать цикличное меню, разработанное Исполнителем с учетом необходимых требований.
3.3.9. Обеспечить надлежащую эксплуатацию охранно-пожарной сигнализации помещений пищеблока. Создать условия для сохранности материальных ценностей Исполнителя, находящихся в помещении столовой. За сохранность товарно-материальных ценностей, к которому персонал Заказчика доступа не имел, Заказчик какой-либо ответственности не несет.
3.3.10. Обеспечить регулярный вывоз мусора, пищевых и непищевых отходов производства в соответствии с графиком вывоза. 
3.3.11. В целях обеспечения порядка на время приема пищи, организовать в столовой дежурство педагогических работников.
3.4. Заказчик имеет право:
3.4.1. Осуществлять общий контроль за исполнением Договора. 

4. ПОРЯДОК СДАЧИ-ПРИЕМКИ ОКАЗАННЫХ УСЛУГ
4.1. Приемка услуг на соответствие их объема и качества требованиям, установленным в договоре, производится за оказанные услуги ежемесячно, не позднее 5 (пятого) числа, следующего за отчетным месяцем.
4.2. Исполнитель не позднее 5 (пяти) дней после окончания оказания услуг направляет в адрес Заказчика подписанный акт об оказанных услугах в 2 (двух) экземплярах. 
4.3. Заказчик в течение 5 (пяти) дней со дня получения от Исполнителя акта об оказанных услугах обязан направить Исполнителю один экземпляр подписанного акта об оказанных услугах либо мотивированный отказ от приемки оказанных услуг, в котором должны быть указаны сроки и порядок устранения недостатков в оказанных услугах. 
4.4. В случае мотивированного отказа Заказчика от приемки оказанных услуг, Исполнитель обязан за свой счет и своими силами, в сроки, указанные Заказчиком, устранить обнаруженные недостатки. В этом случае акт об оказанных услугах Заказчик подписывает в течение 10 (десяти) дней после устранения Исполнителем указанных недостатков.
4.5. В случае мотивированного отказа Заказчика от принятия услуг, Заказчик вправе составить акт с указанием перечня необходимых доработок и сроков их выполнения Исполнителем за свой счет. В случае если в установленные сроки Исполнитель не устранил недостатки, Заказчик вправе предъявить требование о возмещении понесенных убытков, уплате неустойки и (или) о расторжении Договора. 
4.6. Приемка осуществляется уполномоченным представителем Заказчика. Представители Исполнителя вправе присутствовать при проведении приемки. Заказчик создает приемочную (экспертную) комиссию, состоящую из не менее пяти человек, для проверки соответствия оказанных услуг требованиям, установленным договором. 
4.7. Проверка соответствия оказанных услуг требованиям, установленным договором, осуществляется ежедневно в следующем порядке:
4.7.1. В присутствии представителей Заказчика, приемной комиссии, экспертов и Исполнителя (если Исполнитель направил своих представителей для участия в приемке) осуществляется проверка полноты и качества оказанных услуг.
4.7.2. При приемке услуг по качеству Заказчик вправе осуществить выборочную проверку качества оказанных услуг. 
4.7.3. В случае обнаружения недостатков в качестве оказанных услуг, Заказчик непосредственно в ходе проведения приемки извещает об этом представителя Исполнителя. В случае отсутствия уполномоченного представителя Исполнителя уведомление о некачественном оказании услуг направляется Исполнителю в порядке, предусмотренном п. 4.3. договора. 
4.7.4. В случае, если Исполнитель не согласен с предъявляемой Заказчиком претензией о некачественном оказании услуг, Исполнитель обязан самостоятельно подтвердить качество оказанных услуг заключением эксперта, экспертной организации и оригинал экспертного заключения представить Заказчику. Выбор эксперта, экспертной организации осуществляется Исполнителем. Оплата услуг эксперта, экспертной организации, а также всех расходов, в том числе связанных с приездом эксперта, осуществляется Исполнителем. 
4.7.5. Обо всех нарушениях условий договора по наименованиям, количеству, качеству услуг Заказчик извещает Исполнителя не позднее трех рабочих дней, с даты обнаружения указанных нарушений. Извещение о невыполнении или ненадлежащем выполнении Исполнителем обязательств по договору составляется Заказчиком в письменной форме с указанием сроков по устранению допущенных Исполнителем нарушений, вручается Исполнителю под расписку. В случае отсутствия уполномоченного представителя Исполнителя уведомление о допущенных нарушениях условий договора направляется Исполнителю по почте, факсу, электронной почте либо нарочным. Адресом электронной почты для получения извещений является:__________________
4.6. Во всем, что не предусмотрено настоящим разделом договора, стороны руководствуются действующим законодательством.

5. ОТВЕТСТВЕННОСТЬ СТОРОН
5.1. За невыполнение условий настоящего Договора стороны несут ответственность в соответствии с нормами Федерального закона от 05 апреля 2013 года № 44-ФЗ «О контрактной системе в сфере закупок товаров, работ, услуг для обеспечения государственных и муниципальных нужд» и действующим законодательством Российской Федерации.
5.2 Размер штрафа и пени рассчитывается в соответствии с Правилами определения размера штрафа, начисляемого в случае ненадлежащего исполнения заказчиком, неисполнения или ненадлежащего исполнения поставщиком (подрядчиком, исполнителем) обязательств, предусмотренных Договором (за исключением просрочки исполнения обязательств заказчиком, поставщиком (подрядчиком, исполнителем), и размера пени, начисляемой за каждый день просрочки исполнения поставщиком (подрядчиком, исполнителем) обязательства, предусмотренного Договором, утвержденными постановлением Правительства Российской Федерации от 30 августа 2017 года № 1042.

6. ПОРЯДОК РАЗРЕШЕНИЯ СПОРОВ

6.1.	Все споры и разногласия, которые могут возникнуть из настоящего Договора, будут разрешаться Сторонами путем переговоров с соблюдением претензионного порядка, если иное не предусмотрено настоящим Договором. 
6.2.	В претензии перечисляются допущенные при исполнении Договора нарушения со ссылкой на соответствующие положения Договора, отражаются стоимостная оценка ответственности (неустойки), а также действия, которые должны быть произведены Стороной для устранения нарушений. Претензии предъявляются в письменной форме и подписываются уполномоченным Стороной лицом. К претензии прилагаются документы, подтверждающие предъявляемые требования. Ответ на претензию дается в письменной форме. 
6.3.	Претензия подлежит рассмотрению и разрешению в течение 30 рабочих дней с момента ее получения, если иные сроки рассмотрения не предусмотрены настоящим Договором. 
6.4. При не достижении согласия спор рассматривается в Арбитражном суде г. Санкт Петербурга и Ленинградской области в соответствии с действующим законодательством Российской Федерации.

7. ОБСТОЯТЕЛЬСТВА НЕПРЕОДОЛИМОЙ СИЛЫ

7.1. Стороны освобождаются от ответственности за частичное или полное неисполнение обязательств по настоящему Договору, если это неисполнение явилось следствием обстоятельств непреодолимой силы, возникших после заключения настоящего Договора, а именно: пожара, стихийных бедствий, войны, военных операций различного рода, блокад, запрета на  экспорт/импорт, принятия  органами  государственной  власти  и  управления  и Центральным Банком России  законодательных и нормативных актов, распоряжений, приказов, препятствующих исполнению обязательств по настоящему Договору.  
7.2. При наступлении указанных в п. 8.1 Договора обстоятельств, Сторона, для которой создалась невозможность исполнения ее обязательств по Договору, должна в 5-тидневный срок известить о них в письменной форме другую сторону с приложением соответствующих подтверждающих документов. 


8. СРОК ДЕЙСТВИЯ, ПОРЯДОК ИЗМЕНЕНИЯ И РАСТОРЖЕНИЕ ДОГОВОРА
8.1. Настоящий договор считается заключенным с даты его подписания  и действует по 30.11.2026 г., а в части исполнения принятых по настоящему Договору обязательств - до полного их выполнения Сторонами.
8.2. Все изменения и дополнения к Договору действительны лишь в том случае, если они осуществлены в письменной форме, подписаны уполномоченными на то представителями обеих Сторон и не противоречат нормам действующего законодательства Российской Федерации.
8.3. Изменение существенных условий Договора возможно только по соглашению Сторон и в случаях, предусмотренных статьей 95 Федерального закона от 05.04.2013 N 44-ФЗ «О договорной системе в сфере закупок товаров, работ, услуг для обеспечения государственных и муниципальных нужд».
8.4. Расторжение Договора допускается по соглашению сторон, по решению суда или в связи с односторонним отказом стороны Договора от исполнения Договора в соответствии с гражданским законодательством.
9. ПРОЧИЕ УСЛОВИЯ
9.1. В случае изменения реквизитов, стороны обязаны уведомлять друг друга в письменной форме, в срок, не превышающий 3 (трех) дней со дня фактических изменений.
9.2. Письма, уведомления, которое одна Сторона направляет другой Стороне в соответствии с настоящим Договором, направляются в письменной форме почтой или факсимильной связью с последующим предоставлением оригинала. 
9.3. По всем иным вопросам, не урегулированным в настоящем Договоре, Стороны будут руководствоваться нормами действующего законодательства РФ.
9.4. Настоящий Договор составлен на ____ лист___ в двух экземплярах, имеющих равную юридическую силу, по одному для каждой из сторон.
9.5. Все приложения к Договору являются его неотъемлемой частью:
Приложение № 1 – описание объекта закупки;
Приложение № 2 -Обоснование начальной (максимальной) цены договора;
Приложение № 3 - Меню приготавливаемых блюд.


10. ЮРИДИЧЕСКИЕ АДРЕСА И РЕКВИЗИТЫ И ПОДПИСИ СТОРОН
	Заказчик:
	Исполнитель:

	Муниципальное бюджетное общеобразовательное учреждение «Каменногорский центр образования»(МБОУ «Каменногорский ЦО»)
Адрес: 188950,Ленинградская область, м.р-н Выборгский, г.п. Каменногорское,
 г. Каменногорск, ш Ленинградское, д. 93
 ИНН 4704046954   КПП 470401001
 КФ ВМР ЛО  (МБОУ  «Каменногорский ЦО» л/с 40069919059,  50069919059,  60069919059)
 Банковские реквизиты :
 р/сч  03234643416150004500 ОКЦ №1 СЕВЕРО-ЗАПАДНОГО ГУ БАНКА РОССИИ //УФК по Ленинградской  области г. Санкт-Петербург
 БИК ТОФК 044030098  БИК банка 044030001
 кор. счет 40102810745370000098
 КБК 91900000000000000180 (при перечислении средств необходимо уточнять! )
ОГРН 1024700881260
ОКАТО 41215506000
ОКТМО 41615106
ОКФС  14
ОКОПФ 20903
ОКВЭД 85.14
ОКПО 56941200
Электрон.почта: sch.kamennogorsk@yandex.ru
           Тел.(8-813-78) 48-053 приемная
Директор
_________/ О.В.Большакова/
«__» __________ 202__г.
м.п.
	












Приложение № 1 к договору
№ _____ от «___» ____________ 202__ г.

ОПИСАНИЕ ОБЪЕКТА ЗАКУПКИ 

[bookmark: _Hlk150859613]1. Требования к качеству, условиям оказания услуг, требования к безопасности, требования к результатам услуг и иные показатели, связанные с определением соответствия оказанных услуг потребностям заказчика.
1.1. Условия оказания услуг, требования к качеству и безопасности услуг:
 Организация питания должна обеспечиваться на основе ряда законодательных и нормативных документов:
- Федеральный закон Российской Федерации № 273-ФЗ от 29.12.2012 «Об образовании в Российской Федерации»;
-  Закон Российской Федерации от 07.02.1992 N 2300-1 "О защите прав потребителей";
-  Федеральный закон Российской Федерации «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения» от 30. 03.1999 № 52-ФЗ;
- Законом Российской Федерации от 14.05.1993 № 4979-1 «О ветеринарии»;
-  Федеральный закон Российской Федерации «О качестве и безопасности пищевых продуктов» от 02.01. 2000 №29-ФЗ;
-  Постановление Правительства РФ от 21.09.2020 N 1515 «Об утверждении Правил оказания услуг общественного питания»;
[bookmark: _Hlk157006590]-  СанПиН 2.3/2.4.3590-20 "Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питания населения";
[bookmark: _Hlk157006624]-  СаНПиН 2.3.2.1078-01. 2.3.2. «Продовольственное сырье и пищевые продукты.  Гигиенические требования безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов»;
[bookmark: _Hlk157006644]-  СаНПиН 2.3.2.1324-03. 2.3.2. «Продовольственное сырье и пищевые продукты. «Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов»;
[bookmark: _Hlk157006663]- ГОСТ 31984-2012 «Межгосударственный стандарт. Услуги общественного питания. Общие требования»;
[bookmark: _Hlk157006688]- ГОСТ 30390-2013 «Межгосударственный стандарт. Услуги общественного питания. Продукция общественного питания, реализуемая населению. Общие технические условия»;
[bookmark: _Hlk157006705]-  ГОСТ 30524-2013 «Межгосударственный стандарт. Услуги общественного питания. Требования к персоналу»;
[bookmark: _Hlk157006725]-  ОСТ 28-1-95 «Стандарт отрасли. Общественное питание. Требования к производственному персоналу»;
-  Сборник технологических нормативов. Сборник рецептур блюд и кулинарных изделий для предприятий общественного питания. Издательство «Хлебпродинформ»;
-  Сборник мучных кондитерских и булочных изделий для предприятий общественного питания. Издательство «Техника»; 
[bookmark: _Hlk157006758]-  ГОСТ 31986-2012 «Услуги общественного питания. Метод органолептической оценки качества продукции общественного питания»;
[bookmark: _Hlk157006775]- ГОСТ 32252-2013 «Молоко питьевое для питания детей дошкольного и школьного возраста. Технические условия»; 	
- МР 2.3.1.0253-21.2.3.1. Гигиена питания. Рациональное питание. Нормы физиологических потребностей в энергии и пищевых веществах для различных групп населения Российской Федерации. Методические рекомендации
- МР 2.4.0179-20 2.4. Гигиена детей и подростков. Рекомендации по организации питания обучающихся общеобразовательных организаций.
- Приказ Минсельхоза России от 15.04.2019 N 193 "О внесении изменений в Перечень подконтрольных товаров, подлежащих сопровождению ветеринарными сопроводительными документами, утвержденный приказом Минсельхоза России от 18 декабря 2015 N 648";
- Техническому регламенту Таможенного союза от 09.12.2011 ТР ТС 024/2011 "Технический регламент на масложировую продукцию";
- Техническому регламенту Таможенного союза от 09.10.2013 ТР ТС 033/2013 "О безопасности молока и молочной продукции";
- Техническому регламенту Евразийского экономического союза от 18.10.2016 ТР ЕАЭС 040/2016 "О безопасности рыбы и рыбной продукции";
- Техническому регламенту Таможенного союза от 09.10.2013 ТР ТС 034/2013 "О безопасности мяса и мясной продукции";
- Техническому регламенту Таможенного союза от 09.12.2011 ТР ТС 023/2011 "Технический регламент на соковую продукцию из фруктов и овощей";
- Техническому регламенту Таможенного союза от 09.12.2011 N 021/2011 "О безопасности пищевой продукции";
- Техническому регламенту Таможенного союза от 20.07.2012 N 029/2012 "Требования безопасности пищевых добавок, ароматизаторов и технологических вспомогательных средств";
- Техническому регламенту Таможенного союза от 15.06.2012 N 027/2012 "О безопасности отдельных видов специализированной пищевой продукции, в том числе диетического лечебного и диетического профилактического питания";
- Техническому регламенту Таможенного союза от 23.09.2011 N 007/2011 "О безопасности продукции, предназначенной для детей и подростков";
- Техническому регламенту Таможенного союза от 16.08.2011 N 005/2011 "О безопасности упаковки";
- Техническому регламенту Таможенного союза от 09.12.2011 N 022/2011 "Пищевая продукция в части ее маркировки";
- Решению Комиссии таможенного союза от 28.05.2010 N 299 "О применении санитарных мер в Евразийском экономическом союзе".
Срок годности (реализации) продукции должен соответствовать требованиям Госстандарта и иным установленным нормам. 
1.2. Исполнитель оказывает услуги по организации горячего питания для детей в образовательных учреждениях - 2-х разовое питание (завтрак, обед).
Исполнитель использует продукты питания надлежащего качества.
Хранит продукты питания в условиях, соответствующих действующим нормам и правилам хранения групп товаров. 
Исполнитель, в соответствии с нормами СанПиН 2.3/2.4.3590-20 "Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питания населения", составляет цикличное меню 2-х разового горячего питания (завтрак, обед) на период не менее двух недель (с учетом режима работы Заказчика) для каждой возрастной группы детей, на основании примерного меню. 
Меню должно утверждаться руководителем Исполнителя, согласовываться руководителем Заказчика.
На основании цикличного меню составляет ежедневное меню основного (организованного) питания и утверждается руководителем образовательного учреждения.
Исполнитель должен размещать в доступных для родителей и детей местах (в обеденном зале, холле, групповой ячейке) ежедневное меню основного (организованного) питания на сутки для всех возрастных групп детей с указанием:
- наименования приема пищи, 
- наименования блюда. 
- массы порции, 
- калорийности порции.
Исполнитель составляет меню, которое должно отвечать требованиям рационального питания с учетом особенностей данного контингента. 
В меню рекомендуется включать блюда с использованием продуктов повышенной пищевой и биологической ценности, обогащенных витаминами, минеральными веществами, растительной клетчаткой.
Технологический режим приготовления щадящие — тушение, отваривание, запекание, быстрая обжарка с последующим доведением до готовности в жарочном шкафу.
1.3. Каждая поставляемая партия продуктов, необходимая для оказания услуг, должна сопровождаться следующими документами:
- действующие сертификаты и/или декларации о соответствии, оформленные в соответствии с требованиями действующего законодательства;



- наименование нормативно-технической документации, по которой выпускается продукция, технические регламенты на поставляемые продукты;
- ветеринарное свидетельство на продукты животноводства, оформленные в соответствии с требованиями действующего законодательства.
1.4. Исполнитель, для обеспечения санитарных норм, на безвозмездной основе предоставляет персоналу, осуществляющему приготовление пищи моющие и чистящие средства, согласно установленных норм СанПиНа.
Техническое обслуживание торгово-технологического оборудования, переданное по Акту приема передачи, осуществляет Исполнитель.
1.5. Исполнитель своими силами обеспечивает ежедневную уборку всех производственных помещений, предназначенных для организации питания, с применением моющих и дезинфицирующих средств, а также уборку столов для посетителей после каждого использования в соответствии с пунктом 2.18 СанПин 2.3/2.4.3590-20. Обеспечивает вынос бытовых отходов, в том числе картонной и иной тары.
1.6. Требования к безопасности оказания услуг:
- Обеспечение при оказании услуг необходимыми мероприятиями по технике безопасности, пожарной безопасности.
1.7.  Исполнитель оказывает услуги на основании заявки. Заказчик направляет Исполнителю заявку о количестве питающихся за 2 дня до даты оказания услуг. В случае изменения численности питающихся, Заказчик направляет корректировочную заявку о численности питающихся накануне дня оказания услуг, до 14 часов. Заказчик направляет заявку любым способом (телефон, факс, почта), позволяющим достоверно установить, что документ исходил со стороны Заказчика, и содержит информацию о наименовании приема пищи, количество рационов питания (по каждой категории). Заявка направляется Заказчиком в пределах срока, установленного настоящим Контрактом.

2. Объем оказываемых услуг
 - Организация горячего питания (завтрак и обед) для обучающихся 1-4 классов 236 чел (чел./дней);
3. Масса порций для детей в зависимости от возраста (в граммах)
	Блюдо
	Масса порций

	
	7-11 лет
	12 лет и старше

	Каша, или овощное, или яичное, или творожное, или мясное блюдо (допускается комбинация разных блюд завтрака, при этом выход каждого блюда может быть уменьшен при условии соблюдения общей массы блюд завтрака)
	150-200
	200-250

	Закуска (холодное блюдо) (салат, овощи и т.п.)
	60-100
	100-150

	Первое блюдо
	200-250
	250-300

	Второе блюдо (мясное, рыбное, блюдо из мяса птицы)
	90-120
	100-120

	Гарнир
	150-200
	180-230

	Третье блюдо (компот, кисель, чай, напиток кофейный, какао-напиток, напиток из шиповника, сок)
	180-200
	180-200

	Фрукты
	100
	100


4. Среднесуточные наборы пищевой продукции для организации питания детей от 7 до 18 лет (в нетто г, мл, на 1 ребенка в сутки)
	№
	Наименование пищевой продукции
	Итого за сутки

	
	или группы пищевой продукции
	7-11 лет
	12 лет и старше

	1
	Хлеб ржаной
	80
	120

	2
	Хлеб пшеничный
	150
	200

	3
	Мука пшеничная
	15
	20

	4
	Крупы, бобовые
	45
	50

	5
	Макаронные изделия
	15
	20

	6
	Картофель
	187
	187

	7
	Овощи (свежие, мороженые, консервированные), включая соленые и квашеные (не более 10% от общего количества овощей), в т.ч. томат-пюре, зелень, г
	280
	320

	8
	Фрукты свежие
	185
	185

	9
	Сухофрукты
	15
	20

	10
	Соки плодоовощные, напитки витаминизированные, в т.ч. инстантные
	200
	200

	11
	Мясо 1-й категории
	70
	78

	12
	Субпродукты (печень, язык, сердце)
	30
	40

	13
	Птица (цыплята-бройлеры потрошеные - 1 кат)
	35
	53

	14
	Рыба (филе), в т.ч. филе слабо- или малосоленое
	58
	77

	15
	Молоко
	300
	350

	16
	Кисломолочная пищевая продукция
	150
	180

	17
	Творог (5% - 9% м.д.ж.)
	50
	60

	18
	Сыр
	10
	15

	19
	Сметана
	10
	10

	20
	Масло сливочное
	30
	35

	21
	Масло растительное
	15
	18

	22
	Яйцо, шт.
	1
	1

	23
	Сахар (в том числе для приготовления блюд и напитков, в случае использования пищевой продукции промышленного выпуска, содержащих сахар, выдача сахара должна быть уменьшена в зависимости от его содержания в используемом готовой пищевой продукции)
	30
	35

	24
	Кондитерские изделия
	10
	15

	25
	Чай
	1
	2

	26
	Какао-порошок
	1
	1,2

	27
	Кофейный напиток
	2
	2

	28
	Дрожжи хлебопекарные
	0,2
	0,3

	29
	Крахмал
	3
	4

	30
	Соль пищевая поваренная йодированная
	3
	5

	31
	Специи
	2
	2



5. График организации питания
	Завтрак 
	09:15-10:40

	Обед 
	12:20-14:40



	Заказчик:
	Исполнитель:

	МБОУ «Каменногорский ЦО» 
Директор
______________О.В.Большакова 
 «____» _____________________20____ г.
м.п.
	















Приложение № 2 к договору
№ ______ от «___» ____________ 2026 г.

 ОБОСНОВАНИЕ НАЧАЛЬНОЙ (МАКСИМАЛЬНОЙ) ЦЕНЫ КОНТРАКТА

Оказание услуг по организации горячего питания для обучающихся 1-4 классов .
Применение методов определения начальной (максимальной) цены контракта, предусмотренных частью 1 статьи 22 Федерального закона № 44-ФЗ, невозможно по следующим основаниям:
1. Метод сопоставимых рыночных цен не может быть применен, в виду отсутствия общедоступной информация о рыночных ценах работ, услуг, отсутствия официальных поставщиков (подрядчиков, исполнителей), осуществляющих поставку идентичных товаров, работ, услуг, планируемых к закупке.
1. Тарифный метод не может использоваться, так как цена на объект закупки не подлежит государственному регулированию и не установлена муниципальным правовым актом.
1. Проектно-сметный метод не может быть применён, в связи с тем, что закупаемая услуга не относится к строительству, реконструкции, капитальному ремонту и работам по сохранению объектов культурного наследия народов Российской Федерации.
1. Нормативный метод невозможно применить, так как в настоящее время предельные цены на выполнение услуги ни одним муниципальным правовым актом в соответствии со статьей 19 Федерального закона № 44-ФЗ не установлены.
1. Затратный метод не может быть применен, так как данный метод заключается в определении начальной (максимальной) цены договора, как суммы произведенных затрат и обычной для определенной сферы деятельности прибыли. При этом учитываются обычные в подобных случаях прямые и косвенные затраты на производство или приобретение и (или) реализацию товаров, работ, услуг, затраты на транспортировку, хранение, страхование и иные затраты. Указанная материальная база отсутствует у заказчика, и в связи с отсутствием необходимой информации применение затратного метода невозможно.
Для обоснования начальной (максимальной) цены контракта оказание услуг по организации питания использован иной метод, согласно ч. 12 ст. 22 Федерального закона № 44 ФЗ.
Согласно Постановлению Правительства Ленинградской области от 16 марта 2026 года № 208 «Об обеспечении обучающихся бесплатным питанием за счет средств областного бюджета Ленинградской области» (далее – ПП ЛО № 208) денежные средства на обеспечение мероприятий по организации бесплатного питания в муниципальных общеобразовательных организациях передаются в виде субвенций бюджетам муниципальных районов и установлены в размере: 
· стоимость питания в день для обучающихся - 169,00 руб.,
 
Таким образом, согласно ПП ЛО № 208, Н(М)ЦК составляет:
	№
	Наименование услуги
	Ед. изм.
	Кол-во
	Стоимость, руб.
	Итого, руб.

	1
	2
	3
	4
	5
	6

	1
	Оказание услуг по организации горячего питания для обучающихся 1-4 классов
	Чел.дн.
	3 410,20
	169,00
	576 323,80

	
	Итого НМЦК:
	
	
	
	576 323,80



Начальная (максимальная) цена контракта составляет – 576 323,80 руб., НДС не облагается на основании статьи пп. 5 п. 2 ст. 149 НК РФ.
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