Техническое задание.
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[bookmark: OLE_LINK59]Функциональные, технические и качественные характеристики товара
	№ п/п
	Наименование продукции
	Функциональные, технические и качественные характеристики товара
	Ед.
измерения
	Количество

	1
	Филе минтая, сухая заморозка 
	Соответствует требованиям ГОСТ 33282-2015 Филе рыбы мороженое для детского питания. Технические условия и/или ГОСТ 3948-2016 Филе рыбы мороженое. 
Технические Условия 
Без кожи, без кости мороженое, 
Сорт: не ниже 1 сорт
Внешний вид: поверхность рыбы чистая, естественной окраски, присущей рыбе данного вида, без наружных повреждений. Консистенция мяса после размораживания: плотная или мягкая, свойственная данному виду рыбы.
Запах (после размораживания): свойственный свежей рыбе, без посторонних запахов.
Наличие посторонних примесей (в потребительской упаковке): не допускается
Продукты не содержат генно-инженерно-
модифицированные организмы (ГМО).
Упаковка: фасовка не более 1 кг.
	кг
	20,0

	2
	Дрожжи сухие СафМомент
	Сухие быстродействующие это универсальные дрожжи для всех видов домашней выпечки: хлеба, булочек, кексов, основы для пиццы. Они не заключены в оболочку, не требуют предварительного растворения в теплой воде, а их активация происходит при непосредственном соединении с другими ингредиентами. 1 пакетик заменяет 60 г. свежих дрожжей.
Состав: дрожжи (Saccharomyces cerevisiae), эмульгатор (сорбитан моностеарат).
Пищевая ценность в 100 г. продукта: белки – 49 г.; жиры – 6 г.; углеводы – 40 г.
Энергетическая ценность в 100 г продукта: 410 Ккал./1730 кДж.
Условия хранения: хранить в сухом прохладном месте.
Упаковка: 11 г.
	кг
	0,9

	3
	Овсяные хлопья (геркулес)
	Соответствует требованиям ГОСТ 21149-2022 «Хлопья овсяные. Технические условия»
Цвет: белый с оттенками от кремового до желтоватого
Запах: свойственный овсяной крупе без плесневого, затхлого и других посторонних запахов.
Вкус: свойственный овсяной крупе без привкуса горечи и посторонних привкусов.
Развариваемость: не более 20 мин.
Зараженность и загрязненность вредителями: не допускается
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции, сухая, чистя, без постороннего запаха
	кг
	40,5

	4
	Горох
	Соответствует требованиям ГОСТ 6201-2020 «Горох шлифованный. Технические условия»
Вид: горох колотый шлифованный
Сорт: не менее первого
Характеристика: шлифованный с разделенными семядолями. Примесь целого шлифованного гороха допускается не более 5 %
Цвет: желтый, зеленый
Вкус: свойственный гороху, без посторонних привкусов, не кислый, не горький
Запах: свойственный гороху без плесневелого затхлого и других посторонних запахов 
Зараженность вредителями хлебных запасов: не допускается
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции, сухая, чистя, без постороннего запаха
	кг
	27,00

	5
	Крупа Греча 
	Соответствует требованиям ГОСТ 5550-2021 «Крупа гречневая. Технические условия»
Цвет: коричневый разных оттенков
Запах: свойственный гречневой крупе, без посторонних запахов, не затхлый, не плесневый
Вкус: свойственный гречневой крупе, без посторонних привкусов, не кислый, не горький
Зараженность вредителями хлебных запасов: не допускается
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции, сухая, чистя, без постороннего запаха
	кг
	121,50


	6
	Зеленый горошек
	Соответствует требованиям ГОСТ 34112-2017 «Консервы овощные. Горошек зелёный. Технические условия» Консервированный без уксуса или уксусной кислоты высшего
сорта стерилизованный мозговых сортов – соответствие
Внешний вид: Целые зерна без примесей оболочек зерен и кормового гороха коричневого цвета.
Вкус и запах: Свойственные консервированному зеленому горошку, посторонние привкус и запах не допускаются
Цвет зерен: Зеленый, светло-зеленый или оливковый, однородный в упаковочной единице
Консистенция: Мягкая однородная.
Качество заливочной жидкости: Прозрачная, характерного цвета с зеленоватым или оливковым оттенком. Допускается опалесценция, слабая мутность, небольшой осадок частиц мякоти – соответствие
Упаковка: предназначенная и соответствующей стандартам для данной продукции
Фасовка: не более 400 г
	кг
	72

	[bookmark: _Hlk382173974]7
	Икра кабачковая
	Соответствует требованиям ГОСТ Р 51926-2002 и 2654-2017.
Продукт не содержит ГМО, искусственных красителей и консервантов, что делает его безопасным для здоровья и экологически чистым.
Продукт упакован в стеклянную банку, что обеспечивает его сохранность и удобство использования.
	кг
	120,0

	8
	Шиповник (сухой)
	Шиповник сушеный цельный, без сахара, натуральный, 
Плоды целые, вызревшие не содержит ГМО, аромат заторы, глютен, искусственные красители, консерванты, сахар, крахмал, соль
Фасовка - потребительская или транспортная тара, тканевые, сетчатые мешки массой не более 50 кг. 
	кг
	8,0

	9
	Какао 
	ГОСТ 108-76; Упаковка завода-изготовителя, фасовка до 200гр., тара-коробка/ящик
	кг
	4,0

	10
	Кисель
	Сухой кисель.на плодово-ягодных экстрактах
Концентрированных соков, однокомпонентный,
наличие обогащающих компонентов нет.
Обоснование дополнительных характеристик –КТРУ не является исчерпывающим показателем , и не позволяет точно определить качество товара.
Кисельбез искусственных красителей, цвет, вкус и запах киселя должен иметь свойства основного
сырья, из которого они приготовлены.
Должны отсутствовать затхлые, прогорклые и
посторонние привкусы и запахи.
Плесень, видимая невооруженным глазом, должна отсутствовать.
Массовая доля влаги, %, не более 9,5. Упаковка:
бумажные пачки массой не более 220 гр.
Соответствовать ГОСТуР 56558-2015
	кг
	40,00

	11
	Кофейный напиток 
	Растворимый, без кофеина, ГОСТ Р  50364-92 (допускается ТУ); упаковка завода-изготовителя, фасовка до 100гр., тара-коробка/ящик
	кг
	4,0

	12
	Крупа манная
	Соответствует требованиям ГОСТ 7022-2019 «Крупа манная Технические условия»
Марка: М – из мягкой пшеницы
Внешний вид и цвет: преобладает непрозрачная мучнистая крупка ровного белого или кремового цвета
Запах: свойственный манной крупе, без посторонних запахов, не затхлый, не плесневый
Вкус: свойственный манной крупе, без посторонних привкусов, не кислый, не горький
Минеральные примеси: при разжевывании крупы не должно ощущаться хруста
Не допускается зараженность вредителями (насекомыми и клещами) или наличие следов заражения
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции, сухая, чистя, без постороннего запаха
	кг
	63,00


	13
	Крупа перловая
	Соответствует требованиям ГОСТ 5784-2022 «Крупа ячменная Технические условия»
Вид: ядро, освобожденное от цветковых пленок, хорошо отшлифованное
Цвет: от белого с желтоватым, иногда зеленоватым оттенками
Запах: характерный для перловой крупы, без посторонних запахов, не затхлый, не плесневелый
Вкус: без привкуса кислого, горечи и посторонних привкусов
	кг
	27,00

	14
	Макароны  рожки
	Соответствует требованиям ГОСТ 31743-2017 «Изделия макаронные. Общие технические условия»
Макаронные изделия высшего сорта
Цвет: соответствующий сорту муки
Форма: соответствующая типу изделий
Вкус: свойственный данному изделию, без постороннего вкуса
Запах: свойственный данному изделию, без постороннего запаха
Наличие зараженности и загрязненности вредителями хлебных запасов не допускается
Упаковка: мешки или иной вид упаковки, предназначенный и соответствующий стандартам для данной продукции
	кг
	120,00

	15
	Макароны Вермишель
	Соответствует требованиям ГОСТ 31743-2017 «Изделия макаронные. Общие технические условия»
Макаронные изделия высшего сорта
Цвет: соответствующий сорту муки
Форма: соответствующая типу изделий
Вкус: свойственный данному изделию, без постороннего вкуса
Запах: свойственный данному изделию, без постороннего запаха
Наличие зараженности и загрязненности вредителями хлебных запасов не допускается
Упаковка: мешки или иной вид упаковки, предназначенный и соответствующий стандартам для данной продукции
	кг
	75,00

	16
	Масло подсолнечное
	Соответствует требованиям ГОСТ 1129-2013 «Масло подсолнечное Технические условия»
Марка: рафинированное дезодорированное «Премиум», «Высший сорт»
Цвет: прозрачное без осадка, допускается легкое помутнение или сетка
Запах: без запаха
Вкус: обезличенный вкус
	л
	105,00

	17
	Молоко сгущенное
	Соответствует требованиям ГОСТ 31688-2012 Консервы молочные. Молоко и сливки сгущенные с сахаром. Технические условия
Массовая доля жира: не менее 8,5 %
Вкус и запах: Вкус сладкий, чистый с выраженным вкусом и запахом пастеризованных молока (для молока цельного сгущенного с сахаром, молока частично обезжиренного сгущенного с сахаром и молока обезжиренного сгущенного с сахаром) или сливок (для сливок сгущенных с сахаром) без посторонних привкусов и запахов.
Внешний вид и консистенция: Однородная, вязкая по всей массе без наличия ощущаемых органолептически кристаллов молочного сахара (лактозы).
Цвет: Равномерный по всей массе
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
Вес упаковки: не менее 0.375, не более 1.0
	
	114,00

	18
	Мука 
	Соответствует требованиям ГОСТ 26574-2017 «Мука пшеничная хлебопекарная. Технические условия»
Сорт: высший
Цвет, запах, вкус, величина помола, влажность: соответствуют данному виду продукции
Без посторонних примесей – соответствие  
Отсутствие зараженности вредителями хлебных злаков – соответствие
Упаковка: предназначенная и соответствующей стандартам для данной продукции
	кг
	132,00

	19
	Огурцы соленые
	Огурцы консервированные без
содержания уксуса 1 сорт
Соответствует действующему
ГОСТу
Тара - стеклянная банка
Массовая доля огурцов не
менее 50%. Упаковка, транспортировочная тара, упаковочные материалы и скрепляющие средства должны соответствовать требованиям санитарных норм, документам, по которым они изготовлены, обеспечивать сохранность и качество товара при
транспортировке и хранении в течение всего срока годности.
Плоды целые, не мятые.
Мякоть плотная, полностью пропитанная рассолом, хрустящая.
Цвет: зеленовато-оливковый разных
оттенков. Рассол солоновато-кисловатого вкуса. Без нарушения целостности упаковки.
	кг
	40,00

	20
	Печенье 
	Сахарное-34%, затяжное-33%, сдобное – 33%, ГОСТ 24901-89, (допускается ТУ) 
Весовая расфасовка, тара-коробка
	кг
	78,0

	21
	Крупа пшено 
	Соответствует требованиям ГОСТ 572-2016 «Крупа пшено шлифованное. Технические условия»
Сорт: высший
Цвет: желтый разных оттенков
Запах: свойственный крупе пшено, без посторонних запахов, не затхлый, не плесневый
Вкус: свойственный крупе пшено, без посторонних привкусов, не кислый, не горький
Зараженность и загрязненность вредителями: не допускается
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции, сухая, чистя, без постороннего запаха
	кг
	40,50

	22
	Рис круглый
	Соответствует требованиям ГОСТ 6292-93 «Крупа рисовая. Технические условия»
Сорт: не ниже высшего
По форме зерна: круглозерный
Запах: свойственный данной крупе, без посторонних запахов, не затхлый не плесневелый, без посторонних примесей
Вкус: свойственный крупе, без посторонних привкусов, без признаков заражения вредителями
Зараженность и загрязненность вредителями: не допускается
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции, сухая, чистя, без постороннего запаха
	кг
	54,00

	23
	Рис пропаренный
	Соответствует требованиям ГОСТ 6292-93 «Крупа рисовая. Технические условия»
Сорт: не ниже высшего
По форме зерна: круглозерный
Запах: свойственный данной крупе, без посторонних запахов, не затхлый не плесневелый, без посторонних примесей
Вкус: свойственный крупе, без посторонних привкусов, без признаков заражения вредителями
Зараженность и загрязненность вредителями: не допускается
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции, сухая, чистя, без постороннего запаха
	кг
	67,5

	24
	Сок
	Внешний вид соков: свойственный сокам, из
которых изготовлен концентрированный сок. Вкус и аромат: допускаются невыраженные вкус и аромат концентрированных соков, в которые не добавлены концентрированные натуральные летучие ароматобразующие фруктовые вещества. Цвет: соответствующий цвету фруктов, из которых изготовлен концентрированный фруктовый сок. ГОСТ 32102-2013. 
	л
	700,0


	25
	Яйцо 
	[bookmark: OLE_LINK23]ГОСТ 31564-2012, первая категория 
пластиковая/бумажная упаковка 10 штук
Яйца должны соответствовать требованиям настоящего стандарта, ветеринарного законодательства и санитарно-эпидемиологическим правилам и нормативам, действующим на территории государства, принявшего стандарт.
	шт
	5000,0

	26
	Изюм
	Внешний вид: Масса ягод сушеного винограда одного вида, сыпучая, без комкования. Ягоды после заводской обработки без плодоножек
Вкус и запах: Свойственные сушеному винограду, вкус сладкий или сладко-кислый. Посторонний привкус и запах не допускаются
Цвет: Светло- зеленый, светло- зеленый с желтым оттенком, от золотистого до светло- коричневого, от золотистого до коричневого, коричневый с бурым оттенком, бурый разных оттенков, сине- черный, от сине- черного до красного.
Фасовка: 5-10 кг
ГОСТ  6882 -88
	кг
	18,0

	27
	Чернослив
	Внешний вид       целые приплюснутые сушеные фрукты с выдавленной косточкой, не слипающиеся при сжатии 
ТР ТС 021/2011, ТР ТС 022/2011, ГОСТ 32896-2015 
Цвет       однородный, черный с синеватым оттенком, глянцевый 
 Фасовка кг 5 -10 кг
	кг
	20,0

	28
	Курага
	Внешний вид и форма: целые приплюснутые сушеные фрукты с выдавленной косточкой, половинки сушеных фруктов правильной круглой или овальной формы со слегка завернутыми краями, одного вида, с неповрежденной кожицей, кружки (боковые срезы, полноценные по мякоти).Не слипающиеся при сжатии. Допускается комкование полуфабриката, устраняемое при незначительном механическом воздействии
Вкус и запах: Свойственные фруктам данного вида, без постороннего вкуса и запаха.
Цвет: Однородный, глянцевый.
Фасовка: 5-10 кг
	кг
	18,0

	29
	Груша вяленая
	Сухофрукты
Состав: яблоки
Внешний вид и консистенция- целые плоды или кружки (боковые срезы, полноценные по мякоти), дольки плодов.
 Вкус и запах – свойственные фруктам данного вида, без постороннего вкуса и запаха.
Фасовка 5-10 кг
	кг
	7,0

	30
	Яблоко сушеное
	Сухофрукты
Состав: груша
Внешний вид и консистенция- целые плоды или кружки (боковые срезы, полноценные по мякоти), дольки плодов.
 Вкус и запах – свойственные фруктам данного вида, без постороннего вкуса и запаха.
Фасовка 5-10 кг
	кг
	8,0

	31
	Крупа ячневая  
	Соответствует требованиям ГОСТ 5784-2022 «Крупа ячменная Технические условия» 
Цвет: белый с желтоватым, иногда зеленоватым оттенками
Вкус: свойственный ячменной крупе, без посторонних привкусов, не кислый, не горький 
Запах: свойственный ячменной крупе, без посторонних запахов, не затхлый, не плесневелый
Зараженность и загрязненность вредителями: не допускается
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции, сухая, чистя, без постороннего запаха
	кг
	27,0

	32
	Крупа кукурузная
	Соответствует требованиям ГОСТ 6002—2022 «Крупа кукурузная. Технические условия»
Сорт: высший
Цвет: Белый или желтый с оттенками
Запах: свойственный кукурузной крупе, без посторонних запахов, не затхлый, не плесневый
Вкус: свойственный кукурузной крупе, без посторонних привкусов, не кислый, не горький
Зараженность и загрязненность вредителями: не допускается
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции, сухая, чистя, без постороннего запаха
 фасовка до 1 кг
	кг
	32,00

	33
	Вафли
	С жировой начинкой. Вкус и запах - изделия со вкусом, свойственным наименованию продукта с
учетом используемого сырья и ароматизаторов, без посторонних привкусов и запахов. 
Поверхность вафель без отделки с четким рисунком без вздутий, вмятин и трещин. 
Цвет вафель от светло-желтого до светло-коричневого. Для плоских вафель - слоистое изделие, состоящее из чередующихся между собой
слоев вафель и начинок (число слоев от трех). Вафли плотно соприкасаются с начинкой. Начинка распределена равномерно и не выступает за края продукта. 
Вкус и запах для жировых начинок -
сладкий со вкусом и ароматом используемого сырья и ароматизаторов, без постороннего привкуса и запаха. Не допускается ощущения салистости. Консистенция начинки однородная, без крупинок и комочков.
 Массовая доля жира составляет 18%. Соответствует ГОСТ 14031-2014
	кг
	38,50

	34
	Томатная паста
	Соответствует требованиям ГОСТ 3343-2017
«Продукты томатные концентрированные. Общие
технические условия»
Массовая доля растворимых сухих веществ (за
вычетом хлоридов), %: не менее 25
Внешний вид и консистенция: Густая однородная
концентрированная масса мажущейся консистенции, без темных включений, остатков кожицы, семян и других грубых частиц плодов
Цвет: Красный, оранжево-красный или малиново-
красный, ярко выраженный, равномерный по всей
массе
Вкус и запах: Ярко выраженные, свойственные
зрелым томатам, прошедшим термическую обработку, без горечи и других посторонних привкуса и запаха
Упаковка: стеклянная банка
Вес упаковки: не менее 0,1 кг не более 0,5 кг
	кг
	28,0

	35
	Соль 
	Соответствует требованиям ГОСТ Р 51575-2000 Соль поваренная пищевая. Методы определения Йода и тиосульфата натрия», и/или ГОСТ Р 51574-2018 Соль пищевая. Общие технические условия
Сорт: не хуже первого
Внешний вид: кристаллический сыпучий продукт
Не допускается наличие посторонних механических примесей, не связанных с происхождением и способом производства соли – соответствие 
Вкус: соленый, без постороннего привкуса
Цвет: белый
Запах: слабовыраженный запах йода, без посторонних запахов
Йодированная – соответствие 
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
	кг
	75,0

	36
	Чай черный крупнолистовой
	Черный  байховый крупный (листовой), сорт высший, ГОСТ 32573-2013; Упаковка: фасовка в мягкую/ полужесткую упаковку до 100гр. Тара- коробки/ящики
	кг
	8,0

	37
	Чай зеленый 
	Соответствует требованиям ГОСТ 32574-2013 «Чай зеленый. Технические условия»
Зеленый: соответствие
Сорт: не ниже высшего
Добавки: без добавок
Форма выпуска: упаковка не менее 100 грамм
	кг
	3,00

	38
	Чай Каркаде
	Чай «Каркаде», листовой. (ГОСТ 32573-2013 Чай черный. По 0,080 г. –пачка. Технические условия») 
Внешний вид: однородный, ровный, хорошо скрученный. 	
Внешний вид настоя чая: яркий, прозрачный. 
Аромат и вкус настоя чая: нежный аромат, терпкий вкус. 	
Остаточный срок годности на момент поставки должен составлять не менее 360 суток от срока годности (при соблюдении условий хранения), установленного предприятием – изготовителе.
	кг
	4,00

	39
	Капуста квашеная
	Внешний вид: равномерно нашинкованная полосками не шире 5 мм или нарезанная в виде кусочков различной формы не более 12 мм в наибольшем измерении, без крупных кусков кочерыги и кусков листьев, или в виде цельных кочанов или их половинок.
Цвет: светло-соломенный с желтоватым оттенком. В капусте с приправами и пряностями могут быть оттенки, зависящие от цвета добавленных приправ и пряностей.
Вкус и запах: солоновато-кисловатый с запахом и вкусом добавленных пряностей
	кг
	50,00

	40
	Сок 0,200 грамм
	Внешний вид соков: свойственный сокам, из
которых изготовлен концентрированный сок. Вкус и аромат: допускаются невыраженные вкус и аромат концентрированных соков, в которые не добавлены концентрированные натуральные летучие ароматобразующие фруктовые вещества. Цвет: соответствующий цвету фруктов, из которых изготовлен концентрированный фруктовый сок. ГОСТ 32102-2013. 
	л
	121,00

	41
	Сыр
	Соответствует требованиям ГОСТ 32260-2013
Массовая доля жира: не менее 45%
Корка: ровная, тонкая, без повреждений и без толстого подкоркового слоя, покрытия парафиновой или полимерной пленкой;
Вкус и запах: свойственный данному виду сыра, кисловатый; 
Консистенция: однородная; глазки круглой, слегка сплюснутой формы; 
Упаковка: предназначенная и соответствующая стандартам для данной продукции
	кг
	40,00

	42
	Сахар
	Соответствует требованиям ГОСТ 33222-2015 «Сахар белый. Технические условия»
Цвет: белый, чистый
Внешний вид: однородная сыпучая масса кристаллов
Запах и вкус: свойственный сахару, сладкий, без посторонних запаха и привкуса как в сухом сахаре, так и в его водном растворе
Чистота раствора: раствор сахара должен быть прозрачным, без нерастворимого осадка, механических и других примесей.
Упаковка: мешки или иной вид упаковки, предназначенный и соответствующий стандартам для данной продукции.
	кг
	350,0

	2. Место поставки: 187650 Ленинградская область, г.  Бокситогорск, ул. Южная, дом 3
3. Срок (период) поставки товара: с 01.10.2026 по 31.12.26 партиями, на основании заявок Заказчика.
Поставщик обязан осуществить поставку товара на специально предназначенном или специально оборудованном транспортном средстве для перевозки пищевых продуктов, имеющем документы в соответствии с Федеральным законом от 02.01.2000 № 29-ФЗ «О качестве и безопасности пищевых продуктов».
4. Требования к безопасности, качеству, к функциональным характеристикам (потребительским свойствам) товара, требования к упаковке поставляемого товара:
4.1. Качество и безопасность поставляемого товара должны соответствовать требованиям и нормам, установленным: 
- Федеральным законом от 02.01.2000 № 29-ФЗ «О качестве и безопасности пищевых продуктов»;
- Федеральным закон от 30.03.1999 № 52-ФЗ «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения»;
- СанПиН 2.3.2.1324-03 «Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов»;
- СанПиН 2.3.2.1078-01 «Гигиенические требования к безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов»;
- Техническими регламентами Таможенного союза, утвержденными решениями Комиссии таможенного союза, за исключением требований к отдельным видам продукции, процессам их производства, хранения, перевозки, реализации и утилизации, в отношении которых технические регламенты еще не вступили в силу на территории Российской Федерации:
- ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой продукции»;
- ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки»;
- ТР ТС 005/2011 «О безопасности упаковки»;
- Иными нормативными правовыми актами, нормативными и техническими документами, устанавливающими требования к качеству такого вида товаров.
4.2. Поставляемый товар должен быть расфасован и упакован в материалы, разрешенные для контакта с пищевыми продуктами, такими способами, которые позволяют обеспечить сохранность их качества и безопасность при хранении, транспортировке и реализации. Транспортная упаковка товара обеспечивает сохранность товара при транспортировке, хранении и погрузочно-разгрузочных работах.
4.3. Каждая единица транспортной и потребительской тары (упаковки) должна содержать необходимую маркировку. Маркировка должна соответствовать требованиям Национального стандарта РФ «Продукты пищевые. Информация для потребителя. Общие требования», технического регламента Таможенного союза «Пищевая продукция в части ее маркировки» (ТР ТС 022/2011). 
4.4. Качество и безопасность поставляемой продукции должно подтверждаться документами: сертификатами соответствия или декларациями о соответствии, а также иными документами, предусмотренными действующим законодательством Российской Федерации.
5. Требования к сроку и (или) объему предоставления гарантий качества товаров:
5.1. В случае, если при передаче или до начала использования товара выявиться его ненадлежащее качество, Заказчик вправе потребовать от Поставщика безвозмездного устранения недостатков товара или его замены в срок, установленный Заказчиком.
5.2. Наличие недостатков и сроки их устранения фиксируются Сторонами в двухстороннем акте выявленных недостатков.
5.3. Остаточный срок годности: не менее 80% от установленного производителем.
6. Требования к условиям поставки товара, отгрузке товара:
6.1. Поставка осуществляется по заявке, в которой указывается количество товара. Заявки направляются по почте, факсу, телефонограммой либо другим приемлемым для обеих сторон способом (телефонная связь).
6.2. Право собственности на товар переходит к Заказчику с момента доставки товара Заказчику и принятия его путем подписания товарно-транспортной накладной или УПД.
6.3. При приеме товара Заказчик проверяет его соответствие сведениям, указанным в счете-фактуре и других сопроводительных документах по наименованию, количеству и качеству.
6.4. Товар должен сопровождаться следующими документами:
– товарная накладная (ТОРГ-12) или УПД (оригиналы);
– счет на оплату (оригиналы);
– счет-фактура или УПД (оригиналы);
[bookmark: _GoBack]– копия сертификата соответствия или декларации соответствия.
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