Муниципальный контракт № _____
​​​​​​​​ИКЗ​ 263470200085947020100100050000000000
г.Волхов                                                                                   «___» августа 2026г.
Муниципальное общеобразовательное бюджетное учреждение «Волховская средняя общеобразовательная школа №1»,  в лице директора Арутюнян Алисы Юрьевны, действующего на основании Устава,  именуемое в дальнейшем «Заказчик»/«Муниципальный заказчик» и __________________________________, именуемое в дальнейшем «Исполнитель» (вместе далее - стороны), в соответствии с пунктом 5, части 1, статьи 93 Федерального закона от 05.04.2013 №44-ФЗ «О контрактной системе в сфере закупок товаров, работ, услуг для обеспечения государственных и муниципальных нужд» (далее – Закон), заключили настоящий муниципальный контракт (далее - Контракт), о нижеследующем:
1.Предмет контракта

1.1. Исполнитель обязуется оказать в соответствии с настоящим контрактом услуги питания детей, обучающихся по образовательным программам начального общего образования, и основного общего образования, и среднего общего образования, предусматривающие приготовление и при необходимости раздачу готовых блюд, напитков, кулинарных, мучных, кондитерских, хлебобулочных изделий с использованием имущества, право пользования которым предоставляется исполнителю на срок, не превышающий срок исполнения контракта в соответствии с меню в объеме, предусмотренном в дето-днях, по адресам, указанным в Приложении 3 к описанию объекта закупки, а заказчик обязуется обеспечить в порядке и в срок, предусмотренные настоящим контрактом, приемку и оплату оказанных услуг.

Оказывать услуги в соответствии с санитарно-эпидемиологическими правилами, с соблюдением санитарно-эпидемиологических требований к организации питания населения, в том числе направленных на предотвращение вредного воздействия факторов среды обитания, биологических факторов, химических факторов, физических факторов.
1.2. Срок оказания услуг Исполнителем: с ________2026 года по _________2026 года (ежедневно, кроме выходных, праздничных дней и каникул).
1.3. Исполнитель обязуется оказать услуги в соответствии с Расчетом цены Контракта (Приложение №1 к настоящему Контракту), Описанием объекта закупки (Приложение №2 к настоящему Контракту), Календарным планом организации питания (Приложение №3 к настоящему Контракту) являющимися неотъемлемой частью настоящего Контракта.

1.4. Отпуск питания производится Исполнителем в пищеблоке, находящемся в здании Заказчика по адресу: 187406, Ленинградская область, г. Волхов, ул. Авиационная, дом 33.
1.5. Под услугами по Организации бесплатного горячего питания в общеобразовательных организациях Волховского муниципального района подразумевается:

- обеспечение бесплатным горячим питанием обучающихся 1-4 классов;

Молочные продукты по показателям безопасности не должны превышать допустимые уровни, содержания и нормы веществ установленные нормативными правовыми актами Российской Федерации для продуктов детского питания для детей дошкольного и школьного возраста.

1.6. Под организацией питания понимается весь комплекс услуг по обеспечению горячим питанием обучающихся и молочной продукцией (учащихся 1-х – 4-х классов) Заказчика в учебное время по установленному ассортиментному перечню и меню, включая приобретение свежих и качественных продуктов питания в требуемых объёмах, их хранение и доставку на территорию Заказчика в соответствии с требованиями нормативных документов:

· Санитарно-эпидемиологические правила и нормы «Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питания населения. СанПиН 2.3/2.4.3590-20», утвержденные Постановлением Главного государственного санитарного врача России от 27 октября 2020 г. № 32 (Далее -  СанПиН 2.3/2.4.3590-20);
· Санитарные правила «Организация и проведение производственного контроля за соблюдением санитарных правил и выполнением санитарно-противоэпидемических (профилактических) мероприятий СП 1.1.1058-01», утвержденными Постановлением Главного государственного санитарного врача РФ от 13.07.2001 №18 (далее – СП 1.1.1058-01),

· Санитарно-эпидемиологические правила и нормы «Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов. СанПиН 2.3.2. 1324-03», утвержденные постановлением Главного санитарного врача Российской Федерации от 22.05.2003 №98 (далее – СанПиН 2.3.2.1324-03);

· Санитарные правила и нормы "Гигиенические нормативы и требования к обеспечению безопасности и (или) безвредности для человека факторов среды обитания СанПиН 1.2.3685-21", утвержденные постановлением Главного санитарного врача Российской Федерации от 28 января 2021 года N 2 (далее – СанПиН 1.2.3685-21);

· Методические рекомендации МР 2.3.6.0233-21 «Методические рекомендации к организации общественного питания населения» (далее – МР 2.3.6.0233-21);
· Методические рекомендации МР 2.4.0179-20 «Рекомендации по организации питания обучающихся общеобразовательных организаций» (далее – МР 2.4.0179-20).

1.7. Продукция, поставляемая, согласно настоящему Контракту, для обеспечения в соответствии с Санитарно-эпидемиологическими требованиями к организации общественного питания населения от 27.10.2020 года № 32 горячим питанием обучающихся Заказчика, через столовую, должна соответствовать требованиям государственных стандартов Российской Федерации, предъявляемым к детскому питанию, а продукция, подлежащая в соответствии с законодательством Российской Федерации - обязательной сертификации, должна иметь сертификат и знак соответствия.

1.8. В случае принятия федеральных, региональных или муниципальных нормативно-правовых актов, приводящих к невозможности организации горячего питания обучающихся, имеющих право на получение бесплатного питания в случаях, установленных законодательством Ленинградской области, таким обучающемся выдается продовольственный паек. Стоимость продовольственного пайка определяется исходя из стоимости предоставления горячего питания в учебный день, установленной в Приложении № 1 к Контракту. Состав продовольственного пайка (перечень и количество продуктов) утверждается Заказчиком. Замена горячего питания обучающихся, имеющих право на получение бесплатного питания, продовольственным пайком, осуществляется в соответствии с приказом Заказчика.
1.9. Исполнитель вправе обеспечивать иных участников образовательного процесса буфетной продукцией, завтраками, обедами, а также полдниками для детей, посещающих группу продленного дня в соответствии с санитарным законодательством (СанПиН 2.3/2.4.3590-20, МР 2.3.6.0233-21, МР 2.4.0179-20). Средства на организацию перечисленных видов рациона не включаются в стоимость Контракта. 

Реализация продукции, не предусмотренной утвержденными перечнями и меню, не допускается.

2. Цена Контракта, сроки и порядок оплаты Услуг по Контракту

2.1. Максимальное значение цены контракта  составляет _______________________________.
Исполнитель оказывает услуги  Заказчику: 

	№ п/п
	Наименование товара
	Цена за один дет/день, рублей

	1
	Завтрак и обед для обучающихся 1-4 классов
	169,00


2.2. Цена Контракта является твердой и определяется на весь срок исполнения Контракта, за исключением случаев, предусмотренных Законом о контрактной системе и пунктом 2.3.  Контракта. 

2.3. Услуги, оказываемые по настоящему Контракту, оплачиваются в строгом соответствии с объемами и источниками выделенных бюджетных ассигнований.

2.4. Источником финансирования настоящего Контракта является: средства бюджетных учреждений (Бюджет Волховского муниципального района за счет субвенций областного бюджета Ленинградской области)

2.5. Расчёт стоимости одного дня питания основывается на:

- сезонной зависимости изменения двухнедельного цикличного меню (зимне-весенний период и летне-осенний);

- нормах потребляемой пищи и калорий на 1 ребёнка, определённых СанПиН 2.3/2.4.3590-20;

- режиме пребывания в образовательном учреждении;

- фактическом количестве питающихся;

- применением торговых наценок на продукты питания;

- на основании постановлений и распоряжений Правительства Ленинградской области и органов местного самоуправления Волховского муниципального района Ленинградской области.

2.6. В случае изменения в течение срока действия настоящего Контракта объемов финансирования, поступающих на счет Заказчика, Календарный план организации питания (Приложение №3 к настоящему Контракту) подлежит пересмотру сторонами в течение 10 (десяти) дней с момента указанного изменения.

2.7. Исполнитель не вправе требовать оплаты услуг, которые были выполнены им без письменного согласования с Заказчиком.

2.8. Количество приемов пищи может изменяться Заказчиком в зависимости от фактической потребности (посещаемости) в питании обучающихся. 

2.9. Учёт количества питающихся обучающихся Заказчика осуществляется путем ежедневного подсчёта в конце рабочего дня заведующей столовой совместно с ответственным за питание представителем Заказчика. 
2.10. Приемка услуг на соответствие их объема и качества требованиям,  установленным в Контракте производится ежемесячно до 10 числа следующего за отчетным. Факт оказания услуг «Исполнителем» и их получения «Заказчиком» должен быть подтвержден Актом оказанных услуг.
2.11. Оплата  заказчиком производится по цене единицы исходя из фактического исполнения, но в размере не превышающем максимального значения цены контракта. Услуги Заказчик оплачивает Исполнителю по цене, указанной в спецификации по безналичному расчету ежемесячно в период оказания услуг по факту оказания Услуги, на основании подписанного Акта оказанных услуг в течение семи рабочих дней.
2.12. Сумма, подлежащая уплате заказчиком юридическому лицу или физическому лицу, в том числе зарегистрированному в качестве индивидуального предпринимателя, будет уменьшена на размер налогов, сборов и иных обязательных платежей в бюджеты бюджетной системы Российской Федерации, связанных с оплатой контракта, если в соответствии с законодательством Российской Федерации о налогах и сборах такие налоги, сборы и иные обязательные платежи подлежат уплате в бюджеты бюджетной системы Российской Федерации заказчиком.

3. Права и обязанности сторон
3.1. Исполнитель обязан: 

3.1.1. Оказывать услуги питания детей, обучающихся по образовательным программам начального общего, и (или) основного общего, и (или) среднего общего образования в установленные заказчиком сроки и в установленных заказчиком объемах.
Учитывать рекомендации Заказчика по предмету Контракта при оказании услуг.
3.1.2. Безвозмездно устранять недостатки, обнаруженные Заказчиком.

3.1.3. Нести ответственность перед Заказчиком за последствия неисполнения или ненадлежащего исполнения обязательств соисполнителями в случае привлечения к исполнению своих обязательств иных лиц (соисполнителей).

3.1.4. Обеспечить: 

- завоз продовольственных товаров в школьную столовую с понедельника по пятницу (субботу – при шестидневной рабочей неделе) еженедельно;
- приготовление горячего питания ежедневно по утвержденному с Заказчиком графику;
     - соответствие готовых блюд, напитков, кулинарных, мучных, кондитерских, хлебобулочных изделий (далее - пищевая продукция) требованиям, установленным техническими регламентами Таможенного союза, Евразийского экономического союза, указанным в санитарно-эпидемиологических требованиях к организации общественного питания населения, и Единым санитарно-эпидемиологическим и гигиеническим требованиям к продукции (товарам), подлежащей санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю)»;

3.1.5. Разработать в соответствии с санитарно-эпидемиологическими требованиями к организации общественного питания населения, требованиями заказчика (Приложение 1 к описанию объекта закупки), утвердить и согласовать с заказчиком для каждой возрастной группы детей меню основного (организованного) питания.
Разработать в соответствии с санитарно-эпидемиологическими требованиями к организации общественного питания населения, требованиями заказчика и по согласованию с заказчиком утверждать меню дополнительного питания в случае, если объект закупки включает услуги дополнительного питания.

Утверждать по согласованию с заказчиком разработанное специалистом-диетологом индивидуальное меню для детей, нуждающихся в лечебном и диетическом питании, при наличии в числе обучающихся детей, нуждающихся в лечебном и диетическом питании, за исключением случая, при котором в образовательной организации в соответствии с санитарно-эпидемиологическими требованиями к организации общественного питания населения детьми, нуждающимися в лечебном и диетическом питании, осуществляется употребление готовых домашних блюд, предоставленных родителями.
3.1.6. Оказывать услуги по организации горячего питания в соответствии с установленным Заказчиком режимом работы столовой.

3.1.7. Проводить ежедневно бракераж пищи с участием бракеражной комиссии Заказчика, в соответствии с действующим положением о бракераже на предприятиях общественного питания, санитарно-гигиеническими и санитарно-эпидемиологическими правилами и нормативами, предъявляемыми к организации питания детей.

Отбирать и хранить в соответствии с санитарно-эпидемиологическими требованиями к организации общественного питания населения суточную пробу от каждой партии приготовленной в соответствии с меню основного (организованного) питания пищевой продукции.

3.1.8. 
Принимать и допускать к реализации готовую продукцию только при наличии удостоверения качества и безопасности с указанием даты и часа изготовления продукции общественного питания, наименования продукции, наименования предприятия-изготовителя, нормативного или технического документа по которому она выработана, условий хранения, сроков годности, массы упаковочной единицы, пищевой ценности.
Не допускать исключения горячего питания из меню, в том числе при замене в соответствии с санитарно-эпидемиологическими правилами к организации питания населения пищевой продукции на иные виды пищевой продукции.

3.1.9. Принимать и допускать к хранению и в производство продукты только при наличии документов, подтверждающих их качество и безопасность, а именно: сертификатов соответствия, деклараций о соответствии, товарно-транспортных накладных с отметкой о конечном сроке реализации, электронных ветеринарных сопроводительных документов (ЭВСД) на продукты животноводства и рыбопродукты, оформленные в системе ФГИС «Меркурий», протоколов лабораторных исследований по показателям идентификации молока и молочной продукции, проведенных непосредственно Исполнителем молока и молочной продукции по каждой партии поставляемого товара 

3.1.10. Обеспечивать строгое соблюдение правил приемки поступающих продуктов и полуфабрикатов, требований к кулинарной обработке пищевых продуктов, а также условий, сроков хранения и реализации скоропортящихся продуктов. Обеспечить надлежащее санитарное содержание производственных помещений, оборудования и инвентаря в соответствии с санитарно-эпидемиологическими требованиями к организациям общественного питания, изготовлению и оборотоспособности в них пищевых продуктов и продовольственного сырья, а также в соответствии с санитарным законодательством (СанПиН 2.3/2.4.3590-20, МР 2.3.6.0233-21, МР 2.4.0179-20).

При необходимости самостоятельно и за счёт собственных средств обеспечить полную замену некачественных продуктов питания, необходимых для приготовления завтраков и обедов обучающихся Заказчика (несоответствие качества, маркировки продукции установленным требованиям, недостачи и пересортице) незамедлительно  с момента их обнаружения.

3.1.11. Применять наценки на продукцию, реализуемую в школьной столовой в размерах, не выше установленных нормативными документами (основание: постановление Правительства Ленинградской области от 25 июня 2001 года № 55 «Об установлении предельных уровней  единой наценки на продукцию (товары), реализуемые на предприятиях общественного питания при общеобразовательных школах и учреждениях начального профессионального образования на территории Ленинградской области», предусмотрев возможность обеспечения 100% обучающихся Заказчика горячим питанием.

3.1.12. Оказывать услуги с использованием технологического, холодильного, моечного оборудования, инвентаря, посуды, соответствующих санитарно-эпидемиологическим требованиям к организации общественного питания населения. 
Своевременно обеспечить за свой счет и в объемах, необходимых для надлежащего выполнения условий Контракта, наличие посуды, столовых приборов, кухонного инвентаря, спецодежды, моющих и дезинфицирующих средств, в соответствии с действующими нормами оснащения; обеспечить стирку спецодежды персонала.

3.1.13. При выходе из строя холодильного, технологического и сопутствующего оборудования в результате поломки за свой счет осуществлять их текущий ремонт, при условии передачи Заказчиком и принятия Исполнителем оборудования по Акту приема-передачи (Приложение № 4 к настоящему Контракту), а в случае невозможности ремонта (составление акта экспертизы, с привлечением сторонней организации) - замена на новое, осуществляется за счет Заказчика.

3.1.14. Поверка и клеймение весов и измерительных приборов, при условии передачи Заказчиком и принятия Исполнителем оборудования по Акту приема-передачи (Приложение № 4 к настоящему Контракту) осуществляется за счет Исполнителя до того, как срок разрешительного использования истечёт. Акт очередной поверки предоставлять Заказчику.
3.1.15.Самостоятельно осуществлять накрытие (подачу готовых блюд) и уборку столов, соблюдать требования к температурному режиму готовой продукции к началу потребления.
3.1.16. Использовать недвижимое имущество, соответствующее санитарно-эпидемиологическим требованиям к организации общественного питания населения, иное имущество, необходимое для оказания услуг, соответствующим санитарно-эпидемиологическим требованиям к организации общественного питания населения, в случае, если объектом закупки является оказание услуг, предусматривающих приготовление и при необходимости раздачу пищевой продукции с использованием такого имущества.

Вышеуказанное право пользования предоставляется в рамках договора аренды помещений пищеблока площадью 143,40 кв.м  и обеденного зала площадью 195,40 кв.м, оснащенных мебелью и инвентарём в соответствии с действующими нормами, обеспечивающими соблюдение Исполнителем санитарно-гигиенических требований на период действия настоящего муниципального контракта по Акту приема-передачи (Приложение № 4 к настоящему Контракту).
3.1.17.Поддерживать, переданные для организации питания обучающихся помещения пищеблока и обеденного зала, в надлежащем санитарном состоянии с соблюдением требований санитарных правил, а также соблюдать график уборки помещений.
3.1.18. Ежедневно осуществлять вывоз пищевых и твердых бытовых отходов за счет средств Исполнителя.
3.1.19.Обеспечивать сохранность, нормативы по эксплуатации используемого при предоставлении горячего питания холодильного, технологического и сопутствующего оборудования, принятого Исполнителем по Акту приема-передачи (Приложение № 4 к настоящему Контракту). 

3.1.20.Расходовать оплачиваемые Заказчиком коммунальные услуги по электроснабжению, тепло-водоснабжению, водоотведению в той мере, в которой это необходимо для нормальной организации питания обучающихся по условиям настоящего Контракта.

3.1.21.Обеспечивать наличие работников для организации социального питания в количестве не менее, утвержденном Постановлением Главного государственного санитарного врача РФ от 28.01.2021 N 2 "Об утверждении санитарных правил и норм СанПиН 1.2.3685-21 "Гигиенические нормативы и требования к обеспечению безопасности и (или) безвредности для человека факторов среды обитания"; обеспечивать замещение должностей, предусмотренных штатным расписанием для обеспечения социального питания, работниками, отвечающими квалификационным требованиям, установленными законодательством для работников общественного питания, а также систематическое (не реже одного раза в три года) повышение их квалификации. 

3.1.22.Своевременно обеспечивать обязательные медицинские и профилактические осмотры и профилактические прививки работников пищеблока, прохождение работниками пищеблока санитарно-гигиенического обучения и аттестации и оплачивать за счет собственных средств.

3.1.23.Обеспечивать и оплачивать санитарные паспорта на автотранспорт, обслуживающий объекты общественного питания. 

3.1.24.Осуществлять производственно-технологический контроль (Приложение № 4 к описанию объекта закупки «Перечень проведения лабораторных и инструментальных исследований в процессе организации горячего питания в муниципальных общеобразовательных учреждениях Волховского муниципального района Ленинградской области») в соответствии с санитарным законодательством.
3.1.25.Предоставлять Заказчику информацию, содержащую сведения о количестве обучающихся, которым бесплатное питание фактически предоставлено, а также иную информацию, документы и материалы по запросу Заказчика; 

3.1.26. Иметь лицензию (при лицензировании соответствующих видов деятельности) и соответствующие сертификаты в соответствии с ГОСТами.

3.1.27. Хранить в пищеблоке и предоставлять по требованию Заказчика следующие документы:

- копии двухнедельного цикличного меню, ежедневного меню; 

- технологические карты на блюда и изделия по меню; 

- приходные документы на продукцию; 

- документы, удостоверяющие качество поступающего сырья, продтоваров (сертификаты соответствия, удостоверения качества, накладные с указанием сведений о сертификатах, сроках изготовления и реализации продукции); 

- информация об исполнителе и услугах;

- журналы здоровья для персонала;

- журналы и инструкции по охране труда.

3.1.28.  Ежедневно осуществлять уборку помещений пищеблока и обеденного зала  за счёт средств Исполнителя.

3.2. Исполнитель вправе:

3.2.1. Допускать в установленном порядке, в случае непредвиденных обстоятельств, корректировку ежедневного меню рационов социального питания с заменой блюд, кулинарных изделий и пищевых продуктов на аналогичные, сходные по пищевой и энергетической ценности в соответствии с санитарным законодательством (СанПиН 2.3/2.4.3590-20, МР 2.3.6.0233-21, МР 2.4.0179-20).

3.2.2. Требовать от Заказчика предоставления, необходимой для оказания Услуг технической и иной документации на оборудование, планы, схемы помещений и т.п., а также своевременного оформления документов, необходимых для выполнения Исполнителем своих функций по настоящему Контракту.

3.3. Заказчик обязуется: 

3.3.1. Осуществлять контроль выполнения принятых Исполнителем обязательств по Контракту. 

3.3.2. Известить Исполнителя об обнаружении недостатков после приемки оказанных услуг, которые не могли быть установлены при обычном способе приемки (скрытые недостатки) в течение 3 (трех) рабочих дней с момента их обнаружения.

3.3.3. В установленные сроки возмещать расходы Исполнителя по организации горячего питания обучающихся в соответствии с условиями настоящего Контракта, перечисляя денежные средства за питание по фактическому количеству обучающихся, пользующихся горячим питанием, на расчетный счет Исполнителя. А также ежемесячно осуществлять оплату услуг Исполнителя по организации питания обучающихся Заказчика в порядке, установленном ст. 2 настоящего Контракта.

3.3.4.Предоставить исполнителю право пользования недвижимым имуществом, соответствующим санитарно-эпидемиологическим требованиям к организации общественного питания населения, иным имуществом, необходимым для оказания услуг, соответствующим санитарно-эпидемиологическим требованиям к организации общественного питания населения, в случае, если объектом закупки является оказание услуг, предусматривающих приготовление и при необходимости раздачу пищевой продукции с использованием такого имущества.

Вышеуказанное право пользования предоставляется в рамках аренды помещения пищеблока площадью 143,40кв.м, оснащенного мебелью и инвентарём в соответствии с действующими нормами, обеспечивающими соблюдение Исполнителем санитарно-гигиенических требований на период действия настоящего муниципального контракта по Акту приема-передачи (Приложение № 4 к настоящему Контракту).
3.3.5. Предоставлять на безвозмездной основе и оплачивать расходы, связанные с приготовлением пищи: на силовую электроэнергию, освещение, отопление, горячую и холодную воду.

 3.3.6. Производить текущий и капитальный ремонт помещений, используемых Исполнителем для предоставления питания обучающимся.

3.3.7.  Следить за состоянием помещений в соответствии с СанПиН 2.3/2.4.3590-20, СП 2.4.3648-20, МР 2.3.6.0233-21 и находящейся в них мебели, своевременно осуществлять её ремонт, замену.

3.3.8. Обеспечивать работу водопровода, отопления и электросети в помещениях, используемых Исполнителем в соответствии с требованиями СанПиН 2.3/2.4.3590-20, СП 2.4.3648-20, МР 2.3.6.0233-21. 

3.3.9. Содержать в исправном состоянии инженерные и коммуникационные сети и нести ответственность за их техническое состояние.

3.3.10. Приобретать оборудование, оплачивать монтаж вновь введенного в эксплуатацию оборудования, при необходимости производить его капитальный ремонт. Вновь приобретенное Заказчиком оборудование для пищеблока, столовой учитывается на балансе Заказчика и предоставляется в безвозмездное пользование Исполнителю по Акту приема-передачи (Приложение № 4 к настоящему Контракту).

3.3.11. Производить замеры изоляции и сопротивления всего оборудования столовой и буфета Заказчика. 

3.3.12. Назначать ответственного представителя из числа сотрудников Заказчика, несущего ответственность за ежедневное предоставление заявки о количестве питающихся на следующий день не позднее, чем за 2 часа до окончания рабочего дня, а также ведущего учет фактически питающихся обучающихся образовательного учреждения, осуществляющего сверку расчетов с Исполнителем.

3.3.13. Создать бракеражную комиссию для проведения ежедневного бракеража приготовленных блюд, проверки качества пищи, соблюдения рецептур и технологических режимов. В состав бракеражной комиссии могут входить: медицинский работник Заказчика, заведующий производством, ответственный за организацию питания в школе, повар, может входить представитель родительской общественности. Результаты проверки заносятся в бракеражный журнал.

3.3.14. Утверждать совместно с Исполнителем режим и график работы столовой и буфета по дням и часам, а также календарь питания по дням фактического питания в соответствии с типовым меню. При необходимости изменения графика или календаря одна из сторон ставит в известность другую сторону не позднее чем за два дня. 

При этом режим работы школьной столовой должен соответствовать режиму работы Заказчика. 

Отпуск питания организуется по классам в соответствии с графиком, утверждаемым Заказчиком.

3.3.15. Осуществлять за свой счет охрану столовой, оснащение её пожарно-охранной сигнализацией.

3.3.16. Принимать меры к своевременному поступлению и использованию бюджетных средств.

3.3.17. Производить контроль за соблюдением Исполнителем своих обязательств, в том числе за обоснованностью расчета цен на питание и закупочных цен на продукты на основании сравнения со среднестатистическими ценами по Ленинградской области, совместно с представителями Исполнителя.

3.3.18. Хранить и вести в установленном порядке следующие документы:

- журнал учета фактической посещаемости обучающихся;

- бракеражный журнал.

3.4. Заказчик вправе:

        3.4.1. Запрашивать и получать в установленном порядке у Исполнителя документацию и информацию, необходимые для выполнения условий Контракта.

      3.4.2. Выставлять претензии по качеству поставляемых продуктов, готовых блюд.
4. Требования к качеству услуг

4.1. Исполнитель при оказании услуг должен соблюдать обязательные требования действующих нормативных правовых актов РФ в отношении услуг данного вида и требования, установленные описанием объекта закупки (Приложение №2 к настоящему Контракту).

4.2. Если услуги оказаны с нарушением обязательных требований, предусмотренных нормативными правовыми актами РФ, и (или) иных актов и документов, устанавливающих требования к услугам, если соблюдение Исполнителем таких документов предусмотрено Контрактом, их результат является некачественным.

4.3. Заказчик не вправе обосновывать некачественность оказанных Исполнителем услуг их несоответствием требованиям актов и (или) документов, соблюдение которых не является обязательным в соответствии с законодательством РФ, если в Контракте отсутствует условие о необходимости соблюдения таких актов и (или) документов, и услуги оказаны в соответствии с условиями Контракта.
5. Обстоятельства непреодолимой силы

5.1. Стороны освобождаются от ответственности за частичное или полное неисполнение своих обязательств по Контракту, если оно явилось следствием возникновения обстоятельств непреодолимой силы, возникших после заключения Контракта в результате событий чрезвычайного характера, которые Стороны не могли ни предвидеть, ни предотвратить разумными мерами. 

К обстоятельствам непреодолимой силы относятся события, на которые Стороны не могут оказать влияния и за возникновения которых не несут ответственности. Таковыми являются: землетрясения, пожары, наводнения, забастовки, изменения действующего законодательства, влияющие на исполнение обязательств по Контракту, другие чрезвычайные обстоятельства. 

5.2. В случае наступления обстоятельств, указанных в п. 5.1 Контракта, сторона, которая не в состоянии исполнить обязательства, взятые на себя по Контракту, должна в трехдневный срок сообщить об этих обстоятельствах другой стороне в письменной форме. 

С момента наступления форс-мажорных обстоятельств действие Контракта приостанавливается до момента прекращения указанных обстоятельств. 

5.3. При наступлении Форс-мажора Стороны определяют возможность и условия возобновления приостановленных обязательств и при необходимости вносят согласованные изменения в Контракт.

6. Ответственность сторон
6.1. Исполнитель несёт в полной мере ответственность:  

- за поставки для приготовления пищи, продуктов питания отечественного производства, произведенных не по требованиям ГОСТов;

- за поставки для приготовления пищи продуктов питания без правоустанавливающих документов, подтверждающих их безопасность и безвредность для здоровья человека (сертификаты соответствия, качественные удостоверения изготовителя, гигиенические свидетельства, ветеринарные свидетельства). 

- за выдачи готовой пищи в количествах, не соответствующих данным, указанным в меню.

- за несоблюдение при составлении меню и приготовлении пищи технологических режимов, приемов, рецептур и норм выхода готовых блюд, предусмотренных требованиями.

- за нарушения при транспортировке и хранении продовольствия, при приготовлении и раздаче пищи санитарно-эпидемиологических и санитарно-гигиенических требований. Допуска к работе персонала, не прошедшего медицинское обследование в установленном порядке.

6.2. Ответственность за организацию питания в образовательном учреждении несёт его руководитель.

6.3. За неисполнение или ненадлежащее исполнение Контракта Стороны несут ответственность в соответствии с законодательством Российской Федерации и условиями Контракта.

7. Расторжение Контракта
8.1. Настоящий Контракт, может быть, расторгнут (прекращен) в случаях: по соглашению  Сторон; по решению суда; в связи с односторонним отказом стороны  Контракта от исполнения Контракта в соответствии с гражданским законодательством и положениями частей 8 - 11, 13 - 19, 21 - 23 и 25 статьи 95 Закона о контрактной системе.
8. Срок действия Контракта
8.1. Контракт вступает в силу  с 01 мая 2026 года и действует до 30 сентября 2026 года.
8.2. Истечение срока действия контракта не освобождает Стороны от исполнения обязательств, возникших в период действия контракта, а также от ответственности за его нарушение.

9. Прочие условия
9.1. Все споры или разногласия, возникающие между Сторонами по настоящему муниципальному контракту или в связи с ним, в том числе касающиеся его исполнения, нарушения, прекращения или недействительности разрешаются путем переговоров и обмена письмами. Срок рассмотрения претензии – 10 календарных дней с момента получения претензии. 

9.2. В случае невозможности разрешения разногласий путем переговоров и обмена письмами, они подлежат рассмотрению в Арбитражном суде г. Санкт-Петербурга и Ленинградской области.

9.3. Стороны договорились, что в процессе исполнения условий настоящего Контракта будут осуществлять постоянную связь посредством обмена корреспонденцией или различными сообщениями (голосовыми, текстовыми и проч.), которые могут направляться с использованием средств:

а) факсимильной связи с обязательным подтверждением получения в тот же день путем возврата копии запроса с пометкой «получено» и указанием даты получения и подписью лица, принявшего запрос (подписи уполномоченных представителей сторон в такой переписке имеют силу собственноручных);

б) по электронной почте с обязательным подтверждением получения в тот же день путем ответа на электронное сообщение (с приложением копии запроса) с пометкой «получено» и указанием даты получения. Автоматическое уведомление программными средствами о получении электронного сообщения по электронной почте, полученное любой из Сторон, считается аналогом такого подтверждения;

в) путем передачи нарочно уведомления одной Стороной другой, либо путем отправки уведомления заказным письмом, с объявленной ценностью с описью вложения, по адресу указанному в настоящем Контракте.

г) сервисов обмена мгновенными сообщениями (далее - мессенджеров).

9.4. Сообщения направляются по следующим телефонам и электронным адресам:

а) в адрес заказчика по телефону/факсу (81363) 27591/(81363) 22842 и/или по адресу электронной почты volkhov1.school@mail.ru; по телефонному номеру для связи в мессенджерах, сообщенному другой стороне в течение двух рабочих дней с момента заключения настоящего Контракта;

б) в адрес исполнителя по телефону/факсу       и/или по адресу электронной почты; по телефонному номеру для связи в мессенджерах, сообщенному другой стороне в течение двух рабочих дней с момента заключения настоящего Контракта.
Все уведомления и сообщения, отправленные Сторонами друг другу по вышеуказанным адресам электронной почты и/или по телефонным номерам и/или мессенджерам, признаются Сторонами официальной перепиской в рамках настоящего Контракта.

9.5. По всем иным вопросам, не урегулированным в настоящем Контракте, Стороны будут руководствоваться нормами действующего законодательства РФ.
9.6.   Контракт включает в себя нижеперечисленные приложения, являющиеся неотъемлемой частью Контракта:

Приложение №1: Расчет цены контракта

Приложение №2: Описание объекта закупки
Приложение №3: Календарный план организации питания

Приложение №4: Акт приема передачи

10. Антикоррупционная оговорка
10.1. При исполнении обязательств по настоящему контракту Стороны, их аффилированные лица, работники, а также лица, действующие от имени и по поручению Сторон, не выплачивают, не предлагают выплатить и не разрешают выплату каких-либо денежных средств или ценностей, прямо или косвенно, любым лицам для оказания влияния на действия или решения этих лиц с целью получить какие-либо неправомерные преимущества или для достижения иных неправомерных целей.

10.2. При исполнении обязательств по настоящему контракту Стороны, их аффилированные лица, работники, а также лица, действующие от имени и по поручению Сторон, не осуществляют действия, квалифицируемые как дача (получение) взятки, коммерческий подкуп, а также иные действия, нарушающие требования законодательства Российской Федерации и международных актов о противодействии коррупции, и обязуются принимать меры по недопущению любой возможности возникновения конфликта интересов в связи с исполнением условий настоящего контракта.

10.3. В случае возникновения у Стороны обоснованных подозрений, что произошло или может произойти нарушение каких-либо положений п. п. 10.1 и 10.2 настоящего контракта, а также возникновение личной заинтересованности при исполнении настоящего контракта, которая приводит или может привести к конфликту интересов, соответствующая Сторона обязуется уведомить об этом другую Сторону в письменной форме. В письменном уведомлении Сторона обязана сослаться на факты или предоставить материалы, подтверждающие или дающие основание предполагать, что произошло или может произойти нарушение каких-либо положений п. п. 10.1 и 10.2 настоящего контракта, а также возникновение личной заинтересованности при исполнении настоящего контракта, которая приводит или может привести к конфликту интересов.

10.4 Сторона, получившая письменное уведомление, указанное в п. 10.3 настоящего контракта, обязана рассмотреть уведомление и сообщить другой Стороне об итогах его рассмотрения в течение 10 (десяти) дней с даты получения.

10.5. Стороны гарантируют осуществление надлежащего разбирательства по фактам нарушения положений п. п. 10.1 и 10.2 настоящего контракта и применение эффективных мер по предотвращению возможных конфликтных ситуаций.

10.6. В случае нарушения одной Стороной обязательств воздерживаться от запрещенных в разделах настоящего контракта действий и (или) неполучения другой Стороной в установленный настоящим контрактом срок подтверждения, что нарушения не произошли или не произойдут, другая Сторона направляет информацию о фактах нарушений и материалы в компетентные органы в соответствии с действующим законодательством.
11. Юридические адреса и реквизиты сторон

11.1. Заказчик: Муниципальное общеобразовательное бюджетное учреждение «Волховская средняя общеобразовательная школа №1»                                                                                

Адрес: 187406, Ленинградская область, Волховский район, город Волхов,                                                   улица Авиационная, дом 33.

ИНН 4702000859, КПП 470201001, ОГРН 1024700531558,                                                                                                           ОКПО 23372158, ОКТМО 41609101

р/сч.: 03234643416090004500   в ОКЦ № 1 СЗГУ Банка России//УФК по Ленинградской области, г Санкт-Петербург// УФК по Ленинградской области г.Санкт-Петербург (КФ Волховского МР МОБУ «Волховская средняя общеобразовательная школа №1»)

л/с 2007607000/2107607100 БИК 044030098

кор/счет 40102810745370000098

E-mail: volkhov1.school@mail.ru

Тел.:8 (813) 63-275-91; 8 (813) 63-22-842
11.2. Исполнитель: 
12. Подписи сторон

	Заказчик:

Директор МОБУ «Волховская средняя общеобразовательная школа №1»

 ___________________ /А.Ю. Арутюнян/


	Исполнитель:

__________________/______________ /



	
	


Приложение № 1

к муниципальному контракту

 № _____ от «____» августа  2026г.
РАСЧЕТ ЦЕНЫ КОНТРАКТА

	Наименование услуги
	Вид рациона
	Количество всего
	Цена
	Сумма (руб.)

	Организация питания
	Завтрак и обед для обучающихся 1-4 классов
	2573
	169,00
	

	Итого:
	
	
	
	


Цена контракта  ____________________________________
	
	


	Заказчик:

Директор МОБУ «Волховская средняя общеобразовательная школа №1»

 ___________________ /А.Ю. Арутюнян/


	Исполнитель:

__________________/____________ /




Приложение № 2

к муниципальному контракту

 № ________от  ___августа 2026г.
Описание объекта закупки
Предмет закупки: Организация бесплатного горячего питания в общеобразовательных организациях Волховского муниципального района.
Условия оказания услуг

Исполнитель обязан организовать бесплатное горячее питание обучающихся в общеобразовательных учреждениях, включая: 

- обеспечение бесплатным горячим питанием обучающихся 1-4 классов;

В случае принятия федеральных, региональных или муниципальных нормативно-правовых актов, приводящих к невозможности организации горячего питания обучающихся, имеющих право на получение бесплатного питания в случаях, установленных законодательством Ленинградской области, таким обучающемся выдается продовольственный паек. Стоимость продовольственного пайка определяется исходя из стоимости предоставления горячего питания в учебный день, установленной в Приложении № 1 к Контракту. Состав продовольственного пайка (перечень и количество продуктов) утверждается Заказчиком. Замена горячего питания обучающимся, имеющим право на получение бесплатного питания, продовольственным пайком, осуществляется в соответствии с приказом Заказчика.

Услуги оказываются на следующих условиях:

- наличие у организации общественного питания специального транспорта, обеспечивающего соблюдение правил товарного соседства и температурных режимов транспортировки продуктов питания, при этом использование данного транспорта в других целях запрещается;

- наличие в штате организации общественного питания работников пищеблоков в количестве, утвержденном Постановлением Главного государственного санитарного врача РФ от 28.01.2021 N 2 "Об утверждении санитарных правил и норм СанПиН 1.2.3685-21 "Гигиенические нормативы и требования к обеспечению безопасности и (или) безвредности для человека факторов среды обитания", и соответствующих квалификационным требованиям, требованиям к прохождению ими медицинских осмотров, вакцинации и санитарно-гигиенической аттестации, установленным действующим законодательством для работников общественного питания;

- наличие у организации общественного питания материально-технической базы, соответствующей требованиям законодательства (включая нормативно-технические и санитарно-гигиенические требования).

Исполнитель обязуется оказать в соответствии с настоящим контрактом услуги питания детей, обучающихся по образовательным программам начального общего образования, и основного общего образования, и среднего общего образования, предусматривающие приготовление и при необходимости раздачу готовых блюд, напитков, кулинарных, мучных, кондитерских, хлебобулочных изделий с использованием имущества, право пользования которым предоставляется исполнителю на срок, не превышающий срок исполнения контракта в соответствии с меню в объеме, предусмотренном в дето-днях, по адресам, указанным в Приложении 2 к описанию объекта закупки, а заказчик обязуется обеспечить в порядке и в срок, предусмотренные настоящим контрактом, приемку и оплату оказанных услуг.

Исполнитель обязан:

     - до начала оказания Услуг предоставить заверенный печатью и подписью руководителя, список сотрудников, принимающих участие в оказании Услуг на территории Заказчика;

- оказывать услуги в соответствии с санитарно-эпидемиологическими правилами, с соблюдением санитарно-эпидемиологических требований к организации питания населения, в том числе направленных на предотвращение вредного воздействия факторов среды обитания, биологических факторов, химических факторов, физических факторов;

- обеспечить соответствие готовых блюд, напитков, кулинарных, мучных, кондитерских, хлебобулочных изделий (далее - пищевая продукция) требованиям технических регламентов и единым 
санитарным требованиям;

- разработать в соответствии с санитарно-эпидемиологическими требованиями к организации питания населения, требованиями заказчика, предусмотренными в Приложении 1 к описанию объекта закупки, и по согласованию с заказчиком утвердить для каждой возрастной группы детей меню основного (организованного) питания;

- по согласованию с заказчиком утвердить разработанное специалистом-диетологом индивидуальное меню для детей, нуждающихся в лечебном и диетическом питании;

- оказывать услуги в соответствии с утвержденным меню;

- не допускать исключения горячего питания из меню, в том числе при замене в соответствии с санитарно-эпидемиологическими правилами к организации питания населения пищевой продукции 
на иные виды пищевой продукции;

- отбирать и хранить суточную пробу от каждой партии приготовленной пищевой продукции в соответствии с санитарно-эпидемиологическими требованиями к организации питания населения.
Исполнитель должен:
- в течение 2 рабочих дней после заключения Контракта, адаптировать и представить на согласование Заказчику 10 дневное меню двухразового горячего питания для обучающихся 5 – 11 классов, разработанного на основании меню для 1 - 4 классов (Приложение № 2). После согласования с Заказчиком утвердить адаптированное меню;

- допускать в установленном порядке корректировку ежедневного меню рационов бесплатного горячего питания с заменой блюд, кулинарных изделий и пищевых продуктов на аналогичные, сходные по пищевой и энергетической ценности, в соответствии с пунктом 2.5 раздела 2 Методических рекомендаций  МР 2.4.0179-20;

- оказывать услуги по организации бесплатного горячего питания в соответствии с установленным Заказчиком режимом работы столовой;

- предоставлять Заказчику информацию, содержащую сведения о количестве обучающихся, которым бесплатное питание фактически предоставлено, а также иную информацию, документы и материалы по запросу Заказчика;

- обеспечить за свой счет и в объемах, необходимых для надлежащего выполнения условий Контракта, наличие посуды, столовых приборов, кухонного инвентаря, спецодежды, моющих и дезинфицирующих средств, в соответствии с действующими нормами оснащения; обеспечить стирку спецодежды персонала;

- самостоятельно осуществлять накрытие столов (подачу готовых блюд), соблюдать требования к температурному режиму готовой продукции к началу потребления;

- обеспечивать наличие работников пищеблока для организации горячего питания согласно нормативам, установленным Постановлением Главного государственного санитарного врача РФ от 28.01.2021 N 2 "Об утверждении санитарных правил и норм СанПиН 1.2.3685-21 "Гигиенические нормативы и требования к обеспечению безопасности и (или) безвредности для человека факторов среды обитания"; обеспечивать замещение должностей, предусмотренных штатным расписанием для обеспечения социального питания, работниками, отвечающими квалификационным требованиям, установленными законодательством для работников общественного питания, а также систематическое (не реже одного раза в три года) повышение их квалификации;
- своевременно обеспечивать обязательные медицинские и профилактические осмотры и профилактические прививки работников пищеблока, прохождение работниками пищеблока санитарно-гигиенического обучения и аттестации;
- обеспечивать наличие необходимой технологической и нормативной документации (технологические и технико-технологические карты, калькуляционные карточки, санитарные правила, производственные журналы и др.), а также осуществлять бракераж готовой продукции. 

- осуществлять производственно-технологический контроль (Приложении № 5 «Перечень проведения лабораторных и инструментальных исследований в процессе организации горячего питания в муниципальных общеобразовательных учреждениях Волховского муниципального района Ленинградской области»).

- принимать и допускать к реализации готовую продукцию только при наличии удостоверения качества и безопасности с указанием даты и часа изготовления продукции общественного питания, наименования продукции, наименования предприятия-изготовителя, нормативного или технического документа по которому она выработана, условий хранения, сроков годности, массы упаковочной единицы, пищевой ценности. 

- принимать и допускать к хранению и в производство продукты только при наличии документов, подтверждающих их качество и безопасность, а именно: сертификатов соответствия, деклараций о соответствии, товарно-транспортных накладных с отметкой о конечном сроке реализации, электронных ветеринарных сопроводительных документов (ЭВСД) на продукты животноводства и рыбопродукты, оформленные в системе ФГИС «Меркурий», протоколов лабораторных исследований по показателям идентификации молока и молочной продукции, проведенных непосредственно Поставщиком молока и молочной продукции по каждой партии поставляемого товара;

- применять наценки на продукцию, реализуемую в школьной столовой в размерах, не выше установленных нормативными документами (основание: постановление Правительства Ленинградской области от 25 июня 2001 года № 55 «Об установлении предельных уровней  единой наценки на продукцию (товары), реализуемые на предприятиях общественного питания при общеобразовательных школах и учреждениях начального профессионального образования на территории Ленинградской области», предусмотрев возможность обеспечения 100% обучающихся Заказчика горячим питанием.
- в течение 5 (пяти) рабочих дней с даты утверждения адаптированного меню предоставить Заказчику заверенные надлежащим образом копии рецептур и технологических карт на все производимые Исполнителем готовые блюда, указанные в разработанном и утвержденном меню для каждой возрастной группы;

Если в указанные в настоящем пункте Контракта технологические карты на производимые Исполнителем готовые блюда вносятся изменения, Исполнитель предоставляет Заказчику новые технологические карты в течение 14 (четырнадцати) рабочих дней с даты внесения соответствующих изменений.

- обеспечить беспрепятственный доступ для проверки Заказчиком качества оказываемых услуг, в том числе вкусовых качеств готовых блюд, технологии их приготовления, качества используемых продуктов (товаров, полуфабрикатов, сырья), срока их реализации, условий их хранения, полноты их вложения в готовые блюда, наличия на используемые продукты (товары, полуфабрикаты, сырье) документов, подтверждающих их качество и безопасность, а именно: сертификатов соответствия, деклараций о соответствии, товарно-транспортных накладных с отметкой о конечном сроке реализации, электронных ветеринарных сопроводительных документов (ЭВСД) на продукты животноводства и рыбопродукты, оформленные в системе ФГИС «Меркурий», протоколов лабораторных исследований по показателям идентификации молока и молочной продукции, проведенных непосредственно Поставщиком молока и молочной продукции по каждой партии поставляемого товара;

- ежедневно осуществлять вывоз пищевых и твердых бытовых отходов за счет средств Исполнителя.;

- обеспечить систему контроля качества реализуемых услуг по организации горячего питания и систему производственного контроля, систему управления безопасностью пищевых продуктов (ХАССП) в соответствии с требованиями нормативных документов:

· Санитарные правила «Организация и проведение производственного контроля за соблюдением санитарных правил и выполнением санитарно-противоэпидемических (профилактических) мероприятий СП 1.1.1058-01», утвержденными Постановлением Главного государственного санитарного врача РФ от 13.07.2001 №18 (далее – СП 1.1.1058-01),

· Санитарно-эпидемиологические правила и нормы «Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов. СанПиН 2.3.2. 1324-03», утвержденные постановлением Главного санитарного врача Российской Федерации от 22.05.2003 №98 (далее –СанПиН 2.3.2.1324-03);

· Санитарно-эпидемиологические правила и нормы «Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питания населения. СанПиН 2.3/2.4.3590-20», утвержденные Постановлением Главного государственного санитарного врача России от 27 октября 2020 г. № 32 (Далее -  СанПиН 2.3/2.4.3590-20). 
· Санитарные правила и нормы "Гигиенические нормативы и требования к обеспечению безопасности и (или) безвредности для человека факторов среды обитания СанПиН 1.2.3685-21", утвержденные постановлением Главного санитарного врача Российской Федерации от 28 января 2021 года N 2 (далее – СанПиН 1.2.3685-21);

· Методические рекомендации МР 2.3.6.0233-21 «Методические рекомендации к организации общественного питания населения» (далее МР 2.3.6.0233-21);
· Методические рекомендации МР 2.4.0179-20 «Рекомендации по организации питания обучающихся общеобразовательных организаций» (далее – МР 2.4.0179-20).

- обеспечивать сохранность, нормативы по эксплуатации используемого при предоставлении горячего питания холодильного, технологического и сопутствующего оборудования; 

- при выходе из строя холодильного, технологического и сопутствующего оборудования в результате поломки за свой счет осуществлять их текущий ремонт, а в случае невозможности ремонта (составление акта экспертизы, с привлечением сторонней организации) - замена на новое, осуществляется за счет Заказчика. 

*Примечание: Стоимость питания (норма) устанавливается Постановлением Правительства Ленинградской области от 24.10. 2006 года № 295. Питание должно быть организовано с учетом установленного норматива (подтверждается посредством применения приоритетного метода - метода сопоставимых рыночных цен (анализа рынка))

Приложения к настоящему описанию объекта закупки:

1. Приложение № 1 – Требования к составлению меню

2. Приложение № 2 – Цикличное вариативное десятидневное меню горячего питания (завтрак, обед) для предоставления питания учащимся в возрасте 7-11 лет в муниципальных образовательных бюджетных учреждениях Волховского муниципального района;

3. Приложение № 3 – Место оказания услуг;

4. Приложение № 4 – Перечень проведения лабораторных и инструментальных исследований в процессе организации горячего питания в муниципальных общеобразовательных учреждениях Волховского муниципального района Ленинградской области.

	Заказчик:

Директор МОБУ «Волховская средняя общеобразовательная школа №1»

 ___________________ /А.Ю. Арутюнян/


	Исполнитель:

__________________/__________ /



Приложение №1

к описанию объекта закупки

Требования к составлению меню

Для обеспечения здоровым питанием обучающихся школ Волховского района составляется меню в соответствии с рекомендуемым образцом меню согласно приложению № 8 СанПиН 2.3/2.4.3590-20.

Меню разрабатывается и утверждается Исполнителем, привлекаемым для организации горячего питания обучающихся школ Волховского муниципального района, с учетом требований, содержащихся в приложениях № 6 – 13 СанПиН 2.3/2.4.3590-20, согласовывается Заказчиком, в котором организуется горячее питание обучающихся.
Меню для обучающихся, разрабатывается с учетом сезонности, необходимого количества основных пищевых веществ и требуемой калорийности суточного рациона, дифференцированного по возрастным группам обучающихся (с 7 до  11 лет) согласно СанПиН 2.3/2.4.3590-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питания населения». В меню должно учитываться рациональное распределение энергетической ценности по отдельным приемам пищи. 

Утвержденное меню должно содержать: прием пищи; наименование блюда; вес блюда; пищевые вещества (белки, жиры, углеводы); энергетическую ценность; номер рецептуры.

На основании цикличного меню составлять ежедневное меню.

Обеспечение разнообразного меню, разрабатывается с учетом среднесуточных наборов пищевой продукции, в соответствии с массой порций для детей в зависимости от возраста (в граммах) (приложение № 9 СанПиН 2.3/2.4.3590-20 ) (таблица 1) 

        Таблица 1
Масса порций для детей в зависимости от возраста (в граммах)

	Название блюд
	Масса порций в граммах для обучающихся возрастных групп

	
	 С 7 до 11 лет

	Каша, или овощное, или яичное, или творожное, или мясное блюдо (допускается комбинация разных блюд завтрака, при этом выход каждого блюда может быть уменьшен при условии соблюдения общей массы блюд завтрака)
	150-200

	Закуска (холодное блюдо) (салат, овощи и т.п.)
	60-100

	Первое блюдо
	200-250

	Второе блюдо (мясное, рыбное, блюдо из мяса птицы)
	90-120

	Гарнир
	150-200

	Третье блюдо (компот, кисель, чай, напиток кофейный, какао-напиток, напиток из шиповника, сок)
	180-200

	Фрукты
	100


При разработке меню рекомендуется включать блюда, технология приготовления которых обеспечивает сохранение вкусовых качеств, пищевой и биологической ценности продуктов и предусматривает использование щадящих методов кулинарной обработки.

Не допускается включать в меню повторно одни и те же блюда в течение одного дня и двух последующих дней.
               Наименования блюд и кулинарных изделий, указываемых в меню, прописываются в соответствии с их наименованиями, указанными в технологических документах, в том числе технологической карте, технико-технологической карте, технологической инструкции, разработанных и утвержденных в установленном порядке.

Допускается замена одного вида пищевой продукции, блюд и кулинарных изделий на иные виды пищевой продукции, блюд и кулинарных изделий только в соответствии с таблицей замены пищевой продукции с учетом ее пищевой ценности согласно приложению № 11 СанПиН 2.3/2.4.3590-20.

Не допускается исключение возможности выбора блюд в меню за день.

Меню допускается корректировать с учетом климатогеографических, национальных, конфессиональных и территориальных особенностей питания населения, при условии соблюдения требований к содержанию и соотношению в рационе питания детей основных пищевых веществ.

Приложение №3

к описанию объекта закупки

Место оказания услуг

	№ п/п
	Наименование организации
	Адрес места оказания услуг 

	1
	Муниципальное общеобразовательное бюджетное учреждение "Волховская средняя общеобразовательная школа №1"
	Российская Федерация,187400, Ленинградская область, Волховский район, г.Волхов, ул.Авиационная ,33


Приложение №4

к описанию объекта закупки

Перечень проведения лабораторных и инструментальных исследований в процессе организации горячего питания в муниципальных общеобразовательных учреждениях Волховского муниципального района Ленинградской области

	Вид исследований
	Объект исследования (обследования)
	Количество, не менее
	Кратность, не реже

	Микробиологические исследования проб готовых блюд на соответствие требованиям санитарного законодательства
	Салаты, сладкие блюда, напитки, вторые блюда, гарниры, соусы, творожные, яичные, овощные блюда
	2 – 3 блюда исследуемого приема пищи
	2 раза в год

	Калорийность, выход блюд и соответствие химического состава блюд рецептуре
	Рацион питания
	1
	1 раз в год

	Контроль проводимой витаминизации блюд
	Третьи блюда
	1 блюдо
	2 раза в год

	Микробиологические исследования смывов на наличие санитарно-показательной микрофлоры (БГКП)
	Объекты производственного окружения, руки и спецодежда персонала
	5 – 10 смывов
	1 раз в год

	Микробиологические исследования смывов на наличие возбудителей иерсиниозов
	Оборудование, инвентарь в овощехранилищах и складах хранения овощей, цехе обработки овощей
	5 – 10 смывов
	1 раз в год

	Исследования смывов на наличие яиц гельминтов
	Оборудование, инвентарь, тара, руки, спецодежда персонала, сырые пищевые продукты (рыба, мясо, зелень)
	5 смывов
	1 раз в год


Приложение № 3

к муниципальному контракту

 № ____от  ___ августа 2026г.
КАЛЕНДАРНЫЙ ПЛАН ОРГАНИЗАЦИИ ПИТАНИЯ

С _________ года по __________ года (ежедневно, кроме выходных, праздничных, каникулярных дней).
	Заказчик:

Директор МОБУ «Волховская средняя общеобразовательная школа №1»

 ___________________ /А.Ю. Арутюнян/


	Исполнитель:

__________________/__________ /



Приложение № 4

к муниципальному контракту

 № _____   от ___ августа 2026г.
АКТ ПРИЕМА ПЕРЕДАЧИ
Ленинградская область




                                  «____»           2026г.

Настоящий Акт составлен на основании  Контракта  № ________ от ___ августа 2026 г., заключенного между муниципальным общеобразовательным бюджетным учреждением «Волховская средняя общеобразовательная школа №1», именуемым в дальнейшем Заказчик, в лице директора Арутюнян Алисы Юрьевны, действующего на основании Устава, с одной стороны и ____________________, именуемое в дальнейшем Исполнитель в лице ________________________,  действующего на основании Устава. Стороны на основании пункта 3.3.4. Контракта, произвели передачу помещений здания (пищеблок и обеденный зал) по адресу (-ам): ЛО, Волховский р-н, г. Волхов, ул. Авиационная, дом 33

1. Пищеблок и обеденный зал, общей площадью 338,80 кв.м.

Техническое состояние помещений и оборудования удовлетворительное.

2. Помещения оснащены: холодным водоснабжением, горячим водоснабжением, канализацией, тепловой энергией, электрической энергией. 
Характеристика передаваемых помещений и оборудования: 
	Наименование
	кол-во

	Посудомоечная машина
	1

	Холодильник-морозильник "Атлант"
	1

	Холодильная камера
	1

	Посудомоечная машина
	1

	Холодильная машина
	1

	Мармит первых блюд 3х конфорочный
	1

	Мармит первых блюд 3х конфорочный
	1

	Мясорубка 
	1

	Картофелечистка
	1

	Электрическая плита
	2

	Водонагревательный котел КПЭМ-100/9 Т
	1

	Весы электронные Модель SWLL-20
	1

	Весы товарные (до 200 кг)
	1

	Гиря  общего назначения (1 кг)
	1

	Витрина холодильная octava 1800 (ral 3002)
	1

	Машина протирочно-резательная мпр-350м (350 кг/ч, 380в)
	1

	Шкаф жарочный шжэ-3 [чу]
	1

	Холодильник CANDY
	1

	Заказчик:

Директор МОБУ «Волховская средняя общеобразовательная школа №1»

 ___________________ /А.Ю. Арутюнян/


	Исполнитель:

__________________/___________ /



� Типовое условие применяется в случае наличия в числе обучающихся детей, нуждающихся �в лечебном и диетическом питании





